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การตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศ  
๑. หลักการและเหตุผล 
  การผลิตเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์เพ่ือให้มีคุณภาพที่ดีและเหมาะสมแก่การบริโภคจ าเป็นต้อง
ค านึงถึงกระบวนการผลิตตั้งแต่สัตว์มีชีวิตจากฟาร์ม การขนส่งสัตว์ไปยังโรงฆ่าสัตว์เพ่ือเชือดช าแหละและตัดแต่ง 
จนได้เป็นเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์เพ่ือน าไปแปรรูปหรือจ าหน่ายให้แก่ผู้บริโภค โรงฆ่าสัตว์เป็นขั้นตอนหนึ่ง 
ที่มีความส าคัญในกระบวนการผลิต ซึ่งประเทศไทยมีพระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์เพ่ือการจ าหน่ายเนื้อสัตว์ 
พ.ศ. ๒๕๕๙ เพ่ือก ากับดูแลการผลิตเนื้อสัตว์ โดยที่เจตนารมณ์ของพระราชบัญญัติฯ ฉบับดังกล่าวมิได้ครอบคลุม
ถึงการผลิตเนื้อสัตว์ทั้งระบบ คือ ยังไม่ได้ครอบคลุมไปถึงสถานประกอบการตัดแต่งเนื้อสัตว์ที่ไม่ได้มีกระบวนการ
ฆ่าสัตว์รวมอยู่ด้วย อย่างไรก็ตาม ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ที่ต้องการยกระดับมาตรฐานการผลิตเนื้อสัตว์ให้ได้
มาตรฐานสากล เพ่ือยกระดับการผลิตอาหารของประเทศไทยให้ปลอดภัยต่อผู้บริโภคมากยิ่งขึ้น ส านักงาน
มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติได้จัดท าประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง การปฏิบัติที่ดี
ส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (Good Manufacturing Practice; GMP) เพ่ือใช้เป็นมาตรฐานกลางของประเทศไทยใช้เป็น
แนวทางปฏิบัติส าหรับให้ผู้ประกอบการและหน่วยงานที่เก่ียวข้องน าไปใช้ด าเนินการให้สอดคล้องและเป็นที่ยอมรับ
ในระดับสากล 
  ปัจจุบันประเทศไทยมีโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์  (GMP) 
จ านวนไม่มากนัก เมื่อเทียบกับจ านวนโรงฆ่าสัตว์ทั้งประเทศ นอกจากนี้ สัดส่วนการผลิตเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์
ที่ได้รับการรับรอง GMP ค่อนข้างน้อย ยกเว้นเนื้อสัตว์ปีก กรมปศุสัตว์จึงพยายามที่จะผลักดันและส่งเสริม
ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ให้พัฒนากระบวนการผลิตเนื้อสัตว์ให้ได้รับการรับรอง GMP เพ่ิมมากขึ้น รวมถึงการ
รักษามาตรฐานการผลิตสถานประกอบการโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองให้ดีอยู่เสมอ โดยให้ความส าคัญกับ
กระบวนการตรวจประเมินและการรับรองเพ่ือให้มีประสิทธิภาพและมาตรฐานยิ่งขึ้น ตลอดจนการติดตาม
สุขลักษณะการผลิตว่ามีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค ทั้งนี้โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรอง GMP ได้มีการด าเนินการเก็บ
ตัวอย่างตรวจวิเคราะห์เชื้อแบคทีเรีย และสารตกค้าง เพ่ือเฝ้าระวังสุขอนามัยในการผลิตเนื้อสัตว์ และสามารถผลิต
เนื้อสัตว์ที่ปลอดภัยต่อผู้บริโภค นอกจากนี้กรมปศุสัตว์ยังมีการพัฒนาบุคลากรทั้งภายในและภายนอก เพ่ือเป็น
ปัจจัยเสริมที่เข้มแข็งในการสร้างความยั่งยืนของการผลิตเนื้อสัตว์ภายในประเทศให้ดียิ่งขึ้นต่อไป  

๒. วัตถุประสงค์ 
  ๒.๑ เพ่ือส่งเสริมผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ให้มีการผลิตเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่ได้คุณภาพ 
ตามมาตรฐานการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 
  ๒.๒ เพ่ือให้ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์สามารถ
รักษามาตรฐานการรับรองท่ีกรมปศุสัตว์ได้ให้ไว้อย่างต่อเนื่อง 

 ๒.๓ เพื่อเฝ้าระวังสุขอนามัยการปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรียและสารตกค้างในเนื้อสัตว์ที่ผลิตจาก
โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรอง GMP ทุกแห่ง 

๓. ตัวช้ีวัดเชิงปริมาณ 
  ๓.๑ โรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศได้รับการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์อย่างน้อย 
๒๖ แห่ง 
   ๓.๒ โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ได้รับการตรวจติดตาม จ านวน 
๓๙ แห่ง  
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   ๓.๓ โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ได้รับการตรวจต่ออายุ 
จ านวน ๒๑ แห่ง 

 ๓.๔ เนื้อสัตว์ที่ผลิตจากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรอง GMP ได้รับการเก็บตัวอย่างเพ่ือเฝ้าระวัง
สุขอนามัยการปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรียและสารตกค้าง จ านวน ๔๙๖ ตัวอย่าง 

๔. ตัวช้ีวัดเชิงคุณภาพ  
  ๔.๑ ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์ที่ต้องการขอรับการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 
รายใหม่และรายเดิมที่ขอต่อออายุการรับรอง สามารถประกอบกิจการฆ่าสัตว์ได้สอดคล้องตามหลักเกณฑ์และ
เงื่อนไขการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ  

  ๔.๒ ประเทศไทยมีเนื้อสัตว์ที่มีการผลิตจากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับ
โรงฆ่าสัตว์เพ่ิมในสัดส่วนที่มากขึ้น 
 ๔.๓ โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองระบบการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์สามารถผลิตเนื้อสัตว์ที่
ปลอดภัยต่อผู้บริโภค 

๕. ผลกระทบ 
  ๕.๑ ด้านสังคม 
  ผู้ประกอบการโรงฆ่าสัตว์มีที่มีระบบการผลิตตามหลักปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการ 
สามารถผลิตเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ได้อย่างถูกสุขอนามัย ตรงตามความต้องการของตลาด และสร้างความม่ันใจต่อ
ผู้บริโภค 
  ๕.๒ ด้านเศรษฐกิจ 
  สินค้าเนื ้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่มาจากแหล่งผลิตที ่ได้มาตรฐานเป็นที ่ยอมรับในระดับสากล  
จะสามารถสร้างมูลค่าสินค้าและผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ให้สามารถจ าหน่ายในราคาที่สูงขึ้ นได้ ให้เกษตรกรผู้เลี้ยงสัตว ์
มีรายได้เพ่ิมมากข้ึน 

๕.๓ ด้านสิ่งแวดล้อม 
  โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองระบบ GMP ต้องด าเนินตามกฎหมายด้านสิ่งแวดล้อมที่เกี่ยวข้อง 
ซ่ึงจะต้องด าเนินการไม่ให้เกิดผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมและชุมชนโดยรอบ 

๖. ขั้นตอนการด าเนินงาน 
  การขอรับการรับรองใหม่ 
     ๑. ผู้ประกอบกิจการฆ่าสัตว์ที่ประสงค์จะขอรับการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP) 
ยื่นค าขอรับการรับรองต่อเจ้าหน้าที่ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดในพ้ืนที่ที่โรงฆ่าสัตว์ตั้งอยู่ พร้อมหลักฐานและเอกสาร
ประกอบต่างๆ ตามรายการในแบบฟอร์มขอรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (กรส.๑)  

๒. ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดด าเนินการ ดังนี้ 
        ๒.๑ พิจารณาและตรวจสอบค าขอรับการรับรองและเอกสารประกอบต่างๆ ของ
ผู้ประกอบการ หากมีรายละเอียดที่จ าเป็นต้องแก้ไขปรับปรุง ให้แจ้งผู้ประกอบการด าเนินการแก้ไขเอกสาร
และยื่นเอกสารใหม ่
            ๒.๒ ประสานส านักงานปศุสัตว์เขตเพ่ือนัดตรวจประเมินเบื้องต้นสถานประกอบการ 

     ๒.๓ จัดส่งเอกสารค าขอรับการรับรองพร้อมหลักฐานและเอกสารประกอบให้ส านักงาน 
ปศุสัตว์เขตเพ่ือจัดท าแผนการตรวจประเมิน  
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    ๒.๔ ส านักงานปศุสัตว์เขตแจ้งแผนการตรวจประเมินให้แก่ผู้ประสงค์ขอรับการรับรองและ
ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดทราบ 
  ๓. คณะผู้ตรวจประเมินตามค าสั่งกรมปศุสัตว์ที่ ๓๙๗/๒๕๖๔ ลงวันที่ ๑๗ พฤษภาคม ๒๕๖๔ 
ซึ่งประกอบด้วยเจ้าหน้าที่จากส านักงานปศุสัตว์เขตและส านักงานปศุสัตว์จังหวัดด าเนินการตรวจประเมินสถาน
ประกอบการ และจัดส่งรายงานผลการตรวจประเมินให้คณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการ
ภายในประเทศ (ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์) พร้อมข้อมูลต่างๆ ให้ครบถ้วน รายละเอียด
ตามแบบฟอร์มการส่งเอกสารเสนอต่อคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์
ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 
  ๔. คณะกรรมการรับรองฯ พิจารณาทบทวนผลการตรวจรับรองของคณะผู้ตรวจประเมิน 
หากเป็นไปตามหลักเกณฑ์และข้อก าหนด ก็จะพิจารณาให้การรับรองแก่ผู้ประสงค์ขอรับการรับรอง หาก
คณะกรรมการรับรองฯ พิจารณาแล้วว่าผลการตรวจประเมินไม่เป็นไปตามหลักเกณฑ์และข้อก าหนด ก็จะแจ้งให้
คณะผู้ตรวจประเมินทราบ แล้วให้ด าเนินการส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 
  ๕. กรมปศุสัตว์ออกใบรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ให้แก่ผู้ได้รับการรับการรับรอง  

  การต่ออายุการรับรอง 
๑. ส านักงานปศุสัตว์เขตมีหนังสือถึงผู้ประกอบการที่ได้รับการรับรอง GMP เพ่ือแจ้งหลักเกณฑ์

และเงื่อนไขในการต่ออายุการรับรอง โดยแจ้งผู้ประกอบการทราบล่วงหน้าไม่เกิน ๗ เดือนก่อนใบรับรองฯ 
หมดอายุ พร้อมทั้งแจ้งส านักงานปศุสัตว์จังหวัดทราบ  

๒. ผู้ประกอบกิจการฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรอง GMP และประสงค์จะขอต่ออายุการรับรอง GMP 
ต้องยื่นแบบฟอร์มขอต่ออายุ GMP ก่อนที่ใบรับรองฯ เดิมจะหมดอายุไม่น้อยกว่า ๖ เดือน แต่ไม่เกิน ๗ เดือน 
ณ ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดในพ้ืนที่ที่ โรงฆ่าสัตว์ตั้งอยู่  พร้อมหลักฐานและเอกสารต่างๆ ที่ เป็นปัจจุบัน 
ตามแบบฟอร์มขอรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (กรส.๑)  
                   ๓. ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดแจ้งส านักงานปศุสัตว์เขตเพื่อให้คณะผู้ตรวจประเมินจัดท า
แผนการตรวจประเมิน และแจ้งแผนการตรวจประเมินให้แก่ผู้ประสงค์ขอต่ออายุการรับรองและส านักงานปศุสัตว์
จังหวัดทราบ 
  ๔. คณะผู้ตรวจประเมินตามค าสั่ง กรมปศุสัตว์ ที่ ๓๙๗/๒๕๖๔ ลงวันที่ ๑๗ พฤษภาคม ๒๕๖๔ 
ซึ่งประกอบด้วยเจ้าหน้าที่จากส านักงานปศุสัตว์เขตและส านักงานปศุสัตว์จังหวัด ด าเนินการตรวจประเมินสถาน
ประกอบการ และจัดส่งรายงานผลการตรวจประเมินให้คณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการ
ภายในประเทศ (ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์) พร้อมข้อมูลต่างๆ ให้ครบถ้วน รายละเอียด
ตามที่ระบุในแบบฟอร์มการส่งเอกสารเสนอต่อคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์
ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 
  ๕. คณะกรรมการรับรองฯ พิจารณาทบทวนผลการตรวจต่ออายุ หากเป็นไปตามหลักเกณฑ์และ
ข้อก าหนด ให้พิจารณาต่ออายุการรับรองแก่ผู้ประสงค์ขอต่ออายุการรับรอง หากคณะกรรมการรับรองฯ พิจารณา
แล้วว่าผลการตรวจประเมินไม่เป็นไปตามหลักเกณฑ์และข้อก าหนด ก็จะแจ้งให้คณะผู้ตรวจประเมินทราบ เช่น 
การไม่ต่ออายุการรับรอง หรือการแก้ไขข้อบกพร่องที่พบเพ่ิมเติม แล้วให้ด าเนินการส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

๖. กรมปศุสัตว์ออกใบรับรอง (ต่ออายุ) การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ให้แก่ผู้ได้รับการรับการรับรอง  
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 การตรวจติดตาม 
  ๑. คณะผู้ตรวจประเมินจัดท าแผนการตรวจติดตามสถานประกอบการที่ได้รับการรับรอง  
การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์อย่างน้อยปีละ ๑ ครั้ง โดยท าการตรวจติดตามภายหลังจากได้รับการรับรอง
ประมาณ ๑ ปี  และ ๒ ปี  ตามล าดับ  และจัดส่งรายงานผลการตรวจติดตามให้ ผู้ตัดสินการรับรอง 
การปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ  พร้อมข้อมูลต่างๆ ให้ครบถ้วน รายละเอียด
ตามที ่ระบุในแบบฟอร์มการส่งเอกสารการตรวจติดตามการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์
ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 
  ๒. ผู้ตัดสินฯ พิจารณาทบทวนผลการตรวจติดตาม หากเป็นไปตามหลักเกณฑ์และข้อก าหนด 
ให้พิจารณาคงสถานภาพการรับรองแก่สถานประกอบการ และรายงานต่อคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดี
ส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศรับทราบผลการพิจารณา หากพิจารณาทบทวนผลการตรวจติดตาม
แล้วไม่เป็นไปตามหลักเกณฑ์ฯ ผู้ตัดสินฯ เสนอต่อคณะกรรมการรับรองฯ เพ่ือให้พิจารณาพักใช้การรับรองต่อไป 
     ๓. ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์มีหนังสือแจ้งผลการพิจารณาการตรวจ
ติดตามสถานประกอบการที่ได้รับการรับรองให้ส านักงานปศุสัตว์เขตทราบไม่เกิน ๑ เดือน หลังจากได้รับรายงาน
ผลการตรวจติดตาม 

  การจัดท าใบรับรอง 
  ๑. เมื่อคณะกรรมการรับรองฯ มีมติให้การรับรองหรือมีมติต่ออายุการรับรอง เลขานุการคณะกรรมการ
รับรองฯ จัดท า ๑) รายงานประชุม ๒) แบบฟอร์มสรุปการประชุมคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถาน
ประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ ๓) ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ตามมติที่ประชุม เสนออธิบดี
กรมปศุสัตว์ลงนาม โดยใบรับรองมีอายุ ๓ ปี นับจากวันที่คณะกรรมการรับรองฯ มีมติให้การรับรอง  
  ๒. เลขานุการคณะกรรมการรับรองฯ ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์จัดส่ง
ใบรับรองให้แก่ส านักงานปศุสัตว์เขตภายใน ๗ วัน หลังจากที่อธิบดีกรมปศุสัตว์ลงนามแล้ว เพ่ือมอบให้แก่ 
ผู้ได้รับการรับรอง   

 การเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรองระบบ GMP 
  ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดประสานส านักงานปศุสัตว์เขตและห้องปฏิบัติการในพ้ืนที่เพ่ือจัดท า
แผนการเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์จากโรงฆ่าสัตว์ เพ่ือประเมินสุขลักษณะในการผลิตเนื้อสัตว์ของโรงฆ่าสัตว์  
โดยท าการเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์เพ่ือตรวจหาเชื้อจุลินทรีย์ปนเปื้อน ประกอบด้วย จ านวนเชื้อแบคทีเรียรวม 
(Total Bacteria Count) , Salmonella spp. , Staphylococcus aureus, Enterococcus spp. , Coliform 
bacteria, Escherichia coli และสารเร่งเนื้อแดง ทั้งนี้ ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์
ได้จัดสรรงบประมาณหมวดวัสดุวิทยาศาสตร์ให้แก่ห้องปฏิบัติการทุกแห่งเพ่ือจัดซื้อวัสดุอุปกรณ์ในการเก็บและ
ส่งตัวอย่างให้แก่ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดทุกแห่งในการด าเนินการ 

 วิธีการเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์ 
          กรณีเนื้อสุกร โค กระบือ แพะ หรือแกะ ให้ช าแหละเนื้อ เลือกเอาส่วนที่ไม่มีไขมัน ไม่ติดหนัง (เช่น 

บริเวณสันใน สะโพก) ส่วนกรณีเนื้อสัตว์ปีก ให้เก็บเนื้อหน้าอกเลาะหนังออก (กรณีเก็บตัวอย่างจากสัตว์ปีกหลายตัว 
เนื้อสัตว์ปีกที่เก็บตัวอย่างจะต้องมาจากฟาร์มเดียวกัน) โดยโรงฆ่าสัตว์ปีกที่ได้รับการรับรอง GMP การเก็บเนื้อสัตว์ปีก
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ต้องได้ปริมาณไม่น้อยกว่า ๓๐๐ กรัม เพ่ือน ามาตรวจหาเชื้อจุลินทรีย์ จ านวน ๔ ตัวอย่าง ต่อ ๑ รอบ ส าหรับโรงฆ่าสุกร
และโรงฆ่าโค กระบือ ที่ได้รับการรับรอง GMP ให้เก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์ปริมาณ ไม่น้อยกว่า ๓๐๐ กรัม จ านวน ๔ ตัวอย่าง 
ต่อ ๑ รอบ เพ่ือน ามาตรวจหาทั้งเชื้อจุลินทรีย์ และเก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์ไม่น้อยกว่า ๕๐๐ กรัม จ านวน ๑ ตัวอย่าง 
ต่อ ๑ รอบ เพื่อตรวจหาสารเร่งเนื้อแดง ดังนั้นจ านวนตัวอย่างที่จะต้องเก็บจากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับรอง GMP 
ต้องเก็บรอบละ ๔ ตัวอย่าง (ในโรงฆ่าสัตว์ปีก) และต้องเก็บรอบละ ๕ ตัวอย่าง (ในโรงฆ่าสุกรและโรงฆ่าโค กระบือ) 
โดยให้เก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์อย่างน้อยจาก ๒ รุ่นการผลิตต่อรอบ (ระบุรายละเอียดรุ่นการผลิตในใบน าส่งตัวอย่าง) 
โดยเก็บตัวอย่างจากโรงฆ่าสัตว์ที่ สพส. ระบุรายชื่อและได้แจ้งให้ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดแต่ละจังหวัดทราบ  
โดยชนิด ปริมาณและจ านวนในการเก็บตัวอย่างดังตาราง 

ตารางแสดงชนิด ปริมาณและจ านวนในการเก็บตัวอย่างจากโรงฆ่าสัตว์ท่ีได้รับการรับรอง GMP  

ชนิด 
Total 

Bacteria 
Count 

Salmo
nella 
spp. 

S. 
aureus 

Enteroc
occus 
spp. 

Coliform 
bacteria 

E. coli 
Beta-

agonist 
น้ าหนัก 
(กรัม) 

จ านวนตัวอย่าง 

เนื้อสุกร 
เนื้อโค ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ - ๓๐๐ 

รอบละ  
๔ ตัวอย่าง  

เก็บปีละ ๒ รอบ 
เนื้อสุกร 
เนื้อโค - - - - - - ✓ ๕๐๐ 

รอบละ  
๑ ตัวอย่าง  

เก็บปีละ ๒ รอบ 
เนื้อไก่ 
เนื้อเป็ด ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ - ๓๐๐ 

รอบละ  
๔ ตัวอย่าง  

เก็บปีละ ๒ รอบ 
ห้องปฏิบัติ
การที่ต้อง
ส่งตรวจ 

สตส. (เขต ๑) และ ศวพ. ในพ้ืนที่ (เขต ๒-๘ กรณีจังหวัด 
ในเขต ๙ ให้ส่งตรวจ ศวพ.นครศรีธรรมราช) 

 

หมายเหตุ เก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์อย่างน้อยจาก ๒ รุ่นการผลิต ต่อรอบการเก็บตัวอย่าง 

 วิธีการเก็บรักษาและน าส่งตัวอย่าง 
1. น าตัวอย่างเนื้อสัตว์ที่ เก็บได้ บรรจุลงในถุงพลาสติกชนิดหนาที่ใช้ส าหรับเก็บตัวอย่าง  

แล้วปิดปากถุงให้สนิท 
2. น าฉลากที่กรอกรายละเอียดตัวอย่างให้ถูกต้องและครบถ้วน แปะหน้าถุงใส่ตัวอย่าง  

จากนั้นน าถุงตัวอย่างแต่ละถุงซ้อนด้วยถุงพลาสติกอีกครั้งหนึ่ง 
3. เก็บรักษาตัวอย่างด้วยความเย็นไว้ได้ต่ ากว่า ๔ ๐C และรีบน าส่งห้องปฏิบัติการภายใน 

๒๔ ชั่วโมง โดยขณะน าส่งตัวอย่างไปยังห้องปฏิบัติการ ควรเก็บตัวอย่างในกระติกหรือกล่องโฟมที่บรรจุน้ าแข็ง ๖ ส่วน 
ผสมเกลือเม็ด ๑ ส่วนหรือน้ าแข็งแห้ง (Dry ice) เพ่ือให้สามารถรักษาสภาพตัวอย่างจนถึงห้องปฏิบัติการ  

4. น าส่งตัวอย่างพร้อมแบบฟอร์มส่งตัวอย่างเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์  ตามแบบฟอร์ม 
BQCLP_LMSI_SR_FORM_08_07 ทั้งนี้ สามารถ Download แบบฟอร์มส่งตัวอย่าง ได้จาก Website ของ
ส านักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ (http://qcontrol.dld.go.th) หรือแบบฟอร์มตามที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการ
สัตวแพทย์ในแต่ละพ้ืนที่ก าหนด ทั้งนี ้แบบฟอร์มอาจมีการเปลี่ยนแปลงตามความเหมาะสม 
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5. ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดประสานแผนการส่งตรวจตัวอย่างจากห้องปฏิบัติการในพ้ืนที่ 
ประกอบด้วยจังหวัดในพ้ืนที่ปศุสัตว์เขต ๑ และพ้ืนที่กรุงเทพมหานครให้ส่งตัวอย่างที่ส านักตรวจสอบคุณภาพ
สินค้าปศุสัตว์ จังหวัดในพ้ืนที่ปศุสัตว์เขต ๒-๘ ให้ส่งตัวอย่างตรวจที่ศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ในพ้ืนที่ 
ส าหรับจังหวัดในพ้ืนที่ส านักงานปศุสัตว์เขต ๙ ใหสงตัวอยางตรวจจุลชีววิทยาที่ศูนย วิจัยและพัฒนาการ 
สัตวแพทยภาคใต (ตอนบน) และส่งตัวอย่างตรวจสารเรงเนื้อแดงที่ศูนยวิจัยและพัฒนาการสัตวแพทยภาคใต 
(ตอนลาง) 

• เกณฑ์มาตรฐานส าหรับเนื้อสัตว์  

เกณฑ์ด้านจุลชีววิทยา 
1. Total Bacteria Count  ≤ 500,000  (cfu/g) 
2. Salmonella spp. ไม่พบ (ใน 25 กรัม) 
3. S. Aureus  ≤ 100   (cfu/g) 
4. Enterococcus spp.  ≤ 1,000 (cfu/g) 
5. Coliform bacteria ≤ 5,000 (cfu/g) 
6. E. coli   ≤ 100   (cfu/g) 

กรณีท่ีตัวอย่างเนื้อสัตว์พบเชื้อจุลินทรีย์ปนเปื้อนสูงกว่าค่ามาตรฐาน ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดให้
ค าแนะน าแก่ผู้รับใบอนุญาตฯ ในการปรับปรุงแก้ไข 

เกณฑ์ด้านสารตกค้างสารเร่งเนื้อแดง (Beta-agonists)  
ส าหรับการตรวจเนื้อสุกรและเนื้อโคจากโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรอง GMP 

1. การตรวจวิเคราะห์เบื้องต้นด้วยเทคนิค ELISA 
- Salbutamol  < 2 ppb 
- Clenbuterol  < 2 ppb 
- Ractopamine < 4 ppb 

กรณีผลการตรวจสารเร่งเนื้อแดงให้ผลบวกจากการตรวจวิเคราะห์เบื้องต้นด้วยเทคนิค ELISA ให้
ห้องปฏิบัติการน าส่งตัวอย่างที่เหลือเพ่ือตรวจยืนยันผลด้วยเทคนิค LC-MS/MS ที่ส านักตรวจสอบคุณภาพสินค้า
ปศุสัตว์ 

2. ห้ามพบสารเร่งเนื้อแดงจากการตรวจยืนยันผลด้วยเทคนิค LC-MS/MS 

กรณีสารตกค้างสารเร่งเนื้อแดง (Beta-agonist) เกินเกณฑ์มาตรฐานด้วยเทคนคิ LC-MS/MS  
มีแนวทางการด าเนินการดังนี้  

1. ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดแจ้งผลที่ไม่ผ่านเกณฑ์ทางห้องปฏิบัติการให้แก่ผู้ประกอบการทราบ 
และตรวจสอบข้อเท็จจริง ณ โรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรอง GMP ทันที โดยสอบย้อนข้อมูลจากรุ่นการผลิต 
ที่ตรวจพบสารตกค้างไปยังแหล่งที่มาของเนื้อสัตว์ (ฟาร์ม) 

2. ให้ผู้ประกอบการเสนอแนวทางการแก้ไขปัญหาแก่เจ้าหน้าที่ ภายในระยะเวลา 15 วัน 
หลังจากได้รับแจ้งผลการตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ 

3. ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดตรวจติดตามผลการแก้ไขของผู้ประกอบการ 



๗ 
 

 
 

  3.1 กรณีหากสอบสวนแล้วพบว่าแหล่งที่มาของเนื้อสัตว์ (ฟาร์ม) อยู่นอกพ้ืนที่จังหวัด 
ให้ส านักงานปศุสัตว์จังหวัด ประสานส านักงานปศุสัตว์เขตเพ่ือด าเนินการสอบสวนแหล่งที่มาของเนื้อสัตว์ที่
เกี่ยวข้องต่อไป 

3.2 หากพบว่าผู้ประกอบการยังไม่ด าเนินการแก้ไขหรือไม่สามารถตรวจสอบ 
ไปยังแหล่งที่มาของเนื้อสัตว์ได้ ให้รวบรวมหลักฐานและเอกสารที่พิสูจน์ได้ว่าเป็นไปตามเหตุผลดังกล่าวข้างต้น  
ส่งให้คณะผู้ตรวจประเมินของส านักงานปศุสัตว์เขตในพ้ืนที่ เพ่ือเสนอให้คณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับ
โรงฆ่าสัตว์ พักใช้หรือเพิกถอนการรับรองฯ  

๗. เป้าหมาย 

ส านักงานปศสุัตว์เขต/จังหวัด ตรวจรับรองใหม่ ตรวจติดตาม ตรวจต่ออายุ 

เก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์จาก 
โรงฆ่าสัตว์ (ตัวอย่าง) 

รอบที่ ๑/๒๕๖๖ รอบที่ ๒/๒๕๖๖ 

เขต ๑ ๓ ๒ ๑ ๑๕ ๑๕ 

พระนครศรีอยุธยา  ๑  ๕ ๕ 

สระบรุ ี  ๑  ๕ ๕ 

อ่างทอง   ๑ ๕ ๕ 

เขต ๒ ๔ ๑๐ ๕ ๖๘ ๖๘ 

ฉะเชิงเทรา  ๒ ๒ ๑๘ ๑๘ 

ชลบุร ี  ๒  ๕ ๕ 

นครนายก  ๑  ๕ ๕ 

ปราจีนบุร ี  ๑ ๑ ๑๐ ๑๐ 

ระยอง   ๑ ๕ ๕ 

สมุทรปราการ  ๒  ๑๐ ๑๐ 

สระแก้ว  ๑ ๑ ๑๐ ๑๐ 

จันทบุร ี  ๑  ๕ ๕ 

เขต ๓ ๓ ๓ ๑ ๑๙ ๑๙ 

นครราชสมีา  ๑  ๕ ๕ 

ศรีสะเกษ  ๒  ๙ ๙ 

สุรินทร ์   ๑ ๕ ๕ 

เขต ๔ ๓ ๔ ๔ ๓๕ ๓๕ 

ขอนแก่น   ๑ ๔ ๔ 

มหาสารคาม  ๑ ๑ ๘ ๘ 

ร้อยเอ็ด  ๒  ๘ ๘ 

หนองคาย   ๑ ๕ ๕ 



๘ 
 

 
 

ส านักงานปศสุัตว์เขต/จังหวัด ตรวจรับรองใหม่ ตรวจติดตาม ตรวจต่ออายุ 

เก็บตัวอย่างเนื้อสัตว์จาก 
โรงฆ่าสัตว์ (ตัวอย่าง) 

รอบที่ ๑/๒๕๖๖ รอบที่ ๒/๒๕๖๖ 

หนองบัวล าภ ู  ๑ ๑ ๑๐ ๑๐ 

เขต ๕ ๓ ๖ ๔ ๔๑ ๔๑ 

เชียงใหม ่  ๔ ๓ ๒๘ ๒๘ 

ล าปาง  ๑  ๔ ๔ 

ล าพูน  ๑ ๑ ๙ ๙ 

เขต ๖ ๓ ๒ ๓ ๑๕ ๑๕ 

ก าแพงเพชร  ๑  ๕ ๕ 

อุตรดิตถ ์  ๑ ๑ ๑๐ ๑๐ 

นครสวรรค ์   ๑   

พิษณุโลก   ๑   

เขต ๗ ๓ ๙ ๓ ๔๑ ๔๑ 

กาญจนบุร ี  ๑  ๔ ๔ 

นครปฐม  ๕ ๒ ๒๗ ๒๗ 

ราชบุร ี  ๑  ๕ ๕ 

สมุทรสาคร  ๑    

สุพรรณบุร ี  ๑ ๑ ๕ ๕ 

เขต ๘ ๓ ๒ - ๑๐ ๑๐ 

กระบี ่  ๑  ๕ ๕ 

พัทลุง  ๑  ๕ ๕ 

เขต ๙ ๑ ๑ - ๔ ๔ 

สงขลา  ๑  ๔ ๔ 

*จ านวนโรงฆ่าสัตว์ เมื่อวันที่ ๑๒ ตุลาคม ๒๕๖๖ 

๘. การรายงานผลการปฏิบัติงาน    

  ส านักงานปศุสัตว์เขตรายงานผลการปฏิบัติงานลงในแบบรายงานผลการตรวจประเมินและ
รับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP) ไปยังส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ ภายใน
วันที่ ๕ ของเดือนถัดไป ในรูปแบบไฟล์อิเล็กทรอนิกส์ (e-mail) localslaughter@gmail.com หากเดือนใดไม่มี
การด าเนินงานขอให้รายงาน Zero report เพ่ือให้กรมปศุสัตว์สามารถติดตามการด าเนินงานได้อย่างต่อเนื่อง 



๙ 
 

 
 

๙. แบบฟอร์ม ที่เกี่ยวข้อง สามารถดาวน์โปลดแบบฟอร์มได้ที่เว็บไซต์ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ 
http://certify.dld.go.th/certify/index.php/th/2016-05-01-14-53-29/2016-05-03-02-39-29/1782-gmp  
  ๙.๑ แบบฟอร์มที่เกี่ยวข้องกับผู้ประกอบการ 

   ๑. แบบฟอร์มค าขอการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (กรส.๑) 
   ๒. แบบฟอร์มค าขอยกเลิกการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (กรส.๒) 
   ๓. แบบฟอร์มแจ้งรายละเอียดการแก้ไขข้อบกพร่องส าหรับผู้ขอรับการรับรอง 

  ๙.๒ แบบฟอร์มส าหรับคณะผู้ตรวจประเมิน 
   ๑. แบบฟอร์มก าหนดการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (Audit Plan) 
    ๒. แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว ์(Checklist) ตามขอบข่ายที่ขอรับรอง ดังนี้ 

   ๒.๑ แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ปีก  
   ๒.๒ แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสุกร   
   ๒.๓ แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าโคและกระบือ  
   ๒.๔ แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าแพะและแกะ 
     ๓. แบบฟอร์มบันทึกข้อบกพร่องการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์  

(Corrective Action Request) 
     ๔. แบบฟอร์มรายงานผลการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (Audit Report) 
        ๕. แบบฟอร์มการส่งเอกสารเสนอต่อคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถาน

ประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 
      ๖. แบบฟอร์มการส่งเอกสารการตรวจติดตามการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์
ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 
          ๗. แบบรายงานผลการตรวจประเมินและรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP) 
ส านักงานปศุสัตว์เขต…  

๙.๓ แบบฟอร์มส าหรับคณะกรรมการรับรอง 
        ๑. แบบฟอร์มสรุปผลการพิจารณาของคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถาน
ประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ  

   ๒. แบบฟอร์มสรุปผลการพิจารณาของผู้ตัดสินการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถาน
ประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 

   ๓. แบบฟอร์มเสนอพักใช้การรับรองของผู้ตัดสินการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถาน
ประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 

 
 
 
 
 

http://certify.dld.go.th/certify/index.php/th/2016-05-01-14-53-29/2016-05-03-02-39-29/1782-gmp


๑๐ 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แบบฟอร์มที่เกี่ยวข้องกับผู้ประกอบการ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๑๑ 
 

 
 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        
แบบฟอร์มค าขอรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆา่สัตว์ 

๑. กรณียื่นค าขอรับรองแบบรายบุคคล 
ชื่อ-นามสกุลผู้ยื่นค าขอ (นาย/นาง/นางสาว)............................................................................................ .. 
เลขที่บัตรประจ าตัวประชาชน................................................................................................ .................... 
ทีอ่ยู่เลขที่................หมู่ที่............หมู่บ้าน...................................ถนน........ ................................................. 
ต าบล......................อ าเภอ............................จังหวัด. ...........................รหัสไปรษณีย์.................................  
โทรศัพท์.........................................................โทรศัพท์มือถือ.................................... ................................. 
โทรสาร.......................................................... อีเมล์ ..................................................... ............................. 

 ๒. กรณียื่นค าขอรับรองแบบนิติบุคคล 
ชื่อนิติบุคคล................................................................................................................................................  
ชื่อ-นามสกุลผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล (นาย/นาง/นางสาว).............................................................. 
เลขที่บัตรประจ าตัวประชาชนของผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล............................................................. 
ที่อยู่เลขที่................หมู่ที่............หมู่บ้าน...................................ถนน........ ................................................. 
ต าบล......................อ าเภอ............................จังหวัด. ...........................รหัสไปรษณีย์.................................  
โทรศัพท์.........................................................โทรศัพท์มือถือ.................................. ................................... 
โทรสาร.......................................................... อีเมล์ ..................................................... ............................. 

 ๓. รายละเอียดของโรงฆ่าสัตว์  ชื่อโรงฆ่าสัตว์...................................................................................................... 
ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขท่ี...... .......................................................................... .................... 
ที่อยู่เลขที่...............หมู่ที่............หมู่บ้าน.............................ถนน.................................ซอย.. ...................... 
ต าบล......................อ าเภอ..............................จังหวัด.....................รหัสไปรษณีย์......................................  
โทรศัพท์..........................................................โทรสาร..................................................... .......................... 

  ๔. ประเภทของโรงฆ่าสัตว์ 
           ชนิดสัตว์……………………  ก าลังผลิตสูงสุด..........................ตัว/วัน ก าลังผลิตเฉลี่ย.......................ตัว/วัน          
  ๕. จ านวนพนักงานภายในโรงฆ่าสัตว์  รวม จ านวน........................................คน 

       แยกเป็นส่วนสะอาด   จ านวน........................................คน 
         แยกเป็นส่วนสกปรก   จ านวน........................................คน 

  ๖. ข้าพเจ้าได้แนบหลักฐานต่างๆ ประกอบการยื่นค าขอมาด้วย จ านวน ๑ ชุด ประกอบด้วย 
 (๑) แผนที่แสดงที่ตั้งของโรงงานและสิ่งปลูกสร้างภายในบริเวณใกล้เคียง              

           แบบ กรส. ๑ 

  ขอรับรองใหม่ 
  ขอต่ออายุ 



๑๒ 
 

 
 

 (๒) แบบแปลนแผนผังอาคารและสิ่งปลูกสรางภายในบริเวณโรงงาน  
(๒.๑) แบบแปลนพ้ืนอาคารโรงงานที่ใช้ในการผลิต       
(๒.๒) แบบแปลนแสดงการก้ันแบ่งห้องต่างๆ ของอาคารผลิต     
(๒.๓) แบบแปลนแสดงทิศทางเข้า – ออกของพนักงาน       
(๒.๔) แบบแปลนแสดงทิศทางของขบวนการผลิต        
(๒.๕) แบบแปลนแสดงการระบายอากาศภายในอาคารผลิต     
(๒.๖) แบบแปลนแสดงทิศทางการระบายน้ าทิ้งภายในอาคารผลิต 
(๒.๗) แบบแปลนแสดงทิศทางการก าจัดของเสีย 
(๒.๘) แบบแปลนแสดงทิศทางการขนส่งบรรจุสินค้าภายในอาคารผลิต (ถ้ามีการบรรจุสินค้า)    
(๒.๙) แบบแปลนแสดงทิศทางท่อน้ าร้อน ท่อน้ าเย็น และท่อน้ าใช้ในอาคารผลิต (ถ้ามีท่อน้ าร้อน น้ าเย็น)    

(๓) แหล่งน้ าใช้ในโรงฆ่าสัตว์  
 (๓.๑) ที่มาของแหล่งน้ า          น้ าผิวดิน     น้ าบาดาล          น้ าประปา          อ่ืนๆ............... 
 (๓.๒) เอกสารระบบการผลิตน้ าสะอาด  

(๔) ส าเนาผลวิเคราะห์คุณภาพน้ าใช้ทางเคมี ทางกายภาพ และทางจุลชีววิทยา ไม่เกิน ๖ เดือน 
(๕) โปรแกรมการควบคุมและป้องกันสัตว์พาหะ      
(๖) ระบบการบ าบัดน้ าเสีย                    

  (๗) รายการเครื่องจักร เครื่องมือ พร้อมอุปกรณ์ท่ีใช้ในกระบวนการผลิต   
  (๘) รายการสารเคมีท่ีใช้ในการท าความสะอาด                                
  (๙) แผนผังกระบวนการผลิตสินค้า                                            
  (๑๐) รายชื่อบุคลากรที่รับผิดชอบการด าเนินการด้านการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ โดยมีผู้ผ่านการ

ฝึกอบรม 
หลักสูตรการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์จากกรมปศุสัตว์  

(๑๑) ส าเนาใบอนุญาตให้ท าการค้าสัตว์หรือซากสัตว์                         
(๑๒) ส าเนาใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์   
(๑๓) ส าเนาการแต่งตั้งพนักงานตรวจโรคสัตว์                           
(๑๔) ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ ฉบับที่หมดอายุ (เฉพาะกรณีขอต่ออายุการรับรอง) 
(๑๕) ส าเนาที่แสดงถึงสิทธิ์การครอบครองพ้ืนที่ที่ขอรับการรับรอง 

๗. ข้าพเจ้าขอให้ค ารับรองว่า 
(๑) ยินยอมให้หน่วยรับรองระบบงานหรือองค์กรอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้องกับการรับรองสังเกตการณ์การตรวจ    

ประเมินของคณะผู้ตรวจประเมินของกรมปศุสัตว์ ณ โรงฆ่าสัตว์ของข้าพเจ้าตามที่ได้รับการร้องขอ 
(๒) ข้อมูลและเอกสารหลักฐานต่างๆ ที่จัดส่งให้กรมปศุสัตว์ เป็นความจริงทุกประการและเป็นปัจจุบัน 



๑๓ 
 

 
 

 (๓) ข้าพเจ้าสมัครใจและยินดีที่จะปฏิบัติตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์
ตามที่กรมปศุสัตว์ก าหนด 

(๔) ข้าพเจ้าได้มีการน าระบบการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์มาปฏิบัติแล้วก่อนการตรวจประเมินเพ่ือการรับรอง  
๘. หลักเกณฑ์และเงื่อนไขในการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ ผู้ได้รับการรับรองต้องปฏิบัติตามเงื่อนไข
ดังต่อไปนี้ 

(๑) ต้องรักษาไว้ซึ่งการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ตลอดระยะเวลาที่ได้รับการรับรอง 
(๒) ใช้อ้างถึงการรับรองเฉพาะขอบข่ายที่ได้รับการรับรองเท่านั้น 
(๓) ต้องไม่น าใบรับรองหรือการรับรองระบบงานไปใช้ในทางที่ท าให้เกิดความเสื่อมเสียต่อกรมปศุสัตว์ ซึ่ง

อาจพิจารณาได้ว่าท าให้เกิดความเข้าใจผิด 
(๔) ยุติการใช้สิ่งพิมพ์ สื่อโฆษณาที่มีการอ้างถึงการได้รับการรับรองทั้งหมด เมื่อใบรับรองขาดการต่อ

อายุหรือมีการพักใช้ เพิกถอน หรือยกเลิกการรับรองไม่ว่าด้วยสาเหตุใด 
(๕) ต้องให้ความร่วมมือแก่ผู้ตรวจประเมินของกรมปศุสัตว์หรือคณะผู้ตรวจประเมินกรณีพิเศษในการ

ตรวจประเมินทุกครั้ง โดยจะต้องยินยอมให้เข้าตรวจสอบในพ้ืนที่โรงฆ่าสัตว์ทั้งหมดที่ถือครอง ทั้งพ้ืนที่ของ
ตนเองและพ้ืนที่เช่าที่เกี่ยวข้องกับกิจกรรมของโรงฆ่าสัตว์ โดยหมายความรวมถึงการด าเนินการตรวจประเมินกรณี
พิเศษ (Special Audit) โดยอาจไม่แจ้งให้ทราบล่วงหน้า 

(๖) ต้องจัดท าบันทึกตามท่ีก าหนดไว้ในการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์อย่างต่อเนื่องและเป็นปัจจุบัน  
(๗) ต้องส่งมอบเอกสารหลักฐานต่างๆ ที่เก่ียวข้องกับการรับรองให้แก่กรมปศุสัตว์เมื่อได้รับการร้องขอ 
(๘) กรณีพบข้อบกพร่องผู้ได้รับการรับรองต้องด าเนินการแก้ไขตามระดับของข้อบกพร่องภายในระยะเวลาที่ก าหนด 
(๙) กรณีผู้ได้รับการรับรองประสงค์จะยกเลิกการรับรอง ให้แจ้งเป็นหนังสือพร้อมแนบใบรับรองคืนให้

ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดที่โรงฆ่าสัตว์ตั้งอยู่ภายใน ๑๕ วัน นับจากวันที่แจ้งความประสงค์จะยกเลิกการรับรอง และ
หากใบรับรองฉบับเดิมสูญหายต้องส่งส าเนาหลักฐานการแจ้งความเอกสารสูญหาย พร้อมลงนามรับรองส าเนา
ถูกต้องมายังส านักงานปศุสัตว์จังหวัด  

(๑๐) กรณีผู้ได้รับการรับรองประสงค์จะต่ออายุการรับรอง ให้ยื่นขอต่ออายุการรับรองต่อส านักงานปศุ
สัตว์จังหวัดล่วงหน้าไม่น้อยกว่า ๖ เดือน แต่ไม่เกิน ๗ เดือน ก่อนวันที่ใบรับรองหมดอายุ 

(๑๑) กรณีมีการเปลี่ยนแปลงแก้ไขระบบการผลิตในสาระส าคัญ เช่น เพ่ิมหรือลดจ านวนเครื่องจักร เพ่ิม
หรือลดหรือปรับปรุงพ้ืนที่โรงฆ่าสัตว์ ปรับเปลี่ยนโครงสร้างการผลิต เปลี่ยนผู้จัดการโรงฆ่าสัตว์ เป็นต้น ให้แจ้ง
ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดที่โรงฆ่าสัตว์นั้นตั้งอยู่เป็นหนังสือทราบโดยทันที ซึ่งกรมปศุสัตว์อาจก าหนดให้มีการตรวจ
ประเมินเพิ่มเติมเพ่ือพิจารณาตามความเหมาะสมต่อไป 

(๑๒) กรณีที่มีการเปลี่ยนแปลงชื่อโรงฆ่าสัตว์ ให้ผู้ได้รับการรับรองแจ้งส านักงานปศุสัตว์จังหวัดทราบเป็น
หนังสือ พร้อมหลักฐานการเปลี่ยนแปลง และในกรณีใบรับรองสูญหาย ผู้ได้รับการรับรองต้องแจ้งความเอกสารสูญ
หาย พร้อมลงนามรับรองส าเนาถูกต้องมายังส านักงานปศุสัตว์จังหวัด เพ่ือด าเนินการออกใบแทน โดยใบแทน
ใบรับรองจะมีอายุเท่าใบรับรองฉบับเดิมที่เหลืออยู่ 



๑๔ 
 

 
 

เมื่อได้รับการรับรองฯ จากกรมปศุสัตว์แล้ว ข้าพเจ้า 
 ยินดีให้กรมปศุสัตว์เผยแพร่ข้อมูลเพ่ือประชาสัมพันธ์การรับรองฯ ให้แก่บุคคลทั่วไปได้รับทราบ ได้แก่ 

            ชื่อโรงฆ่าสัตว์       ที่ตั้ง 
   หมายเลขโทรศัพท์  อีเมล์ 
       ไม่ยินดีให้กรมปศุสัตว์เผยแพร่ข้อมูลเพ่ือประชาสัมพันธ์การรับรองฯ ให้แก่บุคคลทั่วไปได้รับทราบ 

  
                    ลงชื่อ  ...................................................ผู้ยื่นค าขอ/ผู้มีอ านาจลงนาม 
                     (..............................................) 
                       ............../............../................ 
                                 

                     ลงชื่อ  ..................................................ผู้ตรวจสอบค าขอ 
                      (..............................................) 
                      ............../............../................ 
หมายเหตุ  กรณีลงนามโดยผู้รับมอบอ านาจ กรุณาแนบหนังสือมอบอ านาจพร้อมติดอากรแสตมป์ โดยการมอบอ านาจ   
              เฉพาะครั้งติดอากรแสตมป์  ๑๐  บาท  และการมอบอ านาจมากกว่า ๑ ครัง้ ติดอากรแสตมป ์ ๓๐  บาท 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๑๕ 
 

 
 

 
 
 
 

แบบฟอร์มค าขอยกเลิกการรับรองการปฏิบัติทีด่ีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 

๑. กรณียื่นยกเลิกแบบรายบุคคล 
ชื่อ-นามสกุลผู้ยื่นค าขอ (นาย/นาง/นางสาว)............................................................................... ....................... 
เลขที่บัตรประจ าตัวประชาชน.....................................................................ที่อยู่เลขท่ี...... .............หมู่ที่............. 
หมู่บ้าน...................................ถนน..............................................ต าบล..........................อ าเภอ......................... 
จังหวัด........................รหัสไปรษณีย์...................โทรศัพท์..............................โทรศัพท์มือถือ............................. 

๒. กรณียื่นค ายื่นยกเลิกแบบนิติบุคคล 
ชื่อนิติบุคคล......................................................................... .............................................................................. 
ชื่อ-นามสกุลผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล (นาย/นาง/นางสาว).................................................................... 
เลขที่บัตรประจ าตัวประชาชนของผู้มีอ านาจลงนามของนิติบุคคล................................................................... 
ที่อยู่เลขที่................หมู่ที่............หมู่บ้าน...................................ถนน........ ....................................................... 
ต าบล......................อ าเภอ............................จังหวัด............................รหัสไปรษณีย์.......................................  
โทรศัพท์.........................................................โทรศัพท์มือถือ.............................................. ............................. 

๓. มีความประสงค์ขอยกเลิกการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ ตั้งแต่วันที่……………..…………………… 
ชื่อโรงฆ่าสัตว์........................................................................... ........................................................... .............. 
ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขที่.......................................................................................................... 
ที่อยู่เลขที่................หมู่ที่............หมู่บ้าน...................................ถนน........ ...................................................... 
ต าบล......................อ าเภอ............................จังหวัด............................รหัสไปรษณีย์......................................  

๔. เหตุผลในการยกเลิกการรับรอง  
         ผู้ได้รับการรับรองเลิกประกอบกิจการ           ผู้ได้รับการรับรองเป็นบุคคลล้มละลาย (กรณีเป็นนิติบุคคล) 
         ผู้ได้รับการรับรองเสียชีวิต (กรณีเป็นบุคคลธรรมดา)               กรมปศุสัตว์เปลี่ยนแปลงข้อก าหนดใหม่ 
         ผู้ได้รับการรับรองประสงค์จะขอยกเลิกการรับรอง เนื่องจาก (ระบุ) ............................................................... 

          ทั้งนี้ ได้แนบเอกสารที่เกี่ยวข้อง พร้อมใบรับรองฉบับเดิมหรือส าเนาใบแจ้งความกรณีใบรับรองฉบับเดิมสูญหายมาพร้อมค าร้อง 
 
 
 
หมายเหตุ  กรณีลงนามโดยผู้รับมอบอ านาจ กรุณาแนบหนังสือมอบอ านาจพร้อมติดอากรแสตมป์ โดยการมอบอ านาจ 
              เฉพาะครั้งติดอากรแสตมป์  ๑๐  บาท  และการมอบอ านาจมากกว่า ๑ ครั้ง ติดอากรแสตมป์  ๓๐  บาท 

แบบ กรส. ๒ 

ลงชื่อ  ...............................................ผู้ได้รับการรับรอง/ผู้รับมอบอ านาจลงนาม 
               (....................................................) 
                 ............../............../................ 

 



๑๖ 
 

 
 

แบบฟอร์มแจ้งรายละเอียดการแก้ไขข้อบกพร่องส าหรับผู้ขอรับการรับรอง 
ชื่อโรงฆ่าสัตว์ ............................................................................................................................. .....วันที่ตรวจประเมิน............................................................. 
ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขที่….….....……………………………….………………ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีฯ เลขท่ี................................................................. 
ขอบข่ายที่ขอรับรอง     สัตว์ปีก   สุกร   โคและกระบือ   แพะและแกะ   อ่ืนๆ....................... 
ประเภทการตรวจ    การตรวจรับรองใหม่  การตรวจติดตามผลการแก้ไข ครั้งที่…………  การตรวจต่ออายุ    
                       การตรวจติดตามผล ครั้งที…่........     การตรวจกรณีพิเศษ   อ่ืนๆ...................... 
 

ล าดับ รายการข้อบกพร่อง ภาพถ่ายข้อบกพร่อง การแก้ไขข้อบกพร่อง 
ภาพถ่ายหลังแก้ไข 

ข้อบกพร้อง 
๑ 

 

รายละเอียดข้อบกพร่อง 
พร้อมระบสุาเหต ุ

 วิธีการแก้ไขข้อบกพร่อง 
และแนวทางการป้องกัน 

 

๒     

๓     
หมายเหตุ: - น าภาพถ่ายข้อบกพร่องลงในช่องภาพถ่ายก่อนการปรบัปรุง เมื่อด าเนินการแก้ไขข้อบกพร่องแล้วเสร็จ ให้ถ่ายภาพจดุที่ด าเนินการแล้ว โดยเป็นมุมกล้องและขนาดเดยีวกัน 
   -  ผู้ขอรับการรับรองสามารถเพิ่มจ านวนหน้าส าหรับรายงานการแก้ไขข้อบกพร่องได้ตามจ านวนรายการข้อบกพร่องที่ได้รับ แล้วจัดส่งไฟล์อิเล็กทรอนิกส์ให้แก่คณะผู้ตรวจประเมิน 
   -  รายการข้อบกพร่อง ให้ระบุรายละเอียดข้อบกพร่องที่พบตามทีค่ณะผู้ตรวจประเมินแจ้ง พร้อมระบุสาเหตุ  
   -  การแก้ไขข้อบกพร่อง ให้ระบุวิธีการแก้ไขข้อบกพร่อง และแนวทางการป้องกัน 

 

ลงชื่อ.........................................................................ผู้ขอรับการรับรอง 

       (.......................................................................)  
ต าแหน่ง....................................................................  
     วันที่....................................................................



๑๗ 
 

 
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แบบฟอร์มส าหรับคณะผู้ตรวจประเมิน 
 



๑๘ 
 

 
 

แบบฟอร์มก าหนดการตรวจประเมิน (Audit Plan) 
การปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 

๑. ข้อมูลผู้ขอรับการรับรอง 
ชื่อผู้ขอรับการรับรอง............................................................................................................................. .................... 
ชื่อโรงฆ่าสัตว์……………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขที…่.….....………………………ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีฯ เลขท่ี............................. 
ที่ตั้งโรงฆ่าสัตว์เลขที่................หมู่ที่............หมู่บ้าน...............................ถนน........ ........................ซอย..................... 
ต าบล......................อ าเภอ............................จังหวัด..................................รหัสไปรษณีย์............................ .............. 
โทรศัพท์...................................................โทรสาร..................................... อีเมล์ ............... ...................................... 
๒. ข้อมูลการตรวจประเมิน 
ขอบข่ายที่ขอรับรอง     สัตว์ปีก    สุกร   โคและกระบือ   แพะและแกะ 

 อ่ืนๆ....................... 
ประเภทการตรวจ    การขอรับรองใหม ่   การตรวจต่ออายุ    การตรวจติดตามผล ครั้งที่........
      การตรวจติดตามแก้ไขข้อบกพร่อง ครั้งที่.......................   อ่ืนๆ.......................  
ก าหนดวันที่ตรวจประเมิน....................................................................................................... ........................... 
 
๓. รายช่ือคณะผู้ตรวจประเมิน (Audit Team) 

๑. .............................................................................................................................  หัวหนา้ผู้ตรวจประเมิน 
๒. ......................................................................................................... .................... ผู้ตรวจประเมิน 
๓. .............................................................................................................................  ผู้ตรวจประเมิน 
๔. ......................................................................... .................................................... 
๕ ............................................................................................................................  
๖. ............................................................................................................................  
๗. ............................................................................................................................  
๘. ............................................................................................................................  

 
 
 
 
 
 
 



๑๙ 
 

 
 

ก าหนดการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 
 

วันที่ เวลา รายละเอียดก าหนดการและสถานที่ 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

 
หมายเหตุ 

๑. ก าหนดการนี้อาจมีการปรับเปลี่ยนได้ตามความเหมาะสมตามสภาวการณ์ท่ีพบระหว่างการตรวจประเมิน 
๒. กรณีท่ีผู้ประกอบการมีความประสงค์ขอเปลี่ยนแปลงรายละเอียดของก าหนดการตรวจประเมิน หรือมี

ข้อขัดข้องเก่ียวกับรายชื่อคณะผู้ตรวจประเมิน โปรดติดต่อหัวหน้าผู้ตรวจประเมิน 
ชื่อ........................................................ ..... หัวหน้าผู้ตรวจประเมิน หมายเลขติดต่อ…................................. 
 
 

ลงชื่อ.....................................................................หวัหน้าผูต้รวจประเมิน/ผู้ที่ได้รับมอบหมาย  
    (..........................................................................) 

                            วันที่.......................................................... 



๑๘ 
 

 

แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การตรวจประเมินการปฏิบัตทิี่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ปีก 
วันที่ตรวจประเมิน........................................ 

ชื่อโรงฆ่าสัตว์……………………...............................................................................................................................................  
ที่ตั้ง ....................................................................................... ............................................................... .............................. 
ประเภทการตรวจ   การตรวจรับรองใหม่   การตรวจติดตามผลการแก้ไข ครั้งที…่………...... 

 การตรวจต่ออายุ        การตรวจติดตาม ครั้งที่…..........       อ่ืนๆ...................... 
 การตรวจกรณีพิเศษ 

ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์  เลขที…่.….....………………     ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีฯ เลขที่................................
อ้างอิงมาตรฐาน     ๑. มาตรฐานสินค้าเกษตร การปฏบิัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (มกษ. ๙๐๐๔-๒๕๔๗) 
  ๒. มาตรฐานสินคา้เกษตร การปฏบิัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ปีก (มกษ. ๙๐๐๘-๒๕๔๙)  
  

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๑. สถานที่ต้ัง อาคารโรงฆ่าสัตว์ และสิ่งอ านวยความสะดวก       
๑.๑ สถานที่ตั้ง 

๑.๑.๑ ควรตั้งอยู่ในท าเลที่เหมาะสม ไม่ตั้งอยู่ในแหล่งชุมชน  
๑.๑.๒ ต้องเป็นที่ไม่มีน้ าท่วมถึง  
๑.๑.๓ มีพื้นที่ว่างเพียงพอส าหรับโรงพักสัตว์ ถนน ที่จอดรถ ส านักงาน 

และบ่อบ าบัดน้ าเสีย 
๑.๑.๔ ถนนโดยรอบอาคารโรงฆ่าสัตว์ อยู่ในสภาพดี ไม่ท าให้เกิดฝุ่นละออง มี

การแยกทางเข้าออกของสัตว์มีชีวิต และซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ และมีระบบการ
ระบายน้ าที่ด ี

๑.๑.๕ ควรมีการคมนาคมที่สะดวก และมีระบบสาธารณูปโภคที่เพียงพอ 
๑.๑.๖ โรงฆ่าสัตว์ต้องมีรั้ว เพื่อป้องกันบุคคลภายนอกผ่านเข้าออก และ

ป้องกันมิให้สัตว์ต่างๆ เช่น สุนัข แมว เข้าไปภายในโรงฆ่าสัตว ์
๑.๑.๗ ไม่ตั้งอยู่ในพื้นที่ที่มีความเสี่ยง จากการปนเปื้อนของวัตถุมีพิษ ทั้ง

จากเกษตรกรรมและโรงงานอุตสาหกรรม 

 
MI 
MA 
MI 
 

MI 
 
 

MI 
MI 
 

MA 
 

 
๒.๑ 
๒.๒ 
๒.๓ 

 
๒.๔ 

 
 

๒.๕ 
๒.๖ 

 
๒.๗ 

    

๑.๒ โครงสร้างอาคารโรงฆ่าสัตว ์
๑.๒.๑ การออกแบบและวางผัง 
ก. อาคารโรงฆ่าสัตว์ควรมีความมั่นคงแข็งแรง มีการออกแบบให้ท าความ

สะอาดได้ ง่ าย  พื้ นผิ วภายนอกอาคารควรท าจากวั สดุที่ ทนทานต่อ 
สภาพภูมิอากาศ และมีพื้นท่ีการท างานอย่างเพียงพอส าหรับการปฏิบัติงาน 

ข. อาคารโรงฆ่าสัตว์ต้องกั้นแยกระหว่างบริเวณที่สะอาด ออกจากบริเวณ
ที่สกปรกโดยสมบูรณ์ 

 
 

MA 
 
 

MA 
 

MI 

 
 

๔.๑.๑ 
 
 

๔.๑.๒ 
 

๔.๑.๓ 

    
 
 
 



๑๙ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ค. การออกแบบและการวางผังของสถานท่ีผลิต เครื่องมือ เครื่องจักร และ
อุปกรณ์ต่างๆ ควรจัดวางตามล าดับกระบวนการผลิตและเอื้ออ านวยต่อการ
ผลิตอย่างถูกสุขลักษณะ 

ง. อาคารโรงฆ่าสัตว์ ต้องป้องกันสัตว์พาหะเข้าไปในอาคาร และสามารถ
ป้องกันการปนเปื้อนจากสภาพแวดล้อมรวมถึงฝุ่นละอองได้ 

จ. มีการกั้นพ้ืนท่ีส่วนสัตว์มีชีวิตออกจากส่วนผลิต 
ฉ. หลังคาอาคารโรงฆ่าสัตว์ต้องมั่นคงแข็งแรงและเป็นชนิดกันน้ าได้ 

 
MA 

 
 

MA 
MI 

 
๔.๑.๔ 

 
 

๔.๒ 
๔.๑.๕ 

๑.๒.๒ พื้น ผนัง เพดาน ประต ู
ก. พื้น  
(๑) วัสดุที ่ใช้ท าพื ้นต้องมีพื ้นผิวเรียบท าจากวัสดุกันน้ าได้  มีความ

แข็งแรงทนทานต่อการกระทบกระแทกและการสึกกร่อน  ล้างท าความ
สะอาดง่ายและทนทานต่อสารเคมี เช่น น้ ายาฆ่าเช้ือ น้ ายาท าความสะอาด เปน็ต้น 

(๒) พื้นห้องควรมีความลาดเอียงเพื่อให้การระบายน้ าไหลลงสู่ท่อระบายน้ า
ได้สะดวก และไม่เกิดการท่วมขัง  

(๓) รอยเช่ือมต่อระหว่างพื้นกับผนังต้องเช่ือมกันสนิทและท ามุมโค้งมนเพื่อ
ป้องกันการสะสมของสิ่งปนเปื้อน และสามารถท าความสะอาดได้ง่าย 

ข. ผนัง  
(๑) วัสดุที่ใช้ในการก่อสร้างผนังด้านในของห้องต่างๆ ต้องมีพื้นผิวเรียบ ท า

จากวัสดุที่ไม่ดูดซับน้ าหรือความช้ืน มีความแข็งแรง ทนทาน ไม่ผุกร่อน หรือ
เป็นสนิม สามารถท าความสะอาดได้ง่ายและทนทานต่อสารเคมี  

(๒) รอยเชื่อมต่อระหว่าง ผนังกับเพดานต้องเชื่อมกันสนิทและท ามุม
โค้งมน เพื ่อป้องกันการสะสมของสิ ่งปนเปื ้อน  และสามารถท าความ
สะอาดได้ง่าย 

ค. เพดาน  
(๑) วัสดุที่ใช้ท าเพดานต้องมีพื้นผิวเรียบ ไม่ดูดซับน้ าหรือกันน้ าได้ ไม่เป็นสนิม 

ผุกร่อน หรือแตกรอยเช่ือมต่อต่างๆ ควรปิดให้สนิท ในกรณีที่เกิดความสกปรก 
สามารถท าความสะอาดได้  

(๒) ความสูงของเพดานในแต่ละห้องเมื่อวัดจากพื้นไม่ควรต่ ากว่า ๓ เมตร 
จ. ประตู  
(๑) วัสดุที่ใช้ท าประตูและวงกบประตูควรมีพื้นผิวเรียบไม่เป็นสนิม กันน้ าและ

ล้างท าความสะอาดได้ง่าย ในกรณีที่ประตูหรือวงกบประตูมีส่วนประกอบของไม้ 
ควรหุ้มด้วยวัสดุที่กันน้ าได้และไม่เป็นสนิม  

(๒) ประตูที่เปิดจากบริเวณผลิตออกสู่ภายนอกอาคารควรเป็นชนิดที่ 
ปิดได้เอง และปิดได้สนิท ไม่มีช่องหรือร่องที่ขอบ 

 
 

MA 
 
 

MA 
 

MA 
 
 

MA 
 
 

MA 
 
 
 

MA 
 
 

MI 
 

MI 
 
 

MA 
 

 
 

๔.๒.๑.๑ 
 
 

๔.๒.๑.๒ 
 

๔.๒.๑.๓ 
 
 

๔.๒.๒.๑ 
 
 

๔.๒.๒.๒ 
 
 
 

๔.๒.๓.๑ 
 
 

๔.๒.๓.๒ 
 

๔.๒.๔.๑ 
 
 

๔.๒.๔.๒ 
 

    



๒๐ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

(๓) ถ้าประตูมีการติดตั้งช่องกระจก วัสดุที่ใช้เช่ือมต่อขอบกระจกควรปิด
ได้สนิท กันน้ า และท าความสะอาดได้ง่าย 

MI ๔.๒.๔.๓ 
 

๑.๒.๓ ระบบระบายน้ า 
ก. น้ าจากส่วนสกปรกต้องไม่ระบายไปสู่ส่วนสะอาด รวมถึงระบบระบาย

น้ าจากห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ต้องไม่ไหลย้อนเข้าไปสู่บริเวณผลิตและ
ออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

ข. ต้องระบายน้ าทิ้งที่เกิดขึ้นระหว่างการผลิตได้ทันและรวดเร็วโดยไม่
ก่อให้เกิดการสะสมของน้ าทิ้ง 

ค. ภายในท่อ หรือรางระบายน้ า ควรโค้งมน เพื่อให้ท าความสะอาดได้ง่าย 
ฝาปิดท่อควรโปร่งเพื่อตรวจสอบความสะอาดภายในท่อได้ และสามารถยก
ออกล้างท าความสะอาดได้ง่าย  

ง. ปลายท่อหรือรางระบายน้ าที่เปิดออกสู่ภายนอก ต้องป้องกันสัตว์พาหะ
ไม่ให้เข้าไปในโรงฆ่าสัตว์ได้ 

 
MA 

 
 

MI 
 

MI 
 
 

MA 
 

 
๔.๓.๘.๔ 

 

    

    ๑.๒.๔ ระบบการระบายอากาศ 
 ระบบการระบายอากาศในห้องผลิตต่างๆ ต้องมีระบบระบายอากาศ  

เพื่อก าจัดกลิ่นเหม็น ควัน ไอน้ าร้อน ความช้ืน และควบคุมอุณหภูมิห้อง และ
ต้องระวังมิให้มีการถ่ายเทอากาศจากบริเวณที่มีการปนเปื้อนสู่บริเวณที่สะอาด 

 
MA 

 
๔.๓.๑๐ 

 
 

    

๑.๒.๕ ระบบแสงสว่าง 
ก. แสงสว่างที่ใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงพักสัตว์ มีความเข้มแสงไม่น้อยกว่า

สองร้อยลักซ์ ทั้งนี้ต้องไม่ท าให้การมองเห็นสีของเนื้อสัตว์เปลี่ยนไป 
ข. ติดตั้งฝาครอบหลอดไฟ ซึ่งวัสดุที่ใช้ท าฝาครอบหลอดไฟ ต้องมีความ

คงทนไม่แตกหักง่าย ไม่ลดความเข้มของแสง และสามารถถอดล้างท าความ
สะอาดได้ 

 
MA 

 
MI 
 

 
๔.๓.๑๑.

๑ 
๔.๓.๑๑.

๒ 
 

    

๒. การควบคุมการปฏิบัติงาน       

การควบคุมการปฏิบัติงานส่วนสกปรก 

๒.๑ สัตว์มีชีวิต       

๒.๑.๑ สตัว์ปีกมีชีวิตที่น าเข้าฆ่า 
สัตว์ต้องมีสุขภาพสมบูรณ์ และมกีารระบุแหล่งที่มาของสัตวเ์ข้าฆ่า

เพื่อให้ง่ายต่อการสอบย้อนกลับได ้ 
๒.๑.๒ สภาพการขนส่งสัตว์ปีกมีชีวิต 

ก. พาหนะขนส่งสัตว์ปีก ต้องแข็งแรงมีช่องระบายอากาศเพียงพอ สัตว์
ปีกที่บรรจุในแต่ละกรงบรรจุมีจ านวนเหมาะสมกับขนาดของกรง 

ข. ต้องหลีกเลี่ยงความเสี่ยงท่ีจะก่อให้เกิดการบาดเจ็บกับสัตว์ปีก 

 
MA 

 
 
 MA 

 
MI 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

ก.๑.๑.๑ 
ก.๑.๑.๒ 
ก.๑.๑.๓ 

   
 
 
 
 
 



๒๑ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ค. ไม่ขนส่งสัตว์ปีกท่ีเจ็บป่วยร่วมไปกับสัตว์ปีกปกต ิ
     ง. งดให้อาหารสัตว์ปีกก่อนการขนส่งอย่างน้อย ๑ ช่ัวโมง ก่อนการขนส่ง 
๒.๑.๓ บรเิวณที่พักสตัว์ปีก 

ก. บริเวณที่พักยานพาหนะที่มีสัตว์ปีกบรรทุกอยู่ ควรมีหลังคาที่สามารถ
ป้องกันแสงแดดและฝนได้ มีระบบระบายอากาศที่ดี อุณหภูมิเหมาะสม 
และรอฆ่าตามล าดับที่ก าหนด  

ข. กล่องบรรจุสัตว์ปีกจะต้องมีความแข็งแรง มีพื้นท่ีเพียงพอให้สัตว์ยืนและ
นั่งได้  

ค. ระบบการระบายน้ าในโรงพักสัตว์ปีกควรแยกระหว่างท่อระบายน้ าฝน
และท่อระบายน้ าเสียออกจากกัน ทิศทางการระบายน้ าในบริเวณที่พักสัตว์ป่วย
ป่วยหรือสงสัยว่าป่วย ควรแยกจากกัน ไม่ไหลผ่านไปที่พักสัตว์ปีก  

ง. บริเวณรับสัตว์ควรมีพื้นผิวที่ไม่ลื่นหรือลาดชันจนเกินไป และสะดวกต่อ
การเคลื่อนย้ายสัตว์ลงจากรถบรรทุกสัตว์ 

ฉ. บริ เวณที่พักสัตว์ปีกควรอยู่ห่างจากบริเวณที่สะอาดของอาคาร 
โรงฆ่าสัตว์ เพื่อป้องกันฝุ่นหรือกลิ่นจากคอกพักสัตว์ที่สามารถปนเปื้อน 
ไปยังเนื้อสัตว์ได้ 

ช. มีน้ าที่สะอาด และมีอุปกรณ์ให้น้ าแก่สัตว์อย่างเพียงพอ 
ซ. มีน้ าใช้อย่างเพียงพอ และมีแรงดันน้ าเพียงพอในการท าความสะอาด 
ฌ. มีอ่างจุ่มเท้าด้วยน้ ายาฆ่าเช้ือก่อนเข้าและออกจากทีพ่ักสัตว์ 
ญ. มีแสงเพียงพอท่ีจะตรวจสุขภาพสัตว์ก่อนฆ่าได้ 

๒.๑.๔ การรับและการพักสัตว์ปีก 
ก. เมื่อสัตว์ปีกถึงโรงฆ่า ให้มีเจ้าหน้าที่ตรวจความถูกต้องของเอกสารที่

เกี่ยวข้องตามกฎหมาย (ใบอนุญาตเคลื่อนย้ายสัตว์ ใบตรวจสุขภาพสัตว์ ใบรับ
แจ้งการฆ่าสัตว์) 

ข. งดให้อาหารสัตว์ปีกอย่างน้อย ๑ ช่ัวโมงก่อนการขนส่ง และขนส่งสัตว์
ปีกมาถึงโรงฆ่าก่อนเวลาฆ่าอย่างน้อย ๓๐ นาที เพื่อให้สัตว์ปีกได้พักก่อนฆ่า 

ค. ตรวจสุขภาพสัตว์ปีกก่อนฆ่า  และบันทึกผลในเอกสารรายงานการ
ตรวจสุขภาพสัตว์ปีกก่อนฆ่า ณ คอกพักสัตว์ปีกโดยพนักงานตรวจโรคสัตว์ 

ง. ในกรณีที่พบสัตว์ปีกป่วยหรือสงสัยว่าป่วยให้แยกกักไว้ในคอกสัตว์ปีก
ป่วย และฆ่าในห้องฉุกเฉินหลังเสร็จสิ้นกระบวนการฆ่าสัตว์ปีกปกติแล้ว หาก
พบโรคติดต่อให้น าไปเผาในเตาหรือฝังเพื่อท าลาย และแจ้งผู้เกี่ยวข้องทราบ 

จ. กรณีพบสัตว์ปีกที่ ได้รับบาดเจ็บรุนแรง  เพื่อไม่ ให้สัตว์ปีกได้รับ 
ความทรมานจะต้องฆ่าสัตว์ปีกนั้นอย่างไม่ทรมานทันที 
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๒๒ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

     ฉ. ภายหลังจากสัตว์ปีกลงจากพาหนะหมดแล้ว ล้างท าความสะอาดและใช้
ยาฆ่าเชื้อพาหนะที่ใช้บรรทุกสัตวป์ีกทุกครั้งหลังการขนส่ง 
๒.๒ การฆ่าและช าแหละสัตว์ปีก       

๒.๒.๑ การท าสลบและเอาเลือดออก 
ก. บริเวณที่ท าให้สัตว์สลบต้องมีขนาดพื้นที่ที่เหมาะสมกับการใช้เครื่องมือ

ที่ใช้ท าให้สัตว์สลบ 
ข. ท าให้สัตว์ปีกสลบอย่างสมบูรณ์ก่อนถูกเชือด การเชือดคอต้องตัดเส้น

เลือดด าและแดงใหญ่ที่คอ แล้วท าให้สัตว์ตายด้วยวิธีการที่ไม่ทรมาน หรือใน
กรณีที่ไม่ได้ท าให้สลบ ให้ใช้วิธีการตามหลักพิธีกรรมหรือข้อบัญญัติทางศาสนา 
(มกษ.๘๔๐๐-๒๕๕๐ เรื่อง อาหารฮาลาล) 

ค. ต้องมีอุปกรณ์แขวนซากส าหรับเชือด ซึ่งส่วนล่างสุดของซากเมื่อแขวน
ควรอยู่สูงจากพื้นไม่น้อยกว่า ๓๐ เซนติเมตร โดยสัตว์ปีกต้องไม่สัมผัสพื้นขณะฆ่า 

ง. จัดให้มีก๊อกน้ าล้างมือส าหรับพนักงาน ชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขน 
เปิด-ปิด อย่างเพียงพอ 

จ. มีอุปกรณ์ส าหรับล้างท าความสะอาดมีดเชือดและอุปกรณ์ฆ่าเช้ือ
ส าหรับมีด (Knife Sterilizer) ซึ่งมีอุณหภูมิของน้ าไม่น้อยกว่า ๘๒ oC และท า
ความสะอาดทุกครั้งกอนใช้ 

ฉ. หลังการเชือดคอ ต้องปล่อยให้เลือดออกจากสัตว์ปีกนานไม่น้อยกว่า ๒ 
นาที เพื่อให้เลือดออกอย่างสมบูรณ์  

ช. ในกรณีที่เป็นเลือดส าหรับการบริโภคต้องใช้ภาชนะสะอาดรองรับเลือด
ที่สะอาดและด าเนินการให้ถูกสุขลักษณะ และมีการจัดเก็บท่ีเหมาะสม 
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     ๒.๒.๒ การลวกหนัง และถอนขน 
ก. จัดให้มีถังหรือเครื่องลวกสัตว์ปีกที่สะอาดและสามารถควบคุมปริมาตร

น้ า และอุณหภูมิได้  น้ าล้นจากถังหรือเครื่องลวกสัตว์ปีกต้องมีท่อน้ าทิ้งต่อลง 
สู่ท่อระบายโดยตรง 

ข. อุณหภูมิน้ าใช้ลวกไม่ต่ ากว่า ๕๘ oC ทั้งนี้ ระยะเวลาที่ใช้ในการลวกต้อง
สัมพันธ์กับอุณหภูมิของน้ าและขนาดของสัตว์ปีก 

ค. มีระบบระบายไอน้ าร้อนจากบ่อลวกหนังออกไปภายนอกอาคารอย่างมี
ประสิทธิภาพ 

ง. มีราวแขวนหรือโต๊ะส าหรับการถอนขน หรือเครื่องถอนขน และอุปกรณ์
ถอนขน (ตามความจ าเป็น) ซึ่งต้องล้างท าความสะอาด และฆ่าเช้ือก่อนน ามาใช้
งาน 

จ. ต้องถอนขนบนสัตว์ปีกที่ถูกฆ่าแล้วออกให้หมดหรือเกือบหมด 
ฉ. กรณีที่ใช้กาวในการถอนขน ต้องใช้กาวท่ีมีคุณภาพใช้ส าหรับอาหาร 
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รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
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พร่อง 
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มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ช. มีห้องหรืออุปกรณ์ในการเก็บรวบรวมขน และส่วนของไขมันสัตว์ที่ 
ไม่เหมาะต่อการบริโภค 

ซ. จัดให้มีน้ าสะอาดส าหรับการล้างซากสัตว์ปีกที่ฆ่าแล้ว 
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ก.๔.๖ 
๒.๒.๓ การเอาเครื่องในออก 
ก. มีก๊อกน้ าล้างมือส าหรับพนักงานชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขนเปิด-ปิด 

อย่างเพียงพอ 
ข. มีอุปกรณ์ส าหรับล้างท าความสะอาดมีด และอุปกรณ์ฆ่าเชื้อส าหรับมีด 

(Knife Sterilizer) ซึ่งมีอุณหภูมิของน้ าไม่น้อยกว่า ๘๒ oC 
ค. มีราวหรืออุปกรณ์ส าหรับแขวนซากสัตว์ รวมถึงใส่เครื่องใน และมีรางหรือ

ระบบส่งเครื่องใน 
ง. บริเวณเอาเครื่องในออก ต้องกั้นแยกจากบริเวณแช่เย็นซากด้วยผนัง         

ที่มีความสูงจากพ้ืนถึงเพดานไม่น้อยกว่า ๓ เมตร  
จ. มีประตูเข้า-ออกส าหรับพนักงาน และมีช่องเปิดให้ผ่านเฉพาะซากสัตว์เท่านั้น 
ฉ. มีภาชนะหรือถังที่มีกุญแจปิดล็อค ส าหรับเก็บซากและของเสียจาก

กระบวนการผลิตซึ่งไม่เหมาะต่อการบริโภค 
ช. ควักเครื่องในออกให้หมดด้วยอุปกรณ์ที่เหมาะสม  
ซ. ระวังไมใหกระเพาะล าไสและถุงน้ าดีฉีกขาด โดยต้องไม่แตกปนเปื้อน

ซากสัตว์ปีก และให้เครื่องในเรียงคู่ไปกับซากสัตว์ปีก 
ฌ. มีการตรวจซากสัตว์ปีกและเครื่องใน และบันทึกผลในเอกสาร รายงาน

การตรวจสุขภาพสัตว์ปีกหลังฆ่าโดยพนักงานตรวจโรคสัตว์ 
ญ. จัดให้มีน้ าล้างท าความสะอาดซากก่อนน าไปเข้าห้องเก็บซากหรือห้อง

แช่เย็นซาก โดยน้ าที่ใช้ต้องสะอาดมีปริมาณและแรงดันที่เหมาะสมล้างซากสัตว์ปีก 
ทั้งด้านนอกและด้านในก่อนเข้าสู่ส่วนสะอาด 

 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
MI 
 

MA 
 

MA 
 

MA 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
๔.๓.๓.๑ 

 
๔.๓.๓.๒ 

 
๔.๓.๓.๓ 

 
๔.๓.๓.๕ 

 
๔.๓.๓.๕ 

 
๔.๓.๓.๖ 

 
 

 
 

 
 

๔.๓.๓.๘ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ก.๖.๑ 
ก.๖.๑ 

 
ก.๖.๒ 

 
ก.๗.๑ 

   

๒.๒.๔ ห้องล้างท าความสะอาดเครื่องใน (หากมีการล้างเครื่องในเพื่อน าไปบริโภค) 
ก. มีห้องหรือสถานท่ีส าหรับล้างท าความสะอาดเครื่องใน 
ข. มีถังหรือห้องส าหรับแช่เครื่องในส่วนที่บริโภคได้ ซึ่งต้องมีอุณหภูมิของ

เครื่องในวัดได้ไม่เกิน ๗ oC หลังแช่เย็นประมาณ ๑ ช่ัวโมง 
ค. มีภาชนะและอุปกรณ์ส าหรับการล้างเครื่องใน น้ าทิ้งจากการล้างต้อง 

ต่อลงสู่ท่อ ซึ่งออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 
ง. ภาชนะที่เก็บกากของเสียต้องไม่น าไปบรรจุเนื้อสัตว์หรือเครื่องใน 

ที่บริโภคได้ และมีการจัดเก็บท่ีถูกสุขลักษณะ 
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การควบคุมการปฏิบัติงานส่วนสะอาด 
๒.๒.๕ การลดอณุหภมูิซาก 
กรณีลดอุณหภูมิซากด้วยอากาศเย็น 
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ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ก. ห้องแช่เย็นต้องท าจากวัสดุที่มีคุณสมบัติการเก็บรักษาความเย็นพื้นห้อง
ควรแข็งแรง ทนต่อการกระทบกระแทกไม่ดูดซับน้ าผนัง และเพดาน มีพื้นผิวเรียบ 
ท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ง่าย 

ข. ห้องแช่เย็นต้องควบคุมอุณหภูมิซากสัตว์ เนื้อสัตว์ และเครื่องในสัตว์ได้
โดยมีอุณหภูมิใจกลางซาก ไม่เกิน ๗ oC หลังแชเย็นประมาณ ๑ ช่ัวโมง  

ค. เครื่องท าความเย็นควรมรีะบบป้องกันการเกิดหยดน้ าปนเปื้อนซากสัตว์
และเนื้อสัตว์ ภายในห้องควรมีระบบอื่นใด เพื่อป้องกันมิให้เกิดหยดน้ าที่ผนังและ
เพดานในห้องแช่เย็น  

ง. ประตูห้องแช่เย็นควรมีกลไกที่เปิดประตูได้ทั้งด้านในและด้านนอก 
จ.  บริเวณหน้าห้องแช่เย็นควรมีการติดตั้งเทอร์โมมิเตอร์แบบที่อ่านค่าอุณหภูมิได้ 

หรือเทอร์โมมิเตอร์ แบบที่ใช้บันทึกอุณหภูมิได้ต่อเนื่อง 
ฉ. มีราวแขวนซากหรือช้ันวางซาก โดยให้ส่วนล่างสุดของซากต้องอยู่สูง

จากพ้ืนไม่น้อยกว่า ๓๐ เซนติเมตร และซากไม่สัมผัสกับผนัง 
ช. มีการตรวจสอบอุณหภูมิห้อง และบันทึกในรายงานการตรวจวัด

อุณหภูมิและซากสัตว์ปีก 
ซ. จัดเรียงซากสัตว์ปีกไว้ให้อากาศไหลเวียนได้อย่างท่ัวถึง โดยจัดเรียงตาม

ระบบเพื่อให้ซากสัตว์ปีกท่ีเข้าแช่ก่อน น าออกก่อน 
กรณีลดอุณหภูมิซากด้วยน้ าเย็นและน้ าแข็ง 
ระบบที่ซากสัตวปกและน้ าเคลื่อนที่สวนทางกัน (counter-flow water) 

ซึ่งที่สวนหัวถังมีทอน้ าลนและสวนปลายถังมีที่เติมน้ าเย็น ปริมาณน้ าลนตอง
มากพอที่จะท าความสะอาดซากสัตวปกได และมีเทอร โมมิเตอร เพื่อวัด
อุณหภูมิน้ าในถังแชเย็น โดยมีอุณหภูมิใจกลางซาก ไม่เกิน ๗ oC หลังแชเย็น
ประมาณ ๑ ช่ัวโมง  และมีการตรวจสอบความสะอาดของน้ า อุณหภูมิของน้ าในถัง
แช่เย็น และบันทึกผลในรายงานการตรวจวัดอุณหภูมิ 

MA 
 
 

MA 
 

MA 
 
 

MI 
MI 
 

MA 
 

 MA 
 

  MI 
 
 

MA 
 

๔.๓.๖.๑ 
 
 

๔.๓.๖.๒ 
 

๔.๓.๖.๓ 
 
 

๔.๓.๖.๓ 
๔.๓.๖.๔ 

 
๔.๓.๖.๕ 

 
 
 

ก.๘ 
 

ก.๘.๒.๗ 
 
 

ก.๘.๒.๒ 
ก.๘.๒.๓ 

 
ก.๘.๒.๔ 

 
ก.๘.๒.๖ 

 
ก.๘.๒.๕ 

 
 

ก.๘.๑ 
ก.๘ 

๒.๒.๖ การตัดแต่งเนื้อ 
ก. ในกรณีที่โรงฆ่าสัตว์มีการตัดแต่งเนื้อและบรรจุ ห้องตัดแต่งเนื้อต้องมีขนาด

เพียงพอต่อก าลังการผลิต และต้องกั้นแยกจากห้องผลิตอื่นๆ และมีการควบคุม
การเข้า-ออกของพนักงานอย่างเข้มงวด 

ข. อุณหภูมิห้องต้องไม่เกิน ๑๘ oC 
ค. การตัดแต่งซากสัตว์ปีกต้องกระท าด้วยความรวดเร็ว และต้องไม่มีเนื้อ

กองบนสายพานมากเกินไป 
ง. มีด อุปกรณ์และเครื่องมือท่ีใช้ในการตัดแต่งต้องสะอาด 

 
MA 

 
 

MA 
 MA 

 
MA 

 
๔.๓.๕.๑ 

 
 

๔.๓.๕.๒ 

 
ก.๙.๑ 
ก.๙.๖ 

 
 

ก.๙.๔ 
 

ก.๙.๓ 

   

๒.๒.๗ ห้องแช่แข็ง และห้องเย็นเก็บสินค้า  
MI 

 
๔.๓.๖.๔ 

    



๒๕ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ก.  บริ เวณหน้าห้องแช่แข็ งและห้องเย็นเก็บสินค้ าควรมีการติดตั้ ง
เทอร์โมมิเตอร์แบบที่อ่านค่าอุณหภูมิ ได้หรือเทอร์โมมิเตอร์แบบที่ใช้บันทึก
อุณหภูมิได้ต่อเนื่องเพื่อใช้ในการบันทึกและตรวจสอบอุณหภูมิของห้องแช่แข็ง
และห้องเย็นเก็บสินค้าเพื่อรักษาคุณภาพเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์   

ข. กรณีที่ต้องเก็บซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ในสภาพแช่แข็งจะต้องควบคุม
อุณหภูมิ ดังนี ้
      (๑) ห้องแช่แข็ง/ห้องเย็น (cold storage room) มีอุณหภูมิประมาณ   -๒๐ ถึง -๒๕ oC 

 (๒) ห้องท าเยือกแข็ง (freezing room) มีอุณหภูมิประมาณ -๓๐ ถึง -๔๕ oC 

 
 
 

MA 

 
 
 

๔.๓.๖.๖ 
 

 ๒.๒.๘ การบรรจ ุ
ก. ภาชนะบรรจุต้องสะอาด ทนทาน ถ้าท าจากพลาสติกต้องมีคุณภาพ

มาตรฐานซึ่งออกตามความกฎหมายว่าด้วยอาหาร และทนทานต่อการขนส่ง 
ข. ในกรณีที่ใช้ภาชนะบรรจุท าจากวัสดุที่ล้างท าความสะอาดหรือก าจัดฝุ่น

ไม่ได้ ต้องกั้นแยกห้องบรรจุออกจากห้องอื่นๆ และออกแบบให้สามารถ
ป้องกันฝุ่น แมลง และหนูได้ 
     ค. ให้แสดงเครื่องหมายฉลากบนภาชนะบรรจุ ฉลากที่ใช้ก ากับทุกหน่วย
ต้องมีข้อความที่อ่านได้ชัดเจนไม่หลุดลอก  

 
MA 

 
MI 
 
 

MI 

  
ก.๑๐.๑ 
ก.๑๐.๒ 
ก.๑๐.๔ 

 
 

ก.๑๐.๓ 
 

   

๒.๓.๙ บรเิวณรับส่งสินค้า 
ก. การออกแบบและโครงสร้างบริเวณรับส่งซากสัตว์และเนื้อสัตว์  ควร

ค านึงถึงวิธีการในการรับส่งสินค้า ได้แก่ ความสูงของรถที่ใช้บรรทุก ขนาดของ
รถบรรทุก และอุปกรณ์ต่างๆ ที่ใช้ในการท างานต้องแยกออกจากบริเวณรับ
สัตว์มีชีวิต 

ข. ต้องมีหลังคาที่ป้องกันซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์จากฝนและแสงแดดได้  

 
MA 

 
 
 

MI 

 
๔.๓.๗.๑ 

 
 
 

๔.๓.๗.๒ 

    

๒.๓.๑๐ ห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ /ห้องเก็บภาชนะและอุปกรณ ์
ก. มีห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ ทั้งในบริเวณที่สกปรกและบริเวณที่สะอาด 
ข. มี ช้ันวางภาชนะและอุปกรณ์ที่ล้ างท าความสะอาดแล้ว  ท าจาก              

โลหะที่ ไม่ เป็ นสนิ ม หรื อท าจากวั สดุ ที่ ยอมรั บได้  มี ความสู งจากพื้ น  
อย่างน้อย ๓๐ เซนติเมตร และตั้งอยู่ในบริเวณ/ห้องที่แยกจากบริ เวณล้าง 
ซึ่งสามารถป้องกันการปนเปื้อนได้ 

ค. การระบายอากาศภายในห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ ควรมีทิศทาง 
ออกไปสู่ภายนอกอาคารผลิตไม่ไหลย้อนกลับเข้าไปในบริเวณผลิต   
     ง. ระบบระบายน้ าจากห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ต้องไม่ไหลย้อนเข้าไปสู่ 
บริเวณผลิต และออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

 
MA 
MA 

 
 
 

MA 
 

MA 

 
๔.๓.๘.๑ 
๔.๓.๘.๒ 

 
 
 

๔.๓.๘.๓ 
๔.๓.๑๐ 
๔.๓.๘.๔ 

    

๓. เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 



๒๖ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

     ๓.๑ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ต้องท ามาจากวัสดุที่ไม่เป็นสนิม 
พื้นผิวเรียบ ไม่มีรอยแยกหรือรอยแตก การบัดกรีเช่ือมรอยต่อต้องเรียบสนิท 
สามารถล้างท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ 

๓.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์บางชนิดที่ต้องใช้สารหล่อลื่น ต้อง
มีโครงสร้างที่ป้องกันมิให้สารหล่อลื่นต่างๆ หยด หรือปนเปื้อนกับซากสัตว์และ
เนื้อสัตว ์

๓.๓ วัสดุที่ไม่อนุญาตในการท าเครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ที่สัมผัส
กับซากสัตว์และเนื้อสัตว์ ได้แก่ แคดเมียม ทองแดง รวมถึงโลหะที่มีส่วนผสม
ของแคดเมียม ทองแดง และตะกั่ว การทาสีหรือมีการเคลือบผิวหน้าวัสดุ ไม้ 
อลูมิเนียม เครื่องปั้นดินเผา 

๓.๔ มีห้องหรือสถานที่เก็บเครื่องมือและอุปกรณ์ในการท าความสะอาด 
โดยมีระบบระบายอากาศที่ดี 

๓.๕ การติดตั้งเครื่องมือ อุปกรณ์ มีบริเวณใต้หรือด้านข้างที่เพียงพอต่อ
การล้างท าความสะอาด ฆ่าเช้ือ และตรวจสอบได้ทั่วถึง 

MA 
 
 

MI 
 
 

MA 
 
 
 
 

MI 
 

MI 

๕.๑ 
 
 

๕.๒ 
 
 

๕.๓ 
 
 
 
 

๔.๓.๙ 
 

๕.๔ 

    

๔. สิ่งอ านวยความสะดวก 
๔.๑ ห้องเปลี่ยนเสื้อผ้า / ห้องอาบน้ า / ห้องสุขา 

     มีห้องเปลี่ยนเสื้อผา้ ห้องอาบน้ า และห้องสุขา แยกพนักงาน  
ชาย-หญิง อย่างเพียงพอ โดยแบ่งเป็นบริเวณที่สกปรกและบริเวณทีส่ะอาด 

MI 
 

ข.๔.๗ 
 

    

๔.๒ ห้องท างานส าหรับพนักงานเจ้าหน้าที่ และพนักงานตรวจโรคสตัว์ 
     จัดให้มีห้องท างานส าหรับพนักงานเจ้าหน้าที่ และพนักงานตรวจโรคสัตว์ 
โดยมีอุปกรณ์ และสิ่งอ านวยความสะดวกที่เพียงพอต่อการปฏิบัติงาน 

 
REC 

 
ข.๔.๘ 

 

    

๔.๓ อ่างล้างมือ 
๔.๓.๑ อ่างล้างมือต้องติดตั้งไว้ทุกห้องผลิตและห้องสุขา ควรท าจากวัสดุที่

แข็งแรง ทนทานและไม่เป็นสนิม มีขนาดลึกพอเหมาะที่จะป้องกันการกระเซ็น
ของน้ าขณะล้างมือ 
     ๔.๓.๒ อ่างล้างมือควรเป็นชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขนเปิด–ปิด บริเวณ
อ่างล้างมือควรมีสบู่เหลว ท่อน้ าท้ิงจากอ่างล้างมือควรต่อลงสู่ท่อระบายซึ่งออก
ไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

 
MA 

 
 

MA 

 
๔.๓.๑๓.

๑ 
 

๔.๓.๑๓.
๒ 

    

๔.๔ น้ าใช้ 
๔.๔.๑ น้ าใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงพักสัตว์ ต้องใสสะอาด ไม่มีกลิ่นหรือรส 

มีปริมาณเพียงพอต่อการใช้งาน มีแรงดันที่เหมาะสมในการฉีดล้างท าความ
สะอาด มีระบบในการป้องกันการปนเปื้อนจากฝุ่นละอองและมลภาวะต่างๆ 

๔.๔.๒ น้ าใช้และน้ าแข็งต้องมีคุณสมบัติตามมาตรฐานของกระทรวง
สาธารณสุขท่ีเป็นปัจจุบัน 

 
MA 

 
 

MA 
 

 
๔.๓.๑๒.

๑ 
 

๔.๓.๑๒.
๒ 

    



๒๗ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๕. การขนส่งและการควบคุม 
๕.๑ พาหนะที่ใช้ขนส่งต้องสามารถควบคุมอุณหภูมิศูนยก์ลางเนื้อใหไ้มเ่กนิ 

๗ oC ตลอดเวลา และป้องกันไม่ให้เกิดการปนเปื้อนระหว่างการขนส่ง 
๕.๒ การเคลื่อนย้ายซากสัตว์ปีก เนื้อสัตว์ปีกและผลผลิตเพื่อการขนส่ง 

ต้องท าด้วยความระมัดระวัง ซากสัตว์ปีก เนื้อสัตว์ปีกและผลผลิตต้องไม่สัมผัส
พื้นหรือผนังของพาหนะ หากมีการห่อหุ้มช้ินส่วนของเนื้อสัตว์ปีกต้องป้องกันมิ
ให้ฉีกขาดเสียหาย 

๕.๓ ประตูรถบรรทุกหรือตู้เก็บ (container) ต้องปิดสนิท ถ้าจ าเป็นให้ใส่
กุญแจ หรือมัดแน่นด้วยลวด หรือวัสดุอื่นที่มีเครื่องหมายแสดงว่าไม่มีการเปิด
ขณะขนส่ง 

๕.๔ ห้ามขนส่งด้วยยานพาหนะคันเดียวกับท่ีขนส่งสัตว์ปีกมีชีวิต 
๕.๕ พาหนะขนส่งหรือตู้เก็บจะต้องล้างหรือท าความสะอาดให้เรียบร้อย

ก่อนและหลังการขนส่ง 

MA 
 

MA 
 
 
 

REC 
 
 

MA 
MI 

 ก.๑๑.๑ 
 

ก.๑๑.๒ 
 
 
 

ก.๑๑.๓ 
 
 

ก.๑๑.๔ 
ก.๑๑.๕ 

 
 
 
 

   

๖. การซ่อมบ ารุง และการสุขาภบิาล 
๖.๑ การซ่อมบ ารุงและการดูแลรกัษา 

จัดให้มีการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาดสถานที่ผลิต เครื่องมือ 
เครื่องจักร และอุปกรณ์ในการผลิต ให้อยู่ในสภาพที่สะอาดก่อนและหลังการผลิต 
ด้วยวิธีการที่ถูกต้องเหมาะสมและมีประสิทธิภาพโดยเฉพาะพื้นผิวส่วนที่สัมผัสกับ
อาหาร 

MA  ข.๑.๔    

๖.๒ การท าความสะอาดและการฆ่าเช้ือ 
๖.๒.๑ ล้างท าความสะอาดโรงงานรวมทั้งอุปกรณ์ที่ติดตั้ง ในเวลาก่อนการ

ผลิต ระหว่างพัก และหลังการผลิต การล้างท าความสะอาดหลังการผลิต 
ครั้งสุดท้ายต้องล้างให้สะอาด  มิให้มีเศษเนื้อตกค้างข้ามคืนโดยเด็ดขาด  
เมื่อล้างสะอาดแล้วให้ฆ่าเช้ืออีกครั้งหนึ่ง 
      ๖.๒.๒ ตรวจสอบความสะอาดก่อนการผลิตและบันทึกในรายงาน   

 
MA 

 
 
 

MI 

  
ข.๑.๑๒ 

 
 
 

ข.๑.๒ 

   

๖.๓ การควบคุมสัตว์พาหะน าเช้ือและแมลง 
๖.๓.๑ มีการจัดการป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์พาหะ  ทั ้ง

ภายในและภายนอกอาคารผลิตอย่างมีประสิทธิภาพ  
๖.๓.๒ มีบริเวณเก็บสารเคมีซึ่งตั้งอยู่ห่างจากบริเวณผลิตและที่เก็บ

เนื้อสัตว์ โดยมีการจัดแยกชนิดหรือประเภทสารเคมี และให้มีป้ายปิดฉลาก 

 
MA 

 
MA 

 
 
 

ก.๔.๖ 

 
ข.๑.๓ 

   

๖.๔ การควบคุมและการก าจัดของเสีย       



๒๘ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๖.๔.๑ มีสถานที่หรือบริเวณที่มีระบบการจัดเก็บของเสียและท าลายขยะ
มูลฝอยอย่างเหมาะสม 

๖.๔.๒ มีสถานท่ีส าหรับก าจัดซากที่เหมาะสม 
๖.๔.๓ มีระบบบ าบัดน้ าเสีย เพื่อการปรับปรุงคุณภาพของน้ าทิ้งให้เป็นไป

ตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องที่เป็นปัจจุบัน  
๖.๔.๔ สถานที่ตั้งของระบบบ าบัดน้ าเสียในโรงฆ่าสัตว์ควรตั้งอยู่ห่างจาก

อาคารผลิต เพื่อป้องกันกลิ่นเหม็นและสิ่งปนเปื้อนต่างๆ ที่ปนเปื้อนซากสัตว์
หรือเนื้อสัตว์ 

MI 
 

MI 
MA 

 
MI 
 

ข.๔.๔ 
 

ข.๔.๕ 
ข.๖.๒ 

 
ข.๖.๑ 

 ๗. สุขลักษณะส่วนบุคคล 
๗.๑ สุขภาพ การเจ็บป่วย และการบาดเจ็บของผู้ปฏิบัติงาน 

๗.๑.๑ ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการตรวจสุขภาพอย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง  
๗.๑.๒ ห้ามบุคคลที่ป่วย หรือสงสัยว่าป่วยเข้าไปในบริเวณผลิต ดังนี้ ดี

ซ่าน วัณโรค ท้องร่วง อาเจียน เป็นไข้ มีแผลติดเชื้อที่ผิวหนัง หรือมีการติด
เช้ือที่หู ตา คอ หรือจมูก 

 
 MI 
MA 

 
 

 
ข.๔.๑.๑ 
ข.๔.๑.๒ 

 
ข.๒.๑ 

   

๗.๒ ความสะอาดส่วนบุคคล 
๗.๒.๑ ผู้ปฏิบัติงานในอาคารโรงฆา่สัตว์ต้องรักษาความสะอาดส่วนบุคคล 

สวมชุดกันเปื้อน ที่คลมุผม และรองเท้าที่เหมาะสม 
๗.๒.๒ ผู้ที่มีบาดแผลหรือได้รับบาดเจ็บที่ได้รับการอนุญาตให้ปฏิบัติงาน

ต่อได้ ควรปิดแผลด้วยผ้าพันแผล/พลาสเตอร์ที่กันน้ าได้ 
๗.๒.๓ พนักงานควรล้างมือก่อนจับต้องซาก หลังจับต้องซากและหลังจาก

ใช้ห้องสุขา 
๗.๒.๔ เล็บมือต้องตัดให้สั้น ล้างมือด้วยสบู่และน้ ายาฆ่าเช้ือทุกครั้ง ก่อน

เข้าบริเวณผลิตและหลังจากใช้ห้องสุขา 
๗.๒.๕ ห้ามน าทรัพย์สินส่วนตัวและอาหารเก็บไว้ในห้องผลิตโดยเด็ดขาด 

ให้เก็บไว้ในสถานท่ีที่โรงงานจัดไว้ให้ 
๗.๒.๖ เสื้อคลุม ผ้ากันเปื้อน หมวกคลุมผม ผ้าปิดปาก รองเท้าบู๊ท 

และอุปกรณ์เครื่องมือท างานต่างๆ ต้องท าความสะอาดหลังการใช้งาน และ
ต้องน าไปเก็บไว้ในห้องโดยเฉพาะ 
     ๗.๒.๗ พนักงานในแต่ละห้องต้องอยู่ประจ าห้อง ห้ามเดินไปห้องอื่นๆ โดย
เด็ดขาด ยกเว้นได้รับอนุญาต เพื่อป้องกันการปนเปื้อนข้ามระหว่างส่วนสะอาด
และส่วนไม่สะอาด 

 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
 

MA 
 

REC 
 

MA 
 
 

MA 
 

 
ข.๔.๑.๓ 
 
 ข.๔.๑.๔ 
 
 ข.๔.๑.๕ 

 
 
 
 
 
 
 
 

ข.๒.๒ 
 

ข.๒.๔ 
 

ข.๒.๕ 
 
 

ข.๒.๖ 

   

๗.๓ อุปนสิัยส่วนบุคคล 
 ผู้ปฏิบัติงานต้องละเว้นจากการประพฤติที่สามารถท าให้เกิดการปนเปื้อน

ได้ เช่น การสูบบุหรี่ การถ่มน้ าลาย การขบเคี้ยว หรือการรับประทานอาหาร 

 
MA 

 
๔.๑.๖ 

 
ข.๒.๗ 

   



๒๙ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ไอหรือจามโดยไม่ปิดปาก สวมใส่เครื่องประดับ นาฬิกา หรือ ของอย่างอื่นเข้า
ไปในบริเวณผลิต รวมทั้งพฤติกรรมที่ไม่เหมาะสม 
๗.๔ ผู้เยี่ยมชม 

  ในระหว่างปฏิบัติงานทุกคนที่เข้าไปในห้องปฏิบัติงานต้องสวมเสื้อคลุม  
สวมหมวกที่สามารถคลุมเก็บผมได้มิดชิด พร้อมทั้งสวมรองเท้าบู๊ทที่สะอาด    
และฆ่าเช้ือแล้ว 

 
MI 
 
 

  
ข.๒.๓ 

   

๘. ข้อมูลเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ และการสร้างความเข้าใจแก่ผู้บริโภค 
    มีฉลากบนภาชนะบรรจุเนื้อสัตว์ และความที่ระบุบนฉลากต้องอ่านได้
ชัดเจน ไม่ลอกหลุด และแสดงรายละเอียดอย่างน้อยดังนี้ 

๘.๑ ประเภทของซากสัตว์ปีก เนื้อสัตว์ปีก หรือผลผลิต 
๘.๒ น้ าหนักสุทธิเป็นกรัม หรือกิโลกรัม 
๘.๓ วัน เดือน ปี ที่ผลิต (วันที่ฆ่า) และวัน เดือน ปี ที่ควรบริโภคก่อน 
๘.๔ ข้อแนะน าในการเก็บรักษา 
๘.๕ ช่ือผู้ผลิต ผู้จัดจ าหน่ายหรือเครื่องหมายการค้าและสถานท่ีตั้ง 

REC 
 
 
 
 
 

 

 ก.๑๐.๓    

๙. การฝึกอบรม 
      มีการก าหนดโปรแกรม และเนื้อหาที่จ าเป็นส าหรับการอบรมพนักงาน 
เช่น กระบวนการฆ่า สุขอนามัยในการผลิตเนื้อสัตว์ สุขลักษณะส่วนบุคคล  
การสุขาภิบาล เป็นต้น 

REC 
 
 

     

๑๐. การบันทึกข้อมูล 
      ๑๐.๑ คู่มือการปฏิบัติงาน 
      ๑๐.๒ บันทึกการตรวจความสะอาดก่อนการผลิต 
      ๑๐.๓ ระบบการระบุชุดผลิตที่สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ และมีเอกสารที่
เกี่ยวข้อง 
     ๑๐.๔ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิสัตว์ปีกหลังลดอุณหภูมิซากหรือ
ผลิตภัณฑ์ 
     ๑๐.๕ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ในห้องแช่เย็นหรือห้องแช่แข็ง
เก็บสินค้าและผลิตภัณฑ์ 
     ๑๐.๖ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิของห้องแช่เย็นหรือห้องแช่แข็งเก็บ
สินค้า 
     ๑๐.๗ โปรแกรมการป้องกันแมลงและสัตว์พาหะ 
     ๑๐.๘ บันทึกการฝึกอบรมของพนักงาน 
     ๑๐.๙ การควบคุมสุขลักษณะส่วนบุคคล  
     ๑๐.๑๐ การตรวจสุขภาพประจ าปีของพนักงาน 
     ๑๐.๑๑ รายงานการตรวจสัตว์ก่อนการฆ่าสัตว์ของพนักงานตรวจโรคสัตว์ 

MI 
MI 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
MI 
MA 
REC 
MI 
MI 
MA 
MA 

 
 
 
 

๔.๓.๖.๓ 
 

๔.๓.๖.๔ 
 
 

ข.๔.๑ 

 
 

ข.๑.๒ 
 

ก. ๘ 
 
 
 

ข.๑.๓ 
 

ข.๒ 
 

ก.๒.๕ 
ก.๖.๒ 

   



๓๐ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๘ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

     ๑๐.๑๒ รายงานการตรวจเนื้อสัตว์หลังการฆ่าสัตว์พนักงานตรวจโรคสัตว์ 
     ๑๐.๑๓ บันทึกการรับรองให้จ าหน่ายเนื้อสัตว์ตามกฎหมาย 

MA 

 
หมายเหตุ : ระดับข้อบกพร่องท่ีตรวจพบ 
MA = ข้อบกพร่องรุนแรง (Major Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ ดี

ส าหรับโรงฆ่าสัตว์ และส่งผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
MI = ข้อบกพร่องไม่รุนแรง (Minor Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ดี

ส าหรับโรงฆ่าสัตว์ ในบางส่วนและไม่มีผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
REC = ข้อสังเกต (Recommendation/Observation) หมายความว่า สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง แต่หากปล่อยไว้

หรือละเลยอาจน าไปสู่ข้อบกพร่องได้  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



๓๑ 
 

 

แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การตรวจประเมินการปฏิบัตทิี่ดีส าหรับโรงฆ่าสุกร 
วันที่ตรวจประเมิน........................................ 

ชื่อโรงฆ่าสัตว์……………………...............................................................................................................................................  
ที่ตั้ง ....................................................................................................................................................................................  
ประเภทการตรวจ   การตรวจรับรองใหม่   การตรวจติดตามผลการแก้ไข ครั้งที…่………...... 

 การตรวจต่ออายุ        การตรวจติดตาม ครั้งที่…..........       อ่ืนๆ...................... 
 การตรวจกรณีพิเศษ 

ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขที…่.….....………………   ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีฯ เลขที่................................ 
อ้างอิงมาตรฐาน     ๑. มาตรฐานสินค้าเกษตร การปฏบิัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (มกษ. ๙๐๐๔-๒๕๔๗) 
  ๒. มาตรฐานสินคา้เกษตร การปฏบิัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสุกร (มกษ. ๙๐๐๙-๒๕๔๙)   

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๑. สถานที่ต้ัง อาคารโรงฆ่าสัตว์ และสิ่งอ านวยความสะดวก       
๑.๑ สถานที่ตั้ง 

๑.๑.๑ ควรตั้งอยู่ในท าเลที่เหมาะสม ไม่ตั้งอยู่ในแหล่งชุมชน  
๑.๑.๒ ต้องเป็นที่ไม่มีน้ าท่วมถึง  
๑.๑.๓ มีพื้นที่ว่างเพียงพอส าหรับโรงพักสัตว์ ถนน ที่จอดรถ ส านักงาน 

และบ่อบ าบัดน้ าเสีย 
๑.๑.๔ ถนนโดยรอบอาคารโรงฆ่าสัตว์ อยู่ในสภาพดี ไม่ท าให้เกิดฝุ่นละออง มี

การแยกทางเข้าออกของสัตว์มีชีวิต และซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ และมีระบบการ
ระบายน้ าที่ดี 

๑.๑.๕ ควรมีการคมนาคมที่สะดวก และมีระบบสาธารณูปโภคที่เพียงพอ 
๑.๑.๖ โรงฆ่าสัตว์ต้องมีรั้ว เพื่อป้องกันบุคคลภายนอกผ่านเข้าออก และ

ป้องกันมิให้สัตว์ต่างๆ เช่น สุนัข แมว เข้าไปภายในโรงฆ่าสัตว ์
๑.๑.๗ ไม่ตั้งอยู่ในพื้นที่ที่มีความเสี่ยง จากการปนเปื้อนของวัตถุมีพิษ ทั้ง

จากเกษตรกรรมและโรงงานอุตสาหกรรม 

 
MI 
MA 
MI 
 

MI 
 
 

MI 
MI 
 

MA 
 

 
๒.๑ 
๒.๒ 
๒.๓ 

 
๒.๔ 

 
 

๒.๕ 
๒.๖ 

 
๒.๗ 

    

๑.๒ โครงสร้างอาคารโรงฆ่าสัตว ์
๑.๒.๑ การออกแบบและวางผัง 
ก. อาคารโรงฆ่าสัตว์ควรมีความมั่นคงแข็งแรง มีการออกแบบให้ท าความ

สะอาดได้ ง่ าย  พื้ นผิ วภายนอกอาคารควรท าจากวั สดุที่ ทนทานต่อ 
สภาพภูมิอากาศ และมีพื้นท่ีการท างานอย่างเพียงพอส าหรับการปฏิบัติงาน 

ข. อาคารโรงฆ่าสัตว์ต้องกั้นแยกระหว่างบริเวณที่สะอาด ออกจากบริเวณ
ที่สกปรกโดยสมบูรณ์ 

 
 

MA 
 
 

MA 
 

MI 
 

 
 

๔.๑.๑ 
 
 

๔.๑.๒ 
 

๔.๑.๓ 
 

    
 
 
 



๓๒ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ค. การออกแบบและการวางผังของสถานท่ีผลิต เครื่องมือ เครื่องจักร และ
อุปกรณ์ต่างๆ ควรจัดวางตามล าดับกระบวนการผลิตและเอื้ออ านวยต่อการ
ผลิตอย่างถูกสุขลักษณะ 
     ง. อาคารโรงฆ่าสัตว์ ต้องป้องกันสัตว์พาหะเข้าไปในอาคาร และสามารถ
ป้องกันการปนเปื้อนจากสภาพแวดล้อมรวมถึงฝุ่นละอองได้ 
     จ. มีการกั้นพ้ืนท่ีส่วนสัตว์มีชีวิตออกจากส่วนผลิต 
     ฉ. หลังคาอาคารโรงฆ่าสัตว์ต้องมั่นคงแข็งแรงและเป็นชนิดกันน้ าได้ 
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๔.๑.๔ 

 
๔.๒ 

๔.๑.๕ 

๑.๒.๒ พื้น ผนัง เพดาน ประต ู
ก. พื้น  
(๑) วัสดุที ่ใช้ท าพื ้นต้องมีพื ้นผิวเรียบท าจากวัสดุกันน้ าได้  มีความ

แข็งแรงทนทานต่อการกระทบกระแทกและการสึกกร่อน  ล้างท าความ
สะอาดง่ายและทนทานต่อสารเคมี เช่น น้ ายาฆ่าเช้ือ น้ ายาท าความสะอาด เปน็ต้น 

(๒) พื้นห้องควรมีความลาดเอียงเพื่อให้การระบายน้ าไหลลงสู่ท่อระบายน้ า
ได้สะดวก และไม่เกิดการท่วมขัง  

(๓) รอยเช่ือมต่อระหว่างพื้นกับผนังต้องเช่ือมกันสนิทและท ามุมโค้งมนเพื่อ
ป้องกันการสะสมของสิ่งปนเปื้อน และสามารถท าความสะอาดได้ง่าย 

ข. ผนัง  
(๑) วัสดุที่ใช้ในการก่อสร้างผนังด้านในของห้องต่างๆ ต้องมีพื้นผิวเรียบ ท า

จากวัสดุที่ไม่ดูดซับน้ าหรือความช้ืน มีความแข็งแรง ทนทาน ไม่ผุกร่อน หรือ
เป็นสนิม สามารถท าความสะอาดได้ง่ายและทนทานต่อสารเคมี  

(๒) รอยเชื่อมต่อระหว่าง ผนังกับเพดานต้องเชื่อมกันสนิทและท ามุม
โค้งมน เพื่อป้องกันการสะสมของสิ่งปนเปื้อน และสามารถท าความสะอาดได้ง่าย 

ค. เพดาน  
(๑) วัสดุที่ใช้ท าเพดานต้องมีพื้นผิวเรียบ ไม่ดูดซับน้ าหรือกันน้ าได้ ไม่เป็นสนิม 

ผุกร่อน หรือแตกรอยเช่ือมต่อต่างๆ ควรปิดให้สนิท ในกรณีที่เกิดความสกปรก 
สามารถท าความสะอาดได้  

(๒) ความสูงของเพดานในแต่ละห้องเมื่อวัดจากพื้นไม่ควรต่ ากว่า ๓ เมตร 
ง. ประตู  
(๑) วัสดุที่ใช้ท าประตูและวงกบประตูควรมีพื้นผิวเรียบไม่เป็นสนิม กันน้ าและ

ล้างท าความสะอาดได้ง่าย ในกรณีที่ประตูหรือวงกบประตูมีส่วนประกอบของไม้ 
ควรหุ้มด้วยวัสดุที่กันน้ าได้และไม่เป็นสนิม  

(๒) ประตูที่เปิดจากบริเวณผลิตออกสู่ภายนอกอาคารควรเป็นชนิดที่ 
ปิดได้เอง และปิดได้สนิท ไม่มีช่องหรือร่องที่ขอบ 

 
 

MA 
 
 

MA 
 

MA 
 
 

MA 
 
 

MA 
 
 

MA 
 
 

MI 
 

MI 
 
 

MA 
 

 
 

๔.๒.๑.๑ 
 
 

๔.๒.๑.๒ 
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๓๓ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

(๓) ถ้าประตูมีการติดตั้งช่องกระจก วัสดุที่ใช้เช่ือมต่อขอบกระจกควร 
ปิดได้สนิท กันน้ า และท าความสะอาดได้ง่าย 

MI ๔.๒.๔.๓ 
 

๑.๒.๓ ระบบระบายน้ า 
ก. น้ าจากส่วนสกปรกต้องไม่ระบายไปสู่ส่วนสะอาด รวมถึงระบบระบาย

น้ าจากห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ต้องไม่ไหลย้อนเข้าไปสู่บริเวณผลิตและ
ออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

ข. ต้องระบายน้ าทิ้งที่เกิดขึ้นระหว่างการผลิตได้ทันและรวดเร็วโดยไม่
ก่อให้เกิดการสะสมของน้ าทิ้ง 

ค. ภายในท่อ หรือรางระบายน้ า ควรโค้งมน เพื่อให้ท าความสะอาดได้ง่าย 
ฝาปิดท่อควรโปร่งเพื่อตรวจสอบความสะอาดภายในท่อได้ง่าย 

ง. ปลายท่อหรือรางระบายน้ าที่เปิดออกสู่ภายนอก ต้องป้องกันสัตว์พาหะ
ไม่ให้เข้าไปในโรงฆ่าสัตว์ได้ 
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MI 
 

MA 
 

 
๔.๓.๘.๔ 

 

    

      ๑.๒.๔ ระบบการระบายอากาศ 
ระบบการระบายอากาศในห้องผลิตต่างๆ ต้องมีระบบระบายอากาศ  เพื่อ

ก าจัดกลิ่นเหม็น ควัน ไอน้ าร้อน ความช้ืน และควบคุมอุณหภูมิห้อง และต้อง
ระวังมิให้มีการถ่ายเทอากาศจากบริเวณที่มีการปนเปื้อนสู่บริเวณที่สะอาด 

 
MA 

 
๔.๓.๑๐ 

 
 

    

๑.๒.๕ ระบบแสงสว่าง 
ก. แสงสว่างที่ใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงพักสัตว์ มีความเข้มแสงไม่น้อยกว่า

สองร้อยลักซ์ ทั้งนี้ต้องไม่ท าให้การมองเห็นสีของเนื้อสัตว์เปลี่ยนไป 
ข. ติดตั้งฝาครอบหลอดไฟ ซึ่งวัสดุที่ใช้ท าฝาครอบหลอดไฟ ต้องมีความ

คงทนไม่แตกหักง่าย ไม่ลดความเข้มของแสง และสามารถถอดล้างท าความ
สะอาดได้ 
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MI 
 

 
๔.๓.๑๑.

๑ 
๔.๓.๑๑.

๒ 
 

    

๒. การควบคุมการปฏิบัติงาน       

การควบคุมการปฏิบัติงานส่วนสกปรก 

๒.๑ สัตว์มีชีวิต       

๒.๑.๑ สุกรมีชีวิตที่น าเข้าฆ่า 
     สัตว์ต้องมีสุขภาพสมบูรณ์ และมีการระบุแหล่งที่มาของสัตว์เข้าฆ่าได้ง่าย
ต่อการตรวจสอบย้อนกลับได้  
๒.๑.๒ สภาพการขนส่งสุกรมีชีวิต 

ก. พาหนะขนส่ง ต้องแข็งแรงและเหมาะสม มีการระบายอากาศ
เพียงพอ สภาพพื้นของรถ ราวกั้น หรือผนังกั้น ต้องไม่ท าให้สัตว์เกิดการบาดเจ็บ 
พื้นที่ควรมีไม่น้อยกว่า ๐.๔ ตร.ม./ตัว (สุกรขุน) หรือ ๐.๘ ตรม./ ตัว (พ่อสุกรแม่สุกร) 

ข. ต้องหลีกเลี่ยงความเสี่ยงท่ีจะก่อให้เกิดการบาดเจ็บกับสุกร 
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ก.๑.๑.๒ 
ก.๑.๑.๓ 
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๓๔ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ค. ไม่ขนส่งสุกรที่เจ็บป่วยหรือตั้งท้องร่วมไปกับสุกรปกติ 
ง. งดให้อาหารสุกรก่อนการขนส่งอย่างน้อย ๒ ช่ัวโมง และต้องไม่ให้สุกร 

อดอาหารเกิน ๑๒ ช่ัวโมงติดต่อกัน 
๒.๑.๓ บริเวณคอกพักสุกร 

ก. คอกพักสัตว์ต้องท าจากวัสดุที่คงทนแข็งแรง มีหลังคาที่สามารถป้องกัน
แสงแดดและฝนได้ส าหรับสัตว์ทุกตัว 

ข. ควรมีพื้นที่อย่างเพียงพอส าหรับจ านวนสัตว์ที่จะเข้าฆ่าในแต่ละวัน 
และสะดวกต่อการตรวจสัตว์ก่อนฆ่าของพนักงานตรวจโรคสัตว์ โดยพื้นที่คอก
พักสุกรไม่ควรน้อยกว่า ๐.๘ ตร.ม.ต่อตัว  

ค. มีพื้นท่ีส าหรับสุกรป่วยหรือสงสัยว่าป่วย แยกจากสัตว์สุขภาพปกติ 
ง. คอกพักสัตว์มีทางเดินคลุมตลอดไปจนถึงอาคารโรงฆ่าสัตว์ และบริเวณ

รับสัตว์ไม่ลื่นหรือลาดชันเกินไป 
จ. ระบบการระบายน้ าในโรงพักสัตว์จากคอกพักสุกรควรแยกระหว่างท่อ

ระบายน้ าฝนและท่อระบายน้ าเสียออกจากกัน ทิศทางการระบายน้ าในบริเวณที่
พักสุกรป่วยหรือสงสัยว่าป่วย ควรแยกจากกัน ไม่ไหลผ่านไปโรงพักสัตว์ 

ฉ. คอกพักสุกรควรอยู่ห่างจากบริเวณที่สะอาดของอาคารโรงฆ่าสัตว์ เพื่อ
ป้องกันฝุ่นหรือกลิ่นจากคอกพักสัตว์ท่ีสามารถปนเปื้อนไปยังเนื้อสัตว์ได้ 

ช. มีน้ าที่สะอาด และมีอุปกรณ์ให้น้ าแก่สัตว์อย่างเพียงพอ 
ซ. มีน้ าใช้อย่างเพียงพอ และมีแรงดันน้ าเพียงพอในการท าความสะอาด 
ฌ. อ่างจุ่มเท้าด้วยน้ ายาฆ่าเช้ือก่อนเข้าและออกจากคอกพักสัตว์ 
ญ. มีแสงเพียงพอท่ีจะตรวจสุขภาพสัตว์ก่อนฆ่าได้ 
ฎ. ควรมีช่องทางเดินต่อจากคอกพักมาเข้าห้องฆ่า และช่องทางเดิน 

ควรแคบพอประมาณเพื่อไม่ให้สุกรหันหลังกลับ  
๒.๑.๔ การรับและการพักสุกร 

ก. เมื่อสุกรถึงโรงฆ่า ให้มีเจ้าหน้าที่ตรวจความถูกต้องของเอกสารที่
เกี่ยวข้องตามกฎหมาย (ใบอนุญาตเคลื่อนย้ายสัตว์ ใบตรวจสุขภาพสัตว์ ใบรับ
แจ้งการฆ่าสัตว์) 

ข.  ขนส่งสุกรมาถึงโรงฆ่าก่อนเวลาอย่างน้อย ๒ ชั ่วโมง และอด
อาหารไม่เกิน ๑๒ ช่ัวโมง 

ค. ตรวจสุขภาพสุกรก่อนฆ่า และบันทึกผลในเอกสารรายงานการตรวจ
สุขภาพสุกรก่อนฆ่า ณ คอกพักสุกรโดยพนักงานตรวจโรคสัตว์ 

ง. ในกรณีที่พบสุกรป่วยหรือสงสัยว่าป่วยให้แยกกักไว้ในคอกสุกรป่วย 
และฆ่าในห้องฉุกเฉินหลังเสร็จสิ้นกระบวนการฆ่าสุกรปกติแล้ว  หากพบ
โรคติดต่อให้น าไปเผาในเตาหรือฝังเพื่อท าลาย และแจ้งผู้เกี่ยวข้องทราบ 
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๓๕ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

จ. ฉีดพ่นน้ าให้สุกรเพื่อผ่อนคลายจากการเดินทาง 
ฉ. กรณีพบสุกรที่ได้รับบาดเจ็บรุนแรง เพื่อไม่ให้สุกรได้รับความทรมาน

จะต้องฆ่าสุกรนั้นอย่างไม่ทรมานทันที 
     ช. ภายหลังจากสุกรลงจากพาหนะหมดแล้ว ล้างท าความสะอาดและใช้ยา
ฆ่าเช้ือพาหนะที่ใช้บรรทุกสุกรทุกครั้งหลังการขนส่ง 
     ซ. ฉีดน้ าท าความสะอาดสุกรทุกตัวก่อนเข้าฆ่า 
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ก.๒.๖ 
ก.๒.๗ 

 
ก.๒.๘ 

 
ก.๓.๕ 

๒.๒ การฆ่าและช าแหละสุกร       
๒.๒.๑ การท าสลบและเอาเลือดออก 
ก. บริเวณที่ท าให้สัตว์สลบต้องมีขนาดพื้นที่ที่เหมาะสมกับการใช้ เครื่องมือ

ที่ใช้ท าให้สัตว์สลบด้วยวิธียิงสัตว์ให้สัตว์สลบ ใช้กระแสไฟฟ้า  หรือแก๊ส และสามารถ
ป้องกันไม่ให้สัตว์ออกจากซองบังคับได้ 

ข. ต้องมีแคร่หรือรอกยกสัตว์ที่สลบแล้วเพื่อท าการแทงคอเพื่อเอา
เลือดออก รอกยกสัตว์เมื่อยกแล้วส่วนล่างสุดของซากควรอยู่สูงจากพื้น         
ไม่น้อยกว่า ๓๐ เซนติเมตร หากเป็นแคร่หรือโต๊ะควรท ามาจากวัสดุที่แข็งแรง
ทนทาน ล้างท าความสะอาดได้ง่าย โดยสูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่า ๓๐ เซนติเมตร 

ค. การแทงคอปล่อยให้เลือดออก จะต้องแทงคอโดยเร็วที่สุดหลังจากสุกร
สลบ โดยแขวนสุกรหรือให้สุกรนอนบนแคร่ขณะแทงคอ และใช้มีดส าหรับแทง
คอโดยเฉพาะ 

ง. การแทงคอต้องแทงลึก เพื่อให้เส้นเลือดด าและแดงเส้นใหญ่ที่คอขาด
และไม่ควรแทงลึกเกินไปจนปลายมีดทะลุถึงช่องอก 
จ. จัดให้มีก๊อกน้ าล้างมือส าหรับพนักงาน ชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขน 

เปิด-ปิด อย่างเพียงพอ 
ฉ. อุปกรณ์ส าหรับล้างท าความสะอาดมีดเชือดและอุปกรณ์ฆ่าเช้ือส าหรับ

มีด (Knife Sterilizer) ซึ่งมีอุณหภูมิของน้ าไม่น้อยกว่า ๘๒ oC และท าความ
สะอาดทุกครั้งหลังใช้งาน 

ช. หลังการเชือดคอ ต้องปล่อยให้เลือดออกจากสุกรนานไม่น้อยกว่า  ๔ 
นาที เพื่อให้เลือดออกอย่างสมบูรณ์  

ซ. ในกรณีที่เป็นเลือดส าหรับการบริโภคต้องใช้ภาชนะสะอาดรองรับเลือด
ที่สะอาดและด าเนินการให้ถูกสุขลักษณะ และมีการจัดเก็บท่ีเหมาะสม 

 
MI 
 
 

MA 
 
 
 

MA 
 
 

MA 
 

MA 
 

MA 
 
 

MA 
 
 

MA 

 
๔.๓.๑.๒ 
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ก.๔.๒.๔ 
 
 

ก.๔.๒.๕ 

   

     ๒.๒.๒ การลวกหนัง และถอนขน 
ก. จัดให้มีถังหรือเครื่องลวกสุกรที่สะอาดและสามารถควบคุมปริมาตรน้ า 

และอุณหภูมิได้  น้ าล้นจากถังหรือเครื่องลวกสุกรต้องมีท่อน้ าทิ้งต่อลง สู่ท่อระบาย
โดยตรง 
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๔.๓.๒.๑ 
๔.๓.๒.๒ 

 
 

 
 
 
 

ก.๕.๑ 

   



๓๖ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ข. อุณหภูมิน้ าใช้ลวกไม่ต่ ากว่า ๕๘ oC ทั้งนี้ ระยะเวลาที่ใช้ในการลวกต้อง
สัมพันธ์กับอุณหภูมิของน้ าและขนาดของสุกร 

ค. มีระบบระบายไอน้ าร้อนจากบ่อลวกหนังออกไปภายนอกอาคารอย่างมี
ประสิทธิภาพ 

ง. มีแคร่หรือโต๊ะส าหรับการขูดขน หรือเครื่องหรืออุปกรณ์ขูดขนและ
อุปกรณ์ดึงกีบ ซึ่งต้องล้างท าความสะอาด และฆ่าเช้ือก่อนน ามาใช้งาน 

จ. ต้องถอนขนบนสุกรที่ถูกฆ่าแล้วออกให้หมด 
ฉ. ดึงกีบขาหน้าและขาหลังสุกรที่ถูกฆ่าแล้วออก 
ช. จัดให้มีน้ าสะอาดส าหรับการล้างซากสกุรที่ขูดขนแล้วให้สะอาดก่อนเข้าสู่

ส่วนสะอาด  
ซ. มีภาชนะ ห้องเก็บหรือสถานที่ในการเก็บรวบรวมขน กีบ และส่วนท่ีไม่

เหมาะต่อการบริโภค 
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๔.๓.๒.๓ 
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๔.๓.๒.๖ 
 

๔.๓.๒.๕ 
 

 
 
 
 
 

ก.๕.๒ 
ก.๕.๓ 
 ก.๕.๔ 

 
 

การควบคุมการปฏิบัติงานส่วนสะอาด       
๒.๒.๓ การเอาเครื่องในออก 
ก. มีก๊อกน้ าล้างมือส าหรับพนักงานชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขนเปิด-ปิด 

อย่างเพียงพอ 
ข. มีอุปกรณ์ส าหรับล้างท าความสะอาดมีด และอุปกรณ์ฆ่าเชื้อส าหรับมีด 

(Knife Sterilizer) ซึ่งมีอุณหภูมิของน้ าไม่น้อยกว่า ๘๒ oC 
ค. มีถาดหรืออุปกรณ์ส าหรับแขวนหัวสัตว์ และซากสัตว์ รวมถึงใส่เครื่องใน

และมีรางหรือระบบส่งเครื่องในที่แยกระหว่างเครื่องในแดงและเครื่องในขาว 
ง. บริเวณเอาเครื่องในออก ต้องกั้นแยกจากบริเวณแช่เย็นซาก ด้วยผนัง         

ที่มีความสูงจากพ้ืนถึงเพดานไม่น้อยกว่า ๓ เมตร  
จ. มีประตูเข้า-ออกส าหรับพนักงาน และมีช่องเปิดให้ผ่านเฉพาะซากสัตว์

เท่านั้น 
ฉ. มีภาชนะหรือถังที่มีกุญแจปิดล็อค ส าหรับเก็บซากและของเสียจาก

กระบวนการผลิตซึ่งไม่เหมาะต่อการบริโภค 
ช. เปิดช่องท้อง แยกเครื่องในออกให้หมดและต้องไม่ปนเปื้อนซากสุกร 
ซ. มีวิธีการที่แสดงให้ทราบว่าเป็นหัว และเครื่องในของซากนั้น เพื่อให้

พนักงานตรวจโรคสามารถตรวจได้สะดวกและถูกต้อง 
ฌ. มีการตรวจซากสุกรและเครื่องใน และบันทึกผลในเอกสาร รายงานการ

ตรวจสุขภาพสุกรหลังฆ่าโดยพนักงานตรวจโรคสัตว์ 
ญ. ผ่าซีกหลังแยกเอาเครื่องในออกและดึงเสนไขสันหลังออกจากซากสุกรให้หมด 
ฎ. ล้างท าความสะอาดซากก่อนน าไปเข้าห้องเก็บซากหรือห้องแช่เย็นซาก ซึ่งน้ า

ที่ใช้ต้องสะอาดมีปริมาณและแรงดันที่เหมาะสม 

 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
MI 
 

MA 
 

MA 
 

MA 
MA 

 
MA 

 
MA 
MA 

 
๔.๓.๓.๑ 
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๓๗ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๒.๒.๔ ห้องล้างท าความสะอาดเครื่องใน (หากมีการล้างเครื่องในเพื่อน าไป
บริโภค) 

ก. มีห้องหรือสถานที่ส าหรับล้างท าความสะอาดเครื่องใน โดยแบ่งเป็น ๒ 
ห้อง ได้แก่ ห้องล้างเครื่องในแดงและห้องล้างเครื่องในขาว 

ข. มีถังหรือห้องส าหรับแช่เครื่องในส่วนที่บริโภคได้ ซึ่งต้องมีอุณหภูมิของ
เครื่องในวัดได้ไม่เกิน ๗ oC ตลอดเวลา 

ค. มีภาชนะและอุปกรณ์ส าหรับการล้างเครื่องใน น้ าทิ้งจากการล้างต้องต่อ
ลงสู่ท่อ ซึ่งออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

ง. ภาชนะที่เก็บกากของเสียต้องไม่น าไปบรรจุเนื้อสัตว์หรือเครื่องในที่
บริโภคได้ และมีการจัดเก็บท่ีถูกสุขลักษณะ 
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๒.๒.๕ การลดอณุหภมูิซาก 
ก. ห้องแช่เย็นต้องท าจากวัสดุที่มีคุณสมบัติการเก็บรักษาความเย็นพื้นห้อง

ควรแข็งแรง ทนต่อการกระทบกระแทกไม่ดูดซับน้ าผนัง และเพดาน มีพื้นผิวเรียบ
ท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ง่าย 

ข. ห้องแช่เย็นต้องควบคุมอุณหภูมิซากสุกรได้ โดยมีอุณหภูมิใจกลางซาก 
ไม่เกิน ๗ oC ภายในเวลาไม่เกิน ๒๔ ช่ัวโมง  

ค. เครื่องท าความเย็นควรมรีะบบป้องกันการเกิดหยดน้ าปนเปื้อนซากสัตว์
และเนื้อสัตว์ ภายในห้องควรมีระบบเพื่อป้องกันมิให้เกิดหยดน้ าที่ผนังและ
เพดานในห้องแช่เย็น  

ง. ประตูห้องแช่เย็นควรมีกลไกที่เปิดประตูได้ทั้งด้านในและด้านนอก 
จ.  บริเวณหน้าห้องแช่เย็นควรมีการติดตั้งเทอร์โมมิเตอร์แบบ ที่อ่านค่าอุณหภูมิได้ 

หรือเทอร์โมมิเตอร์ แบบที่ใช้บันทึกอุณหภูมิได้ต่อเนื่อง 
ฉ. มีราวแขวนซากหรือช้ันวางซาก โดยให้ส่วนล่างสุดของซากต้องอยู่สูง

จากพ้ืนไม่น้อยกว่า ๓๐ เซนติเมตร และซากไม่สัมผัสกับผนัง 
ช. จัดเรียงซากสุกรไว้ให้อากาศไหลเวียนได้อย่างทั่วถึง โดยจัดเรียงตาม

ระบบเพื่อให้ซากสุกรที่เข้าแช่ก่อน ให้น าออกก่อน 
     ซ. มีการตรวจสอบอุณหภูมิห้อง และบันทึกในรายงานการตรวจวัด
อุณหภูมิและซากสุกร 
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๒.๒.๖ การตัดแต่งเนื้อ 
ก. ในกรณีที่โรงฆ่าสัตว์มีการตัดแต่งเนื้อและบรรจุ ห้องตัดแต่งเนื้อต้องมีขนาด

เพียงพอต่อก าลังการผลิต และต้องกั้นแยกจากห้องผลิตอื่นๆ และมีการควบคุม
การเข้า-ออกของพนักงานอย่างเข้มงวด 

ข. อุณหภูมิห้องต้องไม่เกิน ๑๘ oC 
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๓๘ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ค. การตัดแต่งซากสุกรต้องกระท าด้วยความรวดเร็ว และต้องไม่มีเนื้อกอง
บนสายพานมากเกินไป 

ง. มีด อุปกรณ์และเครื่องมือท่ีใช้ในการตัดแต่งต้องสะอาด 

 
MA 

ก.๑๑.๔ 
๑๑.๑ 

ก.๑๑.๑ 
     ๒.๒.๗ การเก็บรักษาเนื้อสัตว์ 

ก. อุณหภูมิเนื้อต้องมีอุณหภูมิศูนย์กลางเนื้อไม่เกิน ๗ oC ตลอดเวลา 
ข. การจัดเรียงต้องให้อากาศไหลเวียนได้อย่างท่ัวถึง 
ค. มีระบบจัดการเพื่อไม่ให้เกิดการควบแน่นของไอน้ าสัมผัสกับซาก 

      ง. มีการตรวจสอบ และบันทกึอุณหภูมหิ้อง และอุณหภูมเินื้อ 
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ก.๑๓.๑ 
ก.๑๓.๑ 
ก.๑๓.๒ 
ก.๑๓.๓ 

   

๒.๒.๘ ห้องแช่แข็ง และห้องเย็นเก็บสินค้า 
ก.  บริ เวณหน้าห้องแช่แข็ งและห้องเย็นเก็บสินค้ าควรมีการติดตั้ ง

เทอร์โมมิเตอร์แบบท่ีอ่านค่าอุณหภูมิได้ หรือเทอร์โมมิเตอร์แบบที่ใช้บันทึก
อุณหภูมิได้ต่อเนื่องเพื่อใช้ในการบันทึกและตรวจสอบอุณหภูมิของห้องแช่แข็ง
และห้องเย็นเก็บสินค้าเพื่อรักษาคุณภาพเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์   

ข. กรณีที่ต้องเก็บซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ในสภาพแช่แข็งจะต้องควบคุม
อุณหภูมิ ดังนี ้
       (๑) ห้องแช่แข็ง/ห้องเย็น (cold storage room) มีอุณหภูมิประมาณ   -๒๐ ถึง -๒๕ oC 

(๒) ห้องท าเยือกแข็ง (freezing room) มีอุณหภูมิประมาณ -๓๐ ถึง -๔๕ oC 
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     ๒.๒.๙ การบรรจ ุ
ก. ภาชนะบรรจุต้องสะอาด ทนทาน ถ้าท าจากพลาสติกต้องมีคุณภาพ

มาตรฐานซึ่งออกตามความกฎหมายว่าด้วยอาหาร และทนทานต่อการขนส่ง 
ข. ในกรณีที่ใช้ภาชนะบรรจุท าจากวัสดุที่ล้างท าความสะอาดหรือก าจัดฝุ่น

ไม่ได้ ต้องกั้นแยกห้องบรรจุออกจากห้องอื่นๆ และออกแบบให้สามารถ
ป้องกันฝุ่น แมลง และหนูได้ 
     ค. ให้แสดงเครื่องหมายฉลากบนภาชนะบรรจุ ฉลากที่ใช้ก ากับทุกหน่วย
ต้องมีข้อความที่อ่านได้ชัดเจนไม่หลุดลอก  
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ก.๑๒.๑  
ก.๑๒.๒ 
๑๒.๓ 

ก.๑๒.๔ 
ก.๑๒.๓ 

 

   

๒.๒.๑๐ บริเวณรับส่งสินค้า 
ก. การออกแบบและโครงสร้างบริเวณรับส่งซากสัตว์และเนื้อสัตว ์ควรค านึงถึง

วิธีการในการรับส่งสินค้า ได้แก่ ความสูงของรถที่ใช้บรรทุก ขนาดของรถบรรทุก 
และอุปกรณ์ต่างๆ ที่ใช้ในการท างานต้องแยกออกจากบริเวณรับสัตว์มีชีวิต 

ข. ต้องมีหลังคาที่ป้องกันซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์จากฝนและแสงแดดได้  

 
MA 

 
 

MI 

 
๔.๓.๗.๑ 

 
 

๔.๓.๗.๒ 

    

๒.๒.๑๑ ห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ /ห้องเก็บภาชนะและอุปกรณ ์
ก. มีห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ ทั้งในบริเวณที่สกปรกและบริเวณที่สะอาด 

 
MA 
MA 

 

 
๔.๓.๘.๑ 
๔.๓.๘.๒ 

 

    



๓๙ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ข. มีช้ันวางภาชนะและอุปกรณ์ที่ล้างท าความสะอาดแล้ว ท าจากโลหะที่ไม่
เป็นสนิม หรือท าจากวัสดุที่ยอมรับได้ มีความสูงจากพื้นอย่างน้อย ๓๐ เซนติเมตร 
และตั้งอยู่ในบริเวณ/ห้องที่แยกจากบริเวณล้างซึ่งสามารถป้องกันการปนเปื้อนได้ 

ค. การระบายอากาศภายในห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ ควรมีทิศทาง 
ออกไปสู่ภายนอกอาคารผลิตไม่ไหลย้อนกลับเข้าไปในบริเวณผลิต   
     ง. ระบบระบายน้ าจากห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ต้องไม่ไหลย้อนเข้าไปสู่ 
บริเวณผลิต และออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

 
MA 

 
MA 

 
๔.๓.๘.๓ 

 
๔.๓.๑๐ 
๔.๓.๘.๔ 

๓. เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 
     ๓.๑ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ต้องท ามาจากวัสดุที่ไม่เป็นสนิม 
พื้นผิวเรียบ ไม่มีรอยแยกหรือรอยแตก การบัดกรีเช่ือมรอยต่อต้องเรียบสนิท 
สามารถล้างท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ 

๓.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์บางชนิดที่ต้องใช้สารหล่อลื่น ต้อง
มีโครงสร้างที่ป้องกันมิให้สารหล่อลื่นต่างๆ หยด หรือปนเปื้อนกับซากสัตว์และ
เนื้อสัตว ์

๓.๓ วัสดุที่ไม่อนุญาตในการท าเครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ที่สัมผัส
กับซากสัตว์และเนื้อสัตว์ ได้แก่ แคดเมียม ทองแดง รวมถึงโลหะที่มีส่วนผสม
ของแคดเมียม ทองแดง และตะกั่ว การทาสีหรือมีการเคลือบผิวหน้าวัสดุ ไม้ 
อลูมิเนียม เครื่องปั้นดินเผา 

๓.๔ มีห้องหรือสถานที่เก็บเครื่องมือและอุปกรณ์ในการท าความสะอาด
โดยมีระบบระบายอากาศที่ดี 

๓.๕ การติดตั้งเครื่องมือ อุปกรณ์ มีบริเวณใต้หรือด้านข้างที่เพียงพอต่อ
การล้างท าความสะอาด ฆ่าเช้ือ และตรวจสอบได้ทั่วถึง 

MA 
 
 

MI 
 
 

MA 
 
 
 

MI 
 

MI 

๕.๑ 
 
 

๕.๒ 
 
 

๕.๓ 
 
 
 

๔.๓.๙ 
 

๕.๔ 

    

๔. สิ่งอ านวยความสะดวก 
๔.๑ ห้องเปลี่ยนเสื้อผ้า / ห้องอาบน้ า / ห้องสุขา 

    มีห้องเปลี่ยนเสื้อผ้า ห้องอาบน้ า และห้องสุขา แยกพนักงาน  
ชาย-หญิง อย่างเพียงพอ โดยแบ่งเป็นบริเวณที่สกปรกและบริเวณทีส่ะอาด 

MI 
 

ข.๔.๗ 
 

    

๔.๒ ห้องท างานส าหรับพนักงานเจ้าหน้าที่ และพนักงานตรวจโรคสตัว์ 
     จัดให้มีห้องท างานส าหรับพนักงานเจ้าหน้าที่ และพนักงานตรวจโรคสัตว์ 
โดยมีอุปกรณ์ และสิ่งอ านวยความสะดวกที่เพียงพอต่อการปฏิบัติงาน 

 
REC 

 
ข.๔.๘ 

 

    

๔.๓ อ่างล้างมือ 
๔.๓.๑ อ่างล้างมือต้องติดตั้งไว้ทุกห้องผลิตและห้องสุขา ควรท าจากวัสดุที่

แข็งแรง ทนทานและไม่เป็นสนิม มีขนาดลึกพอเหมาะที่จะป้องกันการกระเซ็น
ของน้ าขณะล้างมือ 

 
MA 

 
 

MA 

 
๔.๓.๑๓.

๑ 
 
 

    



๔๐ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

     ๔.๓.๒ อ่างล้างมือควรเป็นชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขนเปิด–ปิด บริเวณ
อ่างล้างมือควรมีสบู่เหลว ท่อน้ าท้ิงจากอ่างล้างมือควรต่อลงสู่ท่อระบายซึ่งออก
ไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

๔.๓.๑๓.
๒ 

๔.๔ น้ าใช้ 
๔.๔.๑ น้ าใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงพักสัตว์ ต้องใสสะอาด ไม่มีกลิ่นหรือรส 

มีปริมาณเพียงพอต่อการใช้งาน มีแรงดันที่เหมาะสมในการฉีดล้างท าความ
สะอาด มีระบบในการป้องกันการปนเปื้อนจากฝุ่นละอองและมลภาวะต่างๆ 

๔.๔.๒ น้ าใช้และน้ าแข็งต้องมีคุณสมบัติตามมาตรฐานของกระทรวง
สาธารณสุขท่ีเป็นปัจจุบัน 

 
MA 

 
 

MA 
 

 
๔.๓.๑๒.

๑ 
 

๔.๓.๑๒.
๒ 

    

๕. การขนส่งและการควบคุม 
๕.๑ พาหนะที่ใช้ขนส่งต้องสามารถควบคุมอุณหภูมิศูนยก์ลางเนื้อใหไ้มเ่กนิ 

๗ oC ตลอดเวลาและป้องกันไม่ให้เกิดการปนเปื้อนระหว่างการขนส่ง 
๕.๒ การเคลื่อนย้ายซากสุกร เนื้อสุกรและผลผลิตเพื่อการขนส่ง ต้องท า

ด้วยความระมัดระวัง ซากสุกร เนื้อสุกรและผลผลิตต้องไม่สัมผัสพื้นหรือผนัง
ของพาหนะ หากมีการห่อหุ้มช้ินส่วนของเนื้อสุกรต้องป้องกันมิให้ฉีกขาด
เสียหาย 

๕.๓ ประตูรถบรรทุกหรือตู้เก็บ (container) ต้องปิดสนิท ถ้าจ าเป็นให้ใส่
กุญแจ หรือมัดแน่นด้วยลวด หรือวัสดุอื่นที่มีเครื่องหมายแสดงว่าไม่มีการเปิด
ขณะขนส่ง 

๕.๔ ห้ามขนส่งด้วยยานพาหนะคันเดียวกับท่ีขนส่งสุกรมีชีวิต 
๕.๕ พาหนะขนส่งหรือตู้เก็บจะต้องล้างหรือท าความสะอาดให้เรียบร้อย

ก่อนและหลังการขนส่ง 

MA 
 

MA 
 
 
 

REC 
 
 

MA 
MI 

 ก.๑๔.๑ 
 

ก.๑๔.๒ 
 
 
 

ก.๑๔.๓ 
 
 

ก.๑๔.๔ 
ก.๑๔.๕ 

   

๖. การซ่อมบ ารุง และการสุขาภบิาล 
๖.๑ การซ่อมบ ารุงและการดูแลรกัษา 

จัดให้มีการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาดสถานที่ผลิต เครื่องมือ 
เครื่องจักร และอุปกรณ์ในการผลิต ให้อยู่ในสภาพที่สะอาดก่อนและหลังการผลิต 
ด้วยวิธีการที่ถูกต้องเหมาะสมและมีประสิทธิภาพโดยเฉพาะพื้นผิวส่วนที่สัมผัสกับ
อาหาร 

 
MA 

  
ข.๑.๔ 

   

๖.๒ การท าความสะอาดและการฆ่าเช้ือ 
๖.๒.๑ ล้างท าความสะอาดโรงงานรวมทั้งอุปกรณ์ที่ติดตั้ง ในเวลาก่อนการ

ผลิต ระหว่างพัก และหลังการผลิต การล้างท าความสะอาดหลังการผลิต 
ครั้งสุดท้ายต้องล้างให้สะอาด  มิให้มีเศษเนื้อตกค้างข้ามคืนโดยเด็ดขาด  
เมื่อล้างสะอาดแล้วให้ฆ่าเช้ืออีกครั้งหนึ่ง 
      ๖.๒.๒ ตรวจสอบความสะอาดก่อนการผลิตและบันทึกในรายงาน   

 
MA 

 
 
 

MI 

  
ข.๑.๑๒ 

 
 
 

ข.๑.๒ 

   



๔๑ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๖.๓ การควบคุมสัตว์พาหะน าเช้ือและแมลง 
๖.๓.๑ มีการจัดการป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์พาหะ  ทั ้ง

ภายในและภายนอกอาคารผลิตอย่างมีประสิทธิภาพ  
๖.๓.๒ มีบริเวณเก็บสารเคมีซึ่งตั้งอยู่ห่างจากบริเวณผลิตและที่เก็บ

เนื้อสัตว์ โดยมีการจัดแยกชนิดหรือประเภทสารเคมี และให้มีป้ายปิดฉลาก 

 
MA 

 
MA 

 
 
 

ก.๔.๖ 

 
ข.๑.๓ 

   

๖.๔ การควบคุมและการก าจัดของเสีย 
๖.๔.๑ มีสถานที่หรือบริเวณที่มีระบบการจัดเก็บของเสียและท าลายขยะ

มูลฝอยอย่างเหมาะสม 
๖.๔.๒ มีสถานท่ีส าหรับก าจัดซากที่เหมาะสม 
๖.๔.๓ มีระบบบ าบัดน้ าเสีย เพื่อการปรับปรุงคุณภาพของน้ าทิ้งให้เป็นไป

ตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องที่เป็นปัจจุบัน  
๖.๔.๔ สถานที่ตั้งของระบบบ าบัดน้ าเสียในโรงฆ่าสัตว์ควรตั้งอยู่ห่างจาก

อาคารผลิต เพื่อป้องกันกลิ่นเหม็นและสิ่งปนเปื้อนต่างๆ ที่ปนเปื้อนซากสัตว์
หรือเนื้อสัตว์ 

 
MI 
 

MI 
MA 

 
MI 
 

 
ข.๔.๔ 

 
ข.๔.๕ 
ข.๖.๒ 

 
ข.๖.๑ 

    

 ๗. สุขลักษณะส่วนบุคคล 
๗.๑ สุขภาพ การเจ็บป่วย และการบาดเจ็บของผู้ปฏิบัติงาน 

๗.๑.๑ ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการตรวจสุขภาพอย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง  
๗.๑.๒ ห้ามบุคคลที่ป่วย หรือสงสัยว่าป่วยเข้าไปในบริเวณผลิต ดังนี้  ดี

ซ่าน วัณโรค ท้องร่วง อาเจียน เป็นไข้ มีแผลติดเชื้อที่ผิวหนัง หรือมีการติด
เช้ือที่หู ตา คอ หรือจมูก 

 
 MI 
MA 

 
 

 
ข.๔.๑.๑ 
ข.๔.๑.๒ 

 
 

   

๗.๒ ความสะอาดส่วนบุคคล 
๗.๒.๑ ผู้ปฏิบัติงานในอาคารโรงฆา่สัตว์ต้องรักษาความสะอาดส่วนบุคคล 

สวมชุดกันเปื้อน ที่คลมุผม และรองเท้าที่เหมาะสม 
๗.๒.๒ ผู้ที่มีบาดแผลหรือได้รับบาดเจ็บที่ได้รับการอนุญาตให้ปฏิบัติงาน

ต่อได้ ควรปิดแผลด้วยผ้าพันแผล/พลาสเตอร์ที่กันน้ าได้ 
๗.๒.๓ พนักงานควรล้างมือก่อนจับต้องซาก หลังจับต้องซากและหลังจาก

ใช้ห้องสุขา 
๗.๒.๔ เล็บมือต้องตัดให้สั้น ล้างมือด้วยสบู่และน้ ายาฆ่าเช้ือทุกครั้ง ก่อน

เข้าบริเวณผลิตและหลังจากใช้ห้องสุขา 
๗.๒.๕ ห้ามน าทรัพย์สินส่วนตัวและอาหารเก็บไว้ในห้องผลิตโดยเด็ดขาด 

ให้เก็บไว้ในสถานท่ีที่โรงงานจัดไว้ให้ 
๗.๒.๖ เสื้อคลุม ผ้ากันเปื้อน หมวกคลุมผม ผ้าปิดปาก รองเท้าบู๊ท 

และอุปกรณ์เครื่องมือท างานต่างๆต้องท าความสะอาดหลังการใช้งาน และต้อง
น าไปเก็บไว้ในห้องโดยเฉพาะ 

 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
REC 
 

MA 
 
 

 
ข.๔.๑.๓ 
 
 ข.๔.๑.๔ 
 
 ข.๔.๑.๕ 

 
 
 
 
 
 
 

ข.๒.๒ 
 

ข.๒.๔ 
 

ข.๒.๕ 
 
 

   



๔๒ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

    ๗.๒. ๗ พนักงานในแต่ละห้องต้องอยู่ประจ าห้อง ห้ามเดินไปห้องอื่นๆ โดย
เด็ดขาด ยกเว้นได้รับอนุญาต เพื่อป้องกันการปนเปื้อนข้ามระหว่างส่วนสะอาด
และส่วนไม่สะอาด 

MA 
 

ข.๒.๖ 

๗.๓ อุปนสิัยส่วนบุคคล 
 ผู้ปฏิบัติงานต้องละเว้นจากการประพฤติที่สามารถท าให้เกิดการปนเปื้อน

ได้ เช่น การสูบบุหรี่ การถ่มน้ าลาย การขบเคี้ยว หรือการ  รับประทานอาหาร 
ไอหรือจามโดยไม่ปิดปาก สวมใส่เครื่องประดับ นาฬิกา หรือ ของอย่างอื่นเข้า
ไปในบริเวณผลิต รวมทั้งพฤติกรรมที่ไม่เหมาะสม 

 
MA 

 
๔.๑.๖ 

 
ข.๒.๗ 

   

๗.๔ ผู้เยี่ยมชม 
  ในระหว่างปฏิบัติงานทุกคนที่เข้าไปในห้องปฏิบัติงานต้องสวมเสื้อคลุม  

สวมหมวกที่สามารถคลุมเก็บผมได้มิดชิด พร้อมทั้งสวมรองเท้าบู๊ทที่สะอาด    
และฆ่าเช้ือแล้ว 

 
MI 
 
 

  
ข.๒.๓ 

   

๘. ข้อมูลเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ และการสร้างความเข้าใจแก่ผู้บริโภค 
     มีฉลากบนภาชนะบรรจุเนื้อสัตว์ และความที่ระบุบนฉลากต้องอ่านได้
ชัดเจน ไม่ลอกหลุด และแสดงรายละเอียดอย่างน้อยดังนี้ 

๘.๑ ประเภทของซากสุกร เนื้อสุกร หรือผลผลิต 
๘.๒ น้ าหนักสุทธิเป็นกรัม หรือกิโลกรัม 
๘.๓ วัน เดือน ปี ที่ผลิต (วันที่ฆ่า) และวัน เดือน ปี ที่ควรบริโภคก่อน 
๘.๔ ข้อแนะน าในการเก็บรักษา 
๘.๕ ช่ือผู้ผลิต ผู้จัดจ าหน่ายหรือเครื่องหมายการค้าและสถานท่ีตั้ง 

REC 
 
 
 
 
 

 

 ก.๑๒.๓    

๙. การฝึกอบรม 
      มีการก าหนดโปรแกรม และเนื้อหาที่จ าเป็นส าหรับการอบรมพนักงาน 
เช่น กระบวนการฆ่า สุขอนามัยในการผลิตเนื้อสัตว์ สุขลักษณะส่วนบุคคล  
การสุขาภิบาล เป็นต้น 

REC 
 
 

     

๑๐. การบันทึกข้อมูล 
     ๑๐.๑ คู่มือการปฏิบัติงาน 
     ๑๐.๒ บันทึกการตรวจความสะอาดก่อนการผลิต 
     ๑๐.๓ ระบบการระบุชุดผลิตที่สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ และมี
เอกสารที่เกี่ยวข้อง 
     ๑๐.๔ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิหลังลดอุณหภูมิซากหรือผลิตภัณฑ์ 
     ๑๐.๕ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ในห้องแช่เย็นหรือห้องแช่แข็ง
เก็บสินค้าและผลิตภัณฑ์ 
     ๑๐.๖ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิของห้องแช่เย็นหรือห้องแช่แข็งเก็บ
สินค้า 

MI 
MI 
MA 

 
MA 
MA 

 
MI 
 

 
 
 
 
 

๔.๓.๖.๓ 
 

๔.๓.๖.๔ 
 

 
ข.๑.๒ 

 
 

ก.๑๐.๓ 
 
 

ข.๑.๓ 
 

   



๔๓ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๐๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

     ๑๐.๗ โปรแกรมการป้องกันแมลงและสัตว์พาหะ 
     ๑๐.๘ บันทึกการฝึกอบรมของพนักงาน 
     ๑๐.๙ การตรวจสุขภาพประจ าปีของพนักงาน 
     ๑๐.๑๐ รายงานการตรวจสัตว์ก่อนการฆ่าสัตว์ของพนักงานตรวจโรคสัตว์ 
     ๑๐.๑๑ รายงานการตรวจเนื้อสัตว์หลังการฆ่าสัตว์พนักงานตรวจโรคสัตว์ 
     ๑๐.๑๒ บันทึกการรับรองให้จ าหน่ายเนื้อสัตว์ตามกฎหมาย 

MA 
REC 
MI 
MA 
MA 
MA 

ข.๔.๑.๑ 
 
 
 

 
ก.๒.๔ 
ก.๗.๔ 

 

 
หมายเหตุ : ระดับข้อบกพร่องท่ีตรวจพบ 
MA = ข้อบกพร่องรุนแรง (Major Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ ดี

ส าหรับโรงฆ่าสัตว์ และส่งผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
MI = ข้อบกพร่องไม่รุนแรง (Minor Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ดี

ส าหรับโรงฆ่าสัตว์ ในบางส่วนและไม่มีผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
REC = ข้อสังเกต (Recommendation/Observation) หมายความว่า สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง แต่หากปล่อยไว้

หรือละเลยอาจน าไปสู่ข้อบกพร่องได้   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 



๔๔ 
 

 

แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การตรวจประเมินการปฏิบัตทิี่ดีส าหรับโรงฆ่าโคและกระบือ 
วันที่ตรวจประเมิน........................................ 

ชื่อโรงฆ่าสัตว์……………………...............................................................................................................................................  
ที่ตั้ง ....................................................................................... ............................................................... .............................. 
ประเภทการตรวจ   การตรวจรับรองใหม่   การตรวจติดตามผลการแก้ไข ครั้งที…่………..... 
      การตรวจต่ออายุ        การตรวจติดตาม ครั้งที่…..........       อ่ืนๆ...................... 
      การตรวจกรณีพิเศษ 
ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขที…่.….....………………     ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีฯ เลขที่................................
อ้างอิงมาตรฐาน     ๑. มาตรฐานสินค้าเกษตร การปฏบิัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (มกษ. ๙๐๐๔-๒๕๔๗) 
  ๒. มาตรฐานสินคา้เกษตร การปฏบิัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าโคและกระบือ (มกษ. ๙๐๑๙-๒๕๕๐)   

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๑. สถานที่ต้ัง อาคารโรงฆ่าสัตว์ และสิ่งอ านวยความสะดวก       
๑.๑ สถานที่ตั้ง 

๑.๑.๑ ควรตั้งอยู่ในท าเลที่เหมาะสม ไม่ตั้งอยู่ในแหล่งชุมชน  
๑.๑.๒ ต้องเป็นที่ไม่มีน้ าท่วมถึง  
๑.๑.๓ มีพื้นที่ว่างเพียงพอส าหรับโรงพักสัตว์ ถนน ที่จอดรถ ส านักงาน 

และบ่อบ าบัดน้ าเสีย 
๑.๑.๔ ถนนโดยรอบอาคารโรงฆ่าสัตว์ อยู่ในสภาพดี ไม่ท าให้เกิดฝุ่นละออง มี

การแยกทางเข้าออกของสัตว์มีชีวิต และซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ และมีระบบการ
ระบายน้ าที่ด ี

๑.๑.๕ ควรมีการคมนาคมที่สะดวก และมีระบบสาธารณูปโภคที่เพียงพอ 
๑.๑.๖ โรงฆ่าสัตว์ต้องมีรั้ว เพื่อป้องกันบุคคลภายนอกผ่านเข้าออก และ

ป้องกันมิให้สัตว์ต่างๆ เช่น สุนัข แมว เข้าไปภายในโรงฆ่าสัตว ์
๑.๑.๗ ไม่ตั้งอยู่ในพื้นที่ที่มีความเสี่ยง จากการปนเปื้อนของวัตถุมีพิษ ทั้ง

จากเกษตรกรรมและโรงงานอุตสาหกรรม 

 
MI 
MA 
MI 
 

MI 
 
 

MI 
MI 
 

MA 
 

 
๒.๑ 
๒.๒ 
๒.๓ 

 
๒.๔ 

 
 

๒.๕ 
๒.๖ 

 
๒.๗ 

    

๑.๒ โครงสร้างอาคารโรงฆ่าสัตว ์
๑.๒.๑ การออกแบบและวางผัง 
ก. อาคารโรงฆ่าสัตว์ควรมีความมั่นคงแข็งแรง มีการออกแบบให้ท าความ

สะอาดได้ ง่ าย  พื้ นผิ วภายนอกอาคารควรท าจากวั สดุที่ ทนทานต่อ 
สภาพภูมิอากาศ และมีพื้นท่ีการท างานอย่างเพียงพอส าหรับการปฏิบัติงาน 

ข. อาคารโรงฆ่าสัตว์ต้องกั้นแยกระหว่างบริเวณที่สะอาด ออกจากบริเวณ
ที่สกปรกโดยสมบูรณ์ 

 
 

MA 
 
 

MA 
 
 

MI 

 
 

๔.๑.๑ 
 
 

๔.๑.๒ 
 
 

๔.๑.๓ 

    
 
 
 



๔๕ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ค. การออกแบบและการวางผังของสถานท่ีผลิต เครื่องมือ เครื่องจักร และ
อุปกรณ์ต่างๆ ควรจัดวางตามล าดับกระบวนการผลิตและเอื้ออ านวยต่อการ
ผลิตอย่างถูกสุขลักษณะ 

ง. อาคารโรงฆ่าสัตว์ ต้องป้องกันสัตว์พาหะเข้าไปในอาคาร และสามารถ
ป้องกันการปนเปื้อนจากสภาพแวดล้อมรวมถึงฝุ่นละอองได้ 

จ. มีการกั้นพ้ืนท่ีส่วนสัตว์มีชีวิตออกจากส่วนผลิต 
ฉ. หลังคาอาคารโรงฆ่าสัตว์ต้องมั่นคงแข็งแรงและเป็นชนิดกันน้ าได้ 
 

 
MA 

 
MA 
MI 

 
๔.๑.๔ 

 
๔.๒ 

๔.๑.๕ 

๑.๒.๒ พื้น ผนัง เพดาน ประต ู
ก. พื้น  
(๑) วัสดุที ่ใช้ท าพื ้นต้องมีพื ้นผิวเร ียบท าจากวัสดุกันน้ าได้ม ีความ

แข็งแรงทนทานต่อการกระทบกระแทกและการสึกกร่อน  ล้างท าความ
สะอาดง่ายและทนทานต่อสารเคมี เช่น น้ ายาฆ่าเช้ือ น้ ายาท าความสะอาด เปน็ต้น 

(๒) พื้นห้องควรมีความลาดเอียงเพื่อให้การระบายน้ าไหลลงสู่ท่อระบายน้ า
ได้สะดวก และไม่เกิดการท่วมขัง  

(๓) รอยเช่ือมต่อระหว่างพื้นกับผนังต้องเช่ือมกันสนิทและท ามุมโค้งมนเพื่อ
ป้องกันการสะสมของสิ่งปนเปื้อน และสามารถท าความสะอาดได้ง่าย 

ข. ผนัง  
(๑) วัสดุที่ใช้ในการก่อสร้างผนังด้านในของห้องต่างๆ ต้องมีพื้นผิวเรียบ ท า

จากวัสดุที่ไม่ดูดซับน้ าหรือความช้ืน มีความแข็งแรง ทนทาน ไม่ผุกร่อน หรือ
เป็นสนิม สามารถท าความสะอาดได้ง่ายและทนทานต่อสารเคมี  

(๒) รอยเชื่อมต่อระหว่าง ผนังกับเพดานต้องเชื่อมกันสนิทและท ามุม
โค้งมน เพื ่อป้องกันการสะสมของสิ ่งปนเปื ้อน  และสามารถท าความ
สะอาดได้ง่าย 

ค. เพดาน  
(๑) วัสดุที่ใช้ท าเพดานต้องมีพื้นผิวเรียบ ไม่ดูดซับน้ าหรือกันน้ าได้ ไม่เป็นสนิม 

ผุกร่อน หรือแตกรอยเช่ือมต่อต่างๆ ควรปิดให้สนิท ในกรณีที่เกิดความสกปรก 
สามารถท าความสะอาดได้  

(๒) ความสูงของเพดานในแต่ละห้องเมื่อวัดจากพื้นไม่ควรต่ ากว่า ๓ เมตร 
ง. ประตู  
(๑) วัสดุที่ใช้ท าประตูและวงกบประตูควรมีพื้นผิวเรียบไม่เป็นสนิม กันน้ าและ

ล้างท าความสะอาดได้ง่าย ในกรณีที่ประตูหรือวงกบประตูมีส่วนประกอบของไม้ 
ควรหุ้มด้วยวัสดุที่กันน้ าได้และไม่เป็นสนิม  

 
 

MA 
 
 

MA 
 

MA 
 
 

MA 
 
 

MA 
 
 
 

MA 
 
 

MI 
 

MI 
 
 

MA 

 
 

๔.๒.๑.๑ 
 
 

๔.๒.๑.๒ 
 

๔.๒.๑.๓ 
 
 

๔.๒.๒.๑ 
 
 

๔.๒.๒.๒ 
 
 
 

๔.๒.๓.๑ 
 
 

๔.๒.๓.๒ 
 

๔.๒.๔.๑ 
 
 

๔.๒.๔.๒ 

    



๔๖ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

(๒) ประตูที่เปิดจากบริเวณผลิตออกสู่ภายนอกอาคารควรเป็นชนิดที่ปิดได้
เอง และปิดได้สนิท ไม่มีช่องหรือร่องที่ขอบ 

 (๓) ถ้าประตูมีการติดตั้งช่องกระจก วัสดุที่ใช้เช่ือมต่อขอบกระจกควร 
ปิดได้สนิท กันน้ า และท าความสะอาดได้ง่าย 

 
MI 

 
๔.๒.๔.๓ 

 

๑.๒.๓ ระบบระบายน้ า 
ก. น้ าจากส่วนสกปรกต้องไม่ระบายไปสู่ส่วนสะอาด รวมถึงระบบระบาย

น้ าจากห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ต้องไม่ไหลย้อนเข้าไปสู่บริเวณผลิตและ
ออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

ข. ต้องระบายน้ าทิ้งที่เกิดขึ้นระหว่างการผลิตได้ทันและรวดเร็วโดยไม่
ก่อให้เกิดการสะสมของน้ าทิ้ง 

ค. ภายในท่อ หรือรางระบายน้ า ควรโค้งมน เพื่อให้ท าความสะอาดได้ง่าย 
ฝาปิดท่อควรโปร่งเพื่อตรวจสอบความสะอาดภายในท่อได้ง่าย 

ง. ปลายท่อหรือรางระบายน้ าที่เปิดออกสู่ภายนอก ต้องป้องกันสัตว์พาหะ
ไม่ให้เข้าไปในโรงฆ่าสัตว์ได้ 

 
MA 

 
 

MI 
 

MI 
 

MA 
 

 
๔.๓.๘.๔ 

 

    

     ๑.๒.๔ ระบบการระบายอากาศ 
 ระบบการระบายอากาศในห้องผลิตต่างๆ ต้องมีระบบระบายอากาศ  

เพื่อก าจัดกลิ่นเหม็น ควัน ไอน้ าร้อน ความช้ืน และควบคุมอุณหภูมิห้อง และ
ต้องระวังมิให้มีการถ่ายเทอากาศจากบริเวณที่มีการปนเปื้อนสู่บริเวณที่สะอาด 

 
MA 

 
๔.๓.๑๐ 

 
 

    

๑.๒.๕ ระบบแสงสว่าง 
ก. แสงสว่างที่ใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงพักสัตว์ มีความเข้มแสงไม่น้อยกว่า

สองร้อยลักซ์ ทั้งนี้ต้องไม่ท าให้การมองเห็นสีของเนื้อสัตว์เปลี่ยนไป 
ข. ติดตั้งฝาครอบหลอดไฟ ซึ่งวัสดุที่ใช้ท าฝาครอบหลอดไฟ ต้องมีความ

คงทนไม่แตกหักง่าย ไม่ลดความเข้มของแสง และสามารถถอดล้างท าความ
สะอาดได้ 

 
MA 

 
MI 
 

 
๔.๓.๑๑.

๑ 
๔.๓.๑๑.

๒ 
 

    

๒. การควบคุมการปฏิบัติงาน       

การควบคุมการปฏิบัติงานส่วนสกปรก 

๒.๑ สัตว์มีชีวิต       

๒.๑.๑ โคและกระบือมีชีวิตที่น าเขา้ฆ่า 
     สัตว์ต้องมีสุขภาพสมบูรณ์ มีการระบุแหล่งที่มาของสตัว์เข้ฆ่าได้งา่ยต่อการ
สอบย้อนกลับ 
๒.๑.๒ สภาพการขนส่งโคและกระบือมีชีวิต 

 
MA 

 
 
 MI 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

ก.๑.๑.๑ 
ก.๑.๑.๒ 

   
 
 
 
 
 



๔๗ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ก. พาหนะขนส่ง ต้องแข็งแรงและเหมาะสม มีการระบายอากาศ
เพียงพอ สภาพพื้นของรถ ราวกั้น หรือผนังกั้น ต้องไม่ท าให้สัตว์เกิดการ
บาดเจ็บ พื้นที่ควรมีไม่น้อยกว่า ๑ ตร.ม./ตัว  

ข. การขนส่งโคและกระบือต้องไดร้ับอนุญาตจากกรมปศุสัตว ์
ค. ต้องหลีกเลี่ยงความเสี่ยงท่ีจะก่อให้เกิดการบาดเจ็บกับโคและกระบือ 
ง. ไม่ขนส่งโคและกระบือที่เจ็บป่วยหรือตั้งท้องร่วมไปกับโคและกระบือปกติ 
จ. ระยะเวลาในการขนส่งไม่ควรเกิน ๘ ช่ัวโมงติดต่อกัน และระยะเวลาใน 

การขนส่งรวมไม่ควรเกิน ๓๖ ช่ัวโมง 
๒.๑.๓ บรเิวณคอกพักโคและกระบือ 
     ก. คอกพักสัตว์ต้องท าจากวัสดุที่คงทนแข็งแรง มีหลังคาที่สามารถป้องกัน
แสงแดดและฝนได้ส าหรับสัตว์ทุกตัว 

ข. ควรมีพื้นที่อย่างเพียงพอส าหรับจ านวนสัตว์ท่ีจะเข้าฆ่าในแต่ละวัน 
และสะดวกต่อการตรวจสตัว์ก่อนฆ่าของพนักงานตรวจโรคสัตว์ โดยพื้นที่คอก
พักโค-กระบือตัวละไม่ควรน้อยกวา่ ๒ ตารางเมตร  

ค. มีพื้นที่ส าหรับโคและกระบือป่วยหรอืสงสัยว่าป่วย แยกจากสัตว์สุขภาพปกต ิ
ง. คอกพักสัตว์มีทางเดินคลุมตลอดไปจนถึงอาคารโรงฆ่าสัตว์ และบริเวณ

รับสัตว์ไม่ลื่นหรือลาดชันเกินไป 
จ. ระบบการระบายน้ าในโรงพักสตัว์จากคอกพักโคและกระบือควรแยก

ระหว่างท่อระบายน้ าฝนและท่อระบายน้ าเสียออกจากกัน ทิศทางการระบายน้ า
ในบริเวณที่พักโคและกระบือป่วยหรือสงสัยว่าป่วย ควรแยกจากกัน ไม่ไหลผ่าน
ไปโรงพักสัตว์ 

ฉ. คอกพักโคและกระบือควรอยู่ห่างจากบริเวณที่สะอาดของอาคาร 
โรงฆ่าสัตว์ เพื่อป้องกันฝุ่นหรือกลิ่นจากคอกพักสัตว์ที่สามารถปนเปื้อน 
ไปยังเนื้อสัตว์ได้ 

ช. มีน้ าที่สะอาด และมีอุปกรณ์ให้น้ าแก่สัตว์อย่างเพียงพอ 
ซ. มีน้ าใช้อย่างเพียงพอ และมีแรงดันน้ าเพียงพอในการท าความสะอาด 
ฌ. อ่างจุ่มเท้าด้วยน้ ายาฆ่าเช้ือก่อนเข้าและออกจากคอกพักสัตว์ 
ญ. มีแสงเพียงพอท่ีจะตรวจสุขภาพสัตว์ก่อนฆ่าได้ 
ฎ. ควรมีช่องทางเดินต่อจากคอกพักมาเข้าห้องฆ่า และช่องทางเดิน 

ควรแคบพอประมาณเพื่อไม่ให้โคและกระบือหันหลังกลับ  
๒.๑.๔ การรับและการพักโคและกระบือ 

ก. เมื่อโคและกระบือถึงโรงฆ่า ให้มีเจ้าหน้าที่ตรวจความถูกต้องของ
เอกสารที่เกี่ยวข้องตามกฎหมาย (ใบอนุญาตเคลื่อนย้ายสัตว์ ใบตรวจสุขภาพ
สัตว์ ใบรับแจ้งการฆ่าสัตว์) 
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๓.๑๒ 
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๓.๘ 
 ๓.๙ 

๓.๑๐ 
๓.๑๓ 
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ก.๑.๑.๕ 
ก.๑.๒.๑ 
ก.๑.๒.๓ 
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ก.๑.๒.๗ 

 
 
 
 

ก.๓.๓ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ก.๓.๓ 
 
 
 

ก.๓.๖ 
 
 

ก.๒.๓ 
 
 

ก.๒.๑ 
ก.๒.๒ 



๔๘ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ข. ขนส่งโคและกระบือมาถึงโรงฆ่าก่อนเวลาอย่างน้อย ๔ ช่ัวโมงและ
อดอาหารไม่เกิน ๒๔ ช่ัวโมง 

ค. ตรวจสุขภาพโคและกระบือก่อนฆ่า และบันทึกผลในเอกสารรายงาน
การตรวจสุขภาพโคและกระบือก่อนฆ่า ณ คอกพักโคและกระบือโดยพนักงาน
ตรวจโรคสัตว์ 

ง. ในกรณีที่พบโคและกระบือป่วยหรือสงสัยว่าป่วยให้แยกกักไว้ในคอกโค
และกระบือป่วย และฆ่าในห้องฉุกเฉินหลังเสร็จสิ้นกระบวนการฆ่าโคและ
กระบือปกติแล้ว หากพบโรคติดต่อให้น าไปเผาในเตาหรือฝังเพื่อท าลาย และ
แจ้งผู้เกี่ยวข้องทราบ 

จ. กรณีพบโคและกระบือที่ได้รับบาดเจ็บรุนแรง เพื่อไม่ใหโ้คและกระบือ
ได้รับความทรมานจะต้องฆ่าโคและกระบือนั้นอย่างไม่ทรมานทันที 
     ฉ. ภายหลังจากโคและกระบอืลงจากพาหนะหมดแล้ว ล้างท าความสะอาด
และใช้ยาฆ่าเชื้อพาหนะที่ใช้บรรทกุโคและกระบือทุกครั้งหลังการขนส่ง 
     ช. ท าความสะอาดโคและกระบือทุกตัวก่อนเข้าฆ่า 

MA 
 
 

MA 
 
 
 

MA 
 

MA 
 

MI 

ก.๓.๔ 
 
 

ก.๒.๕ 
 
 
 

ก.๒.๖ 
 

ก.๑.๒.๙ 
 

ก.๓.๕ 

๒.๒ การฆ่าและช าแหละโคและกระบือ       
๒.๒.๑ การท าสลบและเอาเลือดออก 
ก. บริเวณที่ท าให้สัตว์สลบต้องมีขนาดพื้นที่ที่เหมาะสมกับการใช้ และ

สามารถป้องกันไม่ให้สัตว์ออกจากซองบังคับได้เ 
ข. ต้องท าให้โค-กระบือสลบก่อนฆ่า ด้วยวิธีการที่เหมาะสม หรือใช้ 

วิธีการอื่นๆที่ไม่ทรมาน หรือใช้วิธีกรรมตามพิธีกรรมหรือข้อบัญญัติทางศาสนา 
(มกษ.๘๔๐๐-๒๕๕๐ เรื่อง ฮาลาล) 

ค. การแทงคอปล่อยให้เลือดออก จะต้องแทงคอโดยเร็วที่สุดหลังจากโค
และกระบือสลบ โดยแขวนโคและกระบือหรือให้โคและกระบือนอนบนแคร่
ขณะแทงคอ และใช้มีดส าหรับแทงคอโดยเฉพาะ 

ง. จัดให้มีก๊อกน้ าล้างมือส าหรับพนักงาน ชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขน 
เปิด-ปิด อย่างเพียงพอ 

จ. อุปกรณ์ส าหรับล้างท าความสะอาดมีดเชือดและอุปกรณ์ฆ่าเชื้อส าหรับ
มีด (Knife Sterilizer) ซึ่งมีอุณหภูมิของน้ าไม่น้อยกว่า ๘๒ oC และท าความ
สะอาดทุกครั้งหลังใช้งาน 

ฉ. หลังการเชือดคอ ต้องปล่อยให้เลือดออกจากโคและกระบืออย่าง
สมบูรณ์เป็นระยะเวลาประมาณ ๕ – ๖ นาที เพื่อให้เลือดออกอย่างสมบูรณ์  

ช. ในกรณีที่เป็นเลือดส าหรับการบริโภคต้องใช้ภาชนะสะอาดรองรับเลือด
ที่สะอาดและด าเนินการให้ถูกสุขลักษณะ และมีการจัดเก็บท่ีเหมาะสม 
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ก.๔.๒.๓ 
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๔๙ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ซ. ล้างท าความสะอาดอุปกรณ์ และพื้นที่บริเวณน าเลือดออกเป็นระยะๆ 
และล้างให้สะอาดทั่วถึง ภายหลังเสร็จงานแล้วทุกครั้ง 

 
MA 

 
ก.๔.๒.๕ 

๒.๒.๒ การแยกหัว 
      มีวิธีการที่แสดงให้ทราบว่าเป็นหัวของซากนั้น เพื่อให้พนักงานตรวจ

โรคสามารถตรวจได้สะดวกและถูกต้อง 

 
MA 

 
 

 
ก.๕.๑ 

   

๒.๒.๓ การน าหนังออก 
ก. มีการใช้ถุงสะอาดครอบแล้วมัดทวารหนัก หรือใช้อุปกรณ์ส าหรับอุดทวารหนัก 

เพื่อไม่ให้สิ่งสกปรกภายในล าไส้ออกมาปนเปื้อน 
ข. น าหนังออกโดยไม่ให้เนื้อสัมผัสพื้น และไม่ให้มีการปนเปื้อนจากหนังไปสู่เนื้อ 
ค. มีภาชนะรองรับหนัง ขา เพื่อน าออกไปจากส่วนปฏิบัติงานที่เกี่ยวกับเนื้อ 

 
MI 
 

MA 
MI 

  
ก.๗.๒ 

 
ก.๗.๓ 
ก.๗.๔ 

   

การควบคุมการปฏิบัติงานส่วนสะอาด       
๒.๒.๓ การเอาเครื่องในออก 
ก. มีก๊อกน้ าล้างมือส าหรับพนักงานชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขนเปิด-ปิด 

อย่างเพียงพอ 
ข. มีอุปกรณ์ส าหรับล้างท าความสะอาดมีด และอุปกรณ์ฆ่าเชื้อส าหรับมีด 

(Knife Sterilizer) ซึ่งมีอุณหภูมิของน้ าไม่น้อยกว่า ๘๒ oC 
ค. มีถาดหรืออุปกรณ์ส าหรับแขวนหัวสัตว์ และซากสัตว์ รวมถึงใส่เครื่องใน

และมีรางหรือระบบส่งเครื่องในที่แยกระหว่างเครื่องในแดงและเครื่องในขาว 
ง. บริเวณเอาเครื่องในออก ต้องกั้นแยกจากบริเวณแช่เย็นซากด้วยผนัง         

ที่มีความสูงจากพ้ืนถึงเพดานไม่น้อยกว่า ๓ เมตร  
จ. มีประตูเข้า-ออกส าหรับพนักงาน และมีช่องเปิดให้ผ่านเฉพาะซากสัตว์เท่านั้น 
ฉ. มีภาชนะหรือถังที่มีกุญแจปิดล็อค ส าหรับเก็บซากและของเสียจาก

กระบวนการผลิตซึ่งไม่เหมาะต่อการบริโภค 
ช. แยกเครื่องในออกให้หมด และต้องไม่ปนเปื้อนซากโคและกระบือ 
ซ. เครื่องในต้องไม่แตกปนเปื้อนซากโค-กระบือ ถ้าเครื่องในแตกปนเปื้อน

ซากโคและกระบือ ห้ามใช้น้ าล้าง ให้ใช้การตัดส่วนที่ปนเปื้อนออก หรือใช้ 
วิธีอื่นที่สามารถป้องกันไม่ให้มีการปนเปื้อนสู่ส่วนอ่ืนของซาก 

ฌ. เครื่องในขาวและเครื่องในแดงต้องจัดวางให้อยู่ตรงซากโค-กระบือ หรือ
มีเครื่องหมายแสดงให้ตรงกับซาก 

ญ. หลังผ่าซากแล้ว ต้องมีการน าเส้นไขสันหลังออกให้หมดและน าไป
ท าลาย ห้ามน าไปบริโภคหรือแปรรูป 

ฎ. มีการตรวจซากโค-กระบือและเครื่องใน และบันทึกผลในเอกสารรายงาน
การตรวจสุขภาพโค-กระบือหลังฆ่า 

 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
MI 
 

MA 
MA 

 
MA 
MA 

 
 

MA 
 

MA 
 

MA 
 

MA 

 
๔.๓.๓.๑ 

 
๔.๓.๓.๒ 

 
๔.๓.๓.๓ 

 
๔.๓.๓.๕ 

 
๔.๓.๓.๕ 
๔.๓.๓.๖ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

๔.๓.๓.๘ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ก.๘.๒ 
ก.๘.๓ 

 
 

ก.๘.๔ 
 

ก.๙.๒ 
 

ก.๘.๔ 
ก.๘.๕ 
ก.๑๐ 

   



๕๐ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ฏ. มีน้ าล้างท าความสะอาดซากก่อนน าไปเข้าห้องเก็บซากหรือห้องแช่เย็น
ซาก ซึ่งน้ าที่ใช้ต้องสะอาดมีปริมาณและแรงดันท่ีเหมาะสม 

 

๒.๒.๔ ห้องล้างท าความสะอาดเครื่องใน (หากมีการล้างเครื่องในเพื่อน าไป
บริโภค) 

ก. มีห้องหรือสถานที่ส าหรับล้างท าความสะอาดเครื่องใน โดยแบ่งเป็น ๒ 
ห้อง ได้แก่ ห้องล้างเครื่องในแดงและห้องล้างเครื่องในขาว 

ข. มีถังหรือห้องส าหรับแช่เครื่องในส่วนที่บริโภคได้ ซึ่งต้องมีอุณหภูมิของ
เครื่องในวัดได้ไม่เกิน ๗ oC ตลอดเวลา 

ค. มีภาชนะและอุปกรณ์ส าหรับการล้างเครื่องใน น้ าทิ้งจากการล้างต้องต่อ
ลงสู่ท่อ ซึ่งออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

ง. ภาชนะที่เก็บกากของเสียต้องไม่น าไปบรรจุเนื้อสัตว์หรือเครื่องในที่
บริโภคได้ และมีการจัดเก็บท่ีถูกสุขลักษณะ 

 
 

MA 
 

MA 
 

MA 
 

MA 

 
 

๔.๓.๔.๑ 
 

๔.๓.๓.๗ 
 

๔.๓.๔.๒ 
 

๔.๓.๔.๓ 
 

    

๒.๒.๕ การลดอณุหภมูิซาก 
ก. ห้องแช่เย็นต้องท าจากวัสดุที่มีคุณสมบัติการเก็บรักษาความเย็น           

พื้นห้องควรแข็งแรง ทนต่อการกระทบกระแทกไม่ดูดซับน้ าผนัง และเพดาน มี
พื้นผิวเรียบ ท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ง่าย 

ข. ห้องแช่เย็นต้องควบคุมอุณหภูมิซากโคและกระบือได้ โดยมีอุณหภูมิใจ
กลางซาก ไม่เกิน ๗ oC ภายในเวลาไม่เกิน ๒๔ ช่ัวโมง  

ค. เครื่องท าความเย็นควรมรีะบบป้องกันการเกิดหยดน้ าปนเปื้อนซากสัตว์
และเนื้อสัตว์ ภายในห้องควรมีระบบเพื่อป้องกันมิให้เกิดหยดน้ าที่ผนังและ
เพดานในห้องแช่เย็น  

ง. ประตูห้องแช่เย็นควรมีกลไกที่เปิดประตูได้ทั้งด้านในและด้านนอก 
จ.  บริ เวณหน้าห้องแช่เย็นควรมีการติดตั้ งเทอร์โมมิ เตอร์แบบ ที่อ่านค่า        

อุณหภูมิได้ หรือเทอร์โมมิเตอร์ แบบที่ใช้บันทึกอุณหภูมิได้ต่อเนื่อง 
ฉ. มีราวแขวนซากหรือช้ันวางซาก โดยให้ส่วนล่างสุดของซากต้องอยู่   

 สูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่า ๓๐ เซนติเมตร และซากไม่สัมผัสกับผนัง 
ช. จัดเรียงซากโคและกระบือไว้ให้อากาศไหลเวียนได้อย่างทั่วถึง โดย

จัดเรียงตามระบบเพื่อให้ซากโคและกระบือที่เข้าแช่ก่อน ให้น าออกก่อน 
     ซ. มีการตรวจสอบอุณหภูมิห้อง และบันทึกในรายงานการตรวจวัด
อุณหภูมิและซากโคและกระบือ 

 
MA 

 
 

MA 
 

MA 
 
 

MI 
MI 
 

MA 
  
 REC 

 
MA 

 

 
๔.๓.๖.๑ 

 
 

๔.๓.๖.๒ 
 

๔.๓.๖.๓ 
 
 

๔.๓.๖.๓ 
๔.๓.๖.๔ 

 
๔.๓.๖.๕ 

 

 
 
 
 

ก.๑๒.๑ 
ก.๑๒.๒ 

 ก.๑๒.๕ 
 
 
 
 
 
 
 

ก.๑๒.๓ 
 

ก.๑๒.๗ 
 

   

๒.๒.๖ การตัดแต่งเนื้อ 
ก. ต้องท าในห้องตัดแต่งที่แยกจากส่วนผลิตอื่น และมีการควบคุม 

การเข้า-ออกของพนักงานอย่างเข้มงวด  
ข. อุณหภูมิห้องตัดแต่งไม่เกิน ๑๘ oC โดยไม่ให้อุณหภูมิศูนย์กลางเนื้อเกิน ๗ oC 

 
MA 

 
MA 

 
๔.๓.๕.๑ 

 
 

 
ก.๑๓.๒ 

 
ก.๑๓.๗ 

   



๕๑ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ค. มีดและอุปกรณ์ที่ใช้ในการตัดแต่งต้องสะอาด และผ่านการฆ่าเช้ือ MA  ก.๑๓.๘ 
     ๒.๒.๗ การเก็บรักษาเนื้อสัตว์ 

ก. อุณหภูมิเนื้อต้องมีอุณหภูมิศูนย์กลางเนื้อ ไม่เกิน ๗ oC ตลอดเวลา 
ข. การจัดเรียงต้องให้อากาศไหลเวียนได้อย่างท่ัวถึง 
ค. มีระบบจัดการเพื่อไม่ให้เกิดการควบแน่นของไอน้ าสัมผัสกับซาก 

     ง. มีการตรวจสอบ และบันทึกอุณหภูมหิ้อง และอุณหภูมเินื้อ 

 
MA 
MI 
MA 
MA 

  
 

   

๒.๒.๘ ห้องแช่แข็ง และห้องเย็นเก็บสินค้า 
ก.  บริ เวณหน้าห้องแช่แข็ งและห้องเย็นเก็บสินค้ าควรมีการติดตั้ ง

เทอร์โมมิเตอร์แบบที่อ่านค่าอุณหภูมิ ได้หรือเทอร์โมมิเตอร์แบบที่ใช้บันทึก
อุณหภูมิได้ต่อเนื่องเพื่อใช้ในการบันทึกและตรวจสอบอุณหภูมิของห้องแช่แข็ง
และห้องเย็นเก็บสินค้าเพื่อรักษาคุณภาพเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์   

ข. กรณีที่ต้องเก็บซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ในสภาพแช่แข็งจะต้องควบคุม
อุณหภูมิ ดังนี ้
     (๑) ห้องแช่แข็ง/ห้องเย็น (cold storage room) มีอุณหภูมิประมาณ   -๒๐ ถึง -๒๕ oC 

(๒) ห้องท าเยือกแข็ง (freezing room) มีอุณหภูมิประมาณ -๓๐ ถึง -๔๕ oC 

 
MI 
 
 
 

MA 

 
๔.๓.๖.๔ 

 
 
 

๔.๓.๖.๖ 
 

    

    ๒.๒.๙ การบรรจ ุ
ก. ภาชนะบรรจุต้องสะอาด ทนทาน ถ้าท าจากพลาสติกต้องมีคุณภาพ

มาตรฐานซึ่งออกตามความกฎหมายว่าด้วยอาหาร และทนทานต่อการขนส่ง 
ข. ในกรณีที่ใช้ภาชนะบรรจุท าจากวัสดุที่ล้างท าความสะอาดหรือก าจัดฝุ่น

ไม่ได้ ต้องกั้นแยกห้องบรรจุออกจากห้องอื่นๆ และออกแบบให้สามารถ
ป้องกันฝุ่น แมลง และหนูได้ 
     ค. ให้แสดงเครื่องหมายฉลากบนภาชนะบรรจุ ฉลากที่ใช้ก ากับทุกหน่วย
ต้องมีข้อความที่อ่านได้ชัดเจนไม่หลุดลอก  

 
MA 

 
MI 
 
 

MI 

  
ก.๑๔.๒ 
 ก.๑๔.๓ 
 ก.๑๔.๕ 

  
 

ก.๑๔.๔ 

   

๒.๒.๑๐ บริเวณรับส่งสินค้า 
ก. การออกแบบและโครงสร้างบริเวณรับส่งซากสัตว์และเนื้อสัตว์  ควร

ค านึงถึงวิธีการในการรับส่งสินค้า ได้แก่ ความสูงของรถที่ใช้บรรทุก ขนาดของ
รถบรรทุก และอุปกรณ์ต่างๆ ที่ใช้ในการท างานต้องแยกออกจากบริเวณรับ
สัตว์มีชีวิต 

ข. ต้องมีหลังคาที่ป้องกันซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์จากฝนและแสงแดดได้  

 
MA 

 
 
 

MI 

 
๔.๓.๗.๑ 

 
 
 

๔.๓.๗.๒ 

    

๒.๒.๑๑ ห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ /ห้องเก็บภาชนะและอุปกรณ ์
ก. มีห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ ทั้งในบริเวณที่สกปรกและบริเวณที่สะอาด 
ข. มีช้ันวางภาชนะและอุปกรณ์ที่ล้างท าความสะอาดแล้ว ท าจากโลหะที่ไม่

เป็นสนิม หรือท าจากวัสดุที่ยอมรับได้ มีความสูงจากพื้นอย่างน้อย ๓๐ เซนติเมตร 
และตั้งอยู่ในบริเวณ/ห้องที่แยกจากบริเวณล้างซึ่งสามารถป้องกันการปนเปื้อนได้ 

 
MA 
MA 

 
 

 
๔.๓.๘.๑ 
๔.๓.๘.๒ 

 
 

    



๕๒ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

ค. การระบายอากาศภายในห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ ควรมีทิศทาง 
ออกไปสู่ภายนอกอาคารผลิตไม่ไหลย้อนกลับเข้าไปในบริเวณผลิต   
     ง. ระบบระบายน้ าจากห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ต้องไม่ไหลย้อนเข้าไปสู่ 
บริเวณผลิต และออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

MA 
 

MA 

๔.๓.๘.๓ 
๔.๓.๑๐ 
๔.๓.๘.๔ 

๓. เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 
     ๓.๑ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ต้องท ามาจากวัสดุที่ไม่เป็นสนิม 
พื้นผิวเรียบ ไม่มีรอยแยกหรือรอยแตก การบัดกรีเช่ือมรอยต่อต้องเรียบสนิท 
สามารถล้างท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ 

๓.๒ เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์บางชนิดที่ต้องใช้สารหล่อลื่น ต้อง
มีโครงสร้างที่ป้องกันมิให้สารหล่อลื่นต่างๆ หยด หรือปนเปื้อนกับซากสัตว์และ
เนื้อสัตว ์

๓.๓ วัสดุที่ไม่อนุญาตในการท าเครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ที่สัมผัส
กับซากสัตว์และเนื้อสัตว์ ได้แก่ แคดเมียม ทองแดง รวมถึงโลหะที่มีส่วนผสม
ของแคดเมียม ทองแดง และตะกั่ว การทาสีหรือมีการเคลือบผิวหน้าวัสดุ ไม้ 
อลูมิเนียม เครื่องปั้นดินเผา 

๓.๔ มีห้องหรือสถานที่เก็บเครื่องมือและอุปกรณ์ในการท าความสะอาด 
โดยมีระบบระบายอากาศที่ดี 

๓.๕ การติดตั้งเครื่องมือ อุปกรณ์ มีบริเวณใต้หรือด้านข้างที่เพียงพอต่อ
การล้างท าความสะอาด ฆ่าเช้ือ และตรวจสอบได้ทั่วถึง 

MA 
 
 

MI 
 
 
 

MA 
 
 
 

MI 
 

MI 

๕.๑ 
 
 

๕.๒ 
 
 
 

๕.๓ 
 
 
 

๔.๓.๙ 
 

๕.๔ 

    

๔. สิ่งอ านวยความสะดวก 
๔.๑ ห้องเปลี่ยนเสื้อผ้า / ห้องอาบน้ า / ห้องสุขา 

     มีห้องเปลี่ยนเสื้อผา้ ห้องอาบน้ า และห้องสุขา แยกพนักงาน  
ชาย-หญิง อย่างเพียงพอ โดยแบ่งเป็นบริเวณที่สกปรกและบริเวณทีส่ะอาด 

 
MI 
 

 
ข.๔.๗ 

 

    

๔.๒ ห้องท างานส าหรับพนักงานเจ้าหน้าที่ และพนักงานตรวจโรคสตัว์ 
     จัดให้มีห้องท างานส าหรับพนักงานเจ้าหน้าที่ และพนักงานตรวจโรคสัตว์ 
โดยมีอุปกรณ์ และสิ่งอ านวยความสะดวกที่เพียงพอต่อการปฏิบัติงาน 

 
REC 

 
ข.๔.๘ 

 

    

๔.๓ อ่างล้างมือ 
๔.๓.๑ อ่างล้างมือต้องติดตั้งไว้ทุกห้องผลิตและห้องสุขา ควรท าจากวัสดุที่

แข็งแรง ทนทานและไม่เป็นสนิม มีขนาดลึกพอเหมาะที่จะป้องกันการกระเซ็น
ของน้ าขณะล้างมือ 
     ๔.๓.๒ อ่างล้างมือควรเป็นชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขนเปิด–ปิด บริเวณ
อ่างล้างมือควรมีสบู่เหลว ท่อน้ าท้ิงจากอ่างล้างมือควรต่อลงสู่ท่อระบายซึ่งออก
ไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

 
MA 

 
 

MA 

 
๔.๓.๑๓.

๑ 
 

๔.๓.๑๓.
๒ 

    



๕๓ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๔.๔ น้ าใช้ 
๔.๔.๑ น้ าใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงพักสัตว์ ต้องใสสะอาด ไม่มีกลิ่นหรือรส 

มีปริมาณเพียงพอต่อการใช้งาน มีแรงดันที่เหมาะสมในการฉีดล้างท าความ
สะอาด มีระบบในการป้องกันการปนเปื้อนจากฝุ่นละอองและมลภาวะต่างๆ 

๔.๔.๒ น้ าใช้และน้ าแข็งต้องมีคุณสมบัติตามมาตรฐานของกระทรวง
สาธารณสุขท่ีเป็นปัจจุบัน 

 
MA 

 
 

MA 
 

 
๔.๓.๑๒.

๑ 
 

๔.๓.๑๒.
๒ 

    

๕. การขนส่งและการควบคุม 
๕.๑ พาหนะที่ใช้ขนส่งต้องสามารถควบคุมอุณหภูมิศูนยก์ลางเนื้อใหไ้มเ่กนิ 

๗ oC ตลอดเวลาและป้องกันไม่ให้เกิดการปนเปื้อนระหว่างการขนส่ง 
๕.๒ การเคลื่อนย้ายซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลติเพือ่

การขนส่ง ต้องท าด้วยความระมัดระวัง ซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ
และผลผลิตต้องไม่สัมผัสพื้นหรือผนังของพาหนะ หากมีการห่อหุ้มชิ้นส่วนของ
เนื้อโคและกระบือต้องป้องกันมิให้ฉีกขาดเสียหาย 

๕.๓ ประตูรถบรรทุกหรือตู้เก็บ (container) ต้องปิดสนิท ถ้าจ าเป็นให้ใส่
กุญแจ หรือมัดแน่นด้วยลวด หรือวัสดุอื่นที่มีเครื่องหมายแสดงว่าไม่มีการเปิด
ขณะขนส่ง 

๕.๔ ห้ามขนส่งด้วยยานพาหนะคันเดียวกับท่ีขนส่งโคและกระบือมีชีวิต 
๕.๕ พาหนะขนส่งหรือตู้เก็บจะต้องล้างหรือท าความสะอาดให้เรียบร้อย

ก่อนและหลังการขนส่ง 

MA 
 

MA 
 
 
 

REC 
 
 

MA 
 

MI 

 ก.๑๕.๑ 
 

ก.๑๕.๒ 
 
 
 

ก.๑๕.๓ 
 
 

ก.๑๕.๔ 
 

ก.๑๕.๕ 

   

๖. การซ่อมบ ารุง และการสุขาภบิาล 
     ๖.๑ การซ่อมบ ารุงและการดแูลรักษา 

จัดให้มีการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาดสถานที่ผลิต เครื่องมือ 
เครื่องจักร และอุปกรณ์ในการผลิต ให้อยู่ในสภาพที่สะอาดก่อนและหลังการผลิต 
ด้วยวิธีการที่ถูกต้องเหมาะสมและมีประสิทธิภาพโดยเฉพาะพื้นผิวส่วนที่สัมผัสกับ
อาหาร 

 
MA 

  
ข.๑.๔ 

   

    ๖.๒ การท าความสะอาดและการฆ่าเช้ือ 
๖.๒.๑ ล้างท าความสะอาดโรงงานรวมทั้งอุปกรณ์ที่ติดตั้ง ในเวลาก่อนการ

ผลิต ระหว่างพัก และหลังการผลิต การล้างท าความสะอาดหลังการผลิต 
ครั้งสุดท้ายต้องล้างให้สะอาด  มิให้มีเศษเนื้อตกค้างข้ามคืนโดยเด็ดขาด  
เมื่อล้างสะอาดแล้วให้ฆ่าเช้ืออีกครั้งหนึ่ง 
      ๖.๒.๒ ตรวจสอบความสะอาดก่อนการผลิตและบันทึกในรายงาน   

 
MA 

 
 
 

MI 

  
ข.๑.๑๒ 

 
 
 

ข.๑.๒ 

   

๖.๓ การควบคุมสัตว์พาหะน าเช้ือและแมลง 
๖.๓.๑ มีการจัดการป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์พาหะ  ทั ้ง

ภายในและภายนอกอาคารผลิตอย่างมีประสิทธิภาพ  

 
MA 

 

 
 
 

 
ข.๑.๓ 

   



๕๔ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๖.๓.๒ มีบริเวณเก็บสารเคมีซึ่งตั้งอยู่ห่างจากบริเวณผลิตและที่เก็บ
เนื้อสัตว์ โดยมีการจัดแยกชนิดหรือประเภทสารเคมี และให้มีป้ายปิดฉลาก 

MA ก.๔.๖ 

๖.๔ การควบคุมและการก าจัดของเสีย 
๖.๔.๑ มีสถานที่หรือบริเวณที่มีระบบการจัดเก็บของเสียและท าลายขยะ

มูลฝอยอย่างเหมาะสม 
๖.๔.๒ มีสถานท่ีส าหรับก าจัดซากที่เหมาะสม 
๖.๔.๓ มีระบบบ าบัดน้ าเสีย เพื่อการปรับปรุงคุณภาพของน้ าทิ้งให้เป็นไป

ตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องที่เป็นปัจจุบัน  
๖.๔.๔ สถานที่ตั้งของระบบบ าบัดน้ าเสียในโรงฆ่าสัตว์ควรตั้งอยู่ห่างจาก

อาคารผลิต เพื่อป้องกันกลิ่นเหม็นและสิ่งปนเปื้อนต่างๆ ที่ปนเปื้อนซากสัตว์
หรือเนื้อสัตว์ 

 
MI 
 

MI 
MA 

 
MI 
 

 
ข.๔.๔ 

 
ข.๔.๕ 
ข.๖.๒ 

 
ข.๖.๑ 

    

 ๗. สุขลักษณะส่วนบุคคล 
๗.๑ สุขภาพ การเจ็บป่วย และการบาดเจ็บของผู้ปฏิบัติงาน 

๗.๑.๑ ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการตรวจสุขภาพอย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง  
๗.๒.๒ ห้ามบุคคลที่ป่วย หรือสงสัยว่าป่วยเข้าไปในบริเวณผลิต ดังนี้ 

ดีซ่าน วัณโรค ท้องร่วง อาเจียน เป็นไข้ มีแผลติดเชื้อที่ผิวหนัง  หรือมีการ 
ติดเช้ือที่หู ตา คอ หรือจมูก 

 
 MI 
MA 

 
 

 
ข.๔.๑.๑ 
ข.๔.๑.๒ 

 
 ข.๒.๑ 
ข.๒.๒ 

   

๗.๒ ความสะอาดส่วนบุคคล 
๗.๒.๑ ผู้ปฏิบัติงานในอาคารโรงฆา่สัตว์ต้องรักษาความสะอาดส่วนบุคคล 

สวมชุดกันเปื้อน ที่คลมุผม และรองเท้าที่เหมาะสม 
๗.๒.๒ ผู้ที่มีบาดแผลหรือได้รับบาดเจ็บที่ได้รับการอนุญาตให้ปฏิบัติงาน

ต่อได้ ควรปิดแผลด้วยผ้าพันแผล/พลาสเตอร์ที่กันน้ าได้ 
๗.๓.๓ พนักงานควรล้างมือก่อนจับต้องซาก หลังจับต้องซากและหลังจาก

ใช้ห้องสุขา 
๗.๔.๔ เล็บมือต้องตัดให้สั้น ล้างมือด้วยสบู่และน้ ายาฆ่าเช้ือทุกครั้ง ก่อน

เข้าบริเวณผลิตและหลังจากใช้ห้องสุขา 
๗.๔.๕ ห้ามน าทรัพย์สินส่วนตัวและอาหารเก็บไว้ในห้องผลิตโดยเด็ดขาด 

ให้เก็บไว้ในสถานท่ีที่โรงงานจัดไว้ให้ 
๗.๔.๖ เสื้อคลุม ผ้ากันเปื้อน หมวกคลุมผม ผ้าปิดปาก รองเท้าบู๊ท 

และอุปกรณ์เครื่องมือท างานต่างๆต้องท าความสะอาดหลังการใช้งาน และต้อง
น าไปเก็บไว้ในห้องโดยเฉพาะ 
     ๗.๔.๗ พนักงานในแต่ละห้องต้องอยู่ประจ าห้อง ห้ามเดินไปห้องอื่นๆ โดย
เด็ดขาด ยกเว้นได้รับอนุญาต เพื่อป้องกันการปนเปื้อนข้ามระหว่างส่วนสะอาด
และส่วนไม่สะอาด 

 
MA 

 
MA 

 
 

MA 
 

MA 
 

REC 
 

MA 
 
 

MA 
 

 
ข.๔.๑.๓ 
 
 ข.๔.๑.๔ 
 
 
 ข.๔.๑.๕ 

 
ข.๒.๕ 

 
ข.๒.๓ 

 
 

ข.๒.๔ 
 

ข.๒.๔ 
 

ข.๒.๖ 
 

ข.๒.๗  
 
 

ข.๒.๘ 
 

   



๕๕ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

๗.๓ อุปนสิัยส่วนบุคคล 
 ผู้ปฏิบัติงานต้องละเว้นจากการประพฤติที่สามารถท าให้เกิดการปนเปื้อน

ได้ เช่น การสูบบุหรี่ การถ่มน้ าลาย การขบเคี้ยว หรือการรับประทานอาหาร 
ไอหรือจามโดยไม่ปิดปาก สวมใส่เครื่องประดับ นาฬิกา หรือ ของอย่างอื่นเข้า
ไปในบริเวณผลิต รวมทั้งพฤติกรรมที่ไม่เหมาะสม 

 
MA 

 
๔.๑.๖ 

 
ข.๒.๙ 

   

๗.๔ ผู้เยี่ยมชม 
  ในระหว่างปฏิบัติงานทุกคนที่เข้าไปในห้องปฏิบัติงานต้องสวมเสื้อคลุม  

สวมหมวกที่สามารถคลุมเก็บผมได้มิดชิด พร้อมทั้งสวมรองเท้าบู๊ทที่สะอาด    
และฆ่าเช้ือแล้ว 

 
MI 
 
 

  
ข.๒.๕ 

   

๘. ข้อมูลเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ และการสร้างความเข้าใจแก่ผู้บริโภค 
     มีฉลากบนภาชนะบรรจุเนื้อสัตว์ และความที่ระบุบนฉลากต้องอ่านได้
ชัดเจน ไม่ลอกหลุด และแสดงรายละเอียดอย่างน้อยดังนี้ 

๘.๑.๑ ประเภทของซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ หรือผลผลิต 
๘.๒.๒ น้ าหนกัสุทธิเป็นกรัม หรือกิโลกรัม 
๘.๒.๓ วัน เดือน ปี ที่ผลิต (วันที่ฆ่า) และวัน เดือน ปี ที่ควรบริโภคก่อน 
๘.๒.๔ ข้อแนะน าในการเก็บรักษา 
๘.๒.๕ ช่ือผู้ผลิต ผู้จัดจ าหน่ายหรือเครื่องหมายการค้าและสถานท่ีตั้ง 

REC 
 
 
 
 
 

 

 ก.๑๔.๔    

๙. การฝึกอบรม 
      มีการก าหนดโปรแกรม และเนื้อหาที่จ าเป็นส าหรับการอบรมพนักงาน 
เช่น กระบวนการฆ่า สุขอนามัยในการผลิตเนื้อสัตว์ สุขลักษณะส่วนบุคคล  
การสุขาภิบาล เป็นต้น 

REC 
 
 

     

๑๐. การบันทึกข้อมูล 
     ๑๐.๑ คู่มือการปฏิบัติงาน 
     ๑๐.๒ บันทึกการตรวจความสะอาดก่อนการผลิต 
     ๑๐.๓ ระบบการระบุชุดผลิตที่สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ และมี
เอกสารที่เกี่ยวข้อง 
     ๑๐.๔ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิหลังลดอุณหภูมิซากหรือผลิตภัณฑ์ 
     ๑๐.๕ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ในห้องแช่เย็นหรือห้องแช่แข็ง
เก็บสินค้าและผลิตภัณฑ์ 
     ๑๐.๖ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิของห้องแช่เย็นหรือห้องแช่แข็งเก็บ
สินค้า 
     ๑๐.๗ โปรแกรมการป้องกันแมลงและสัตว์พาหะ 
     ๑๐.๘ บันทึกการฝึกอบรมของพนักงาน 
     ๑๐.๙ การตรวจสุขภาพประจ าปีของพนักงาน 

MI 
MI 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
MI 
 

MA 
REC 

 
 
 
 
 
 

๔.๓.๖.๓ 
 

๔.๓.๖.๔ 
 
 
 

 
ข.๑.๒ 

 
 

ก.๑๐.๓ 
 
 
 
 
 

ข.๑.๓ 
 

   



๕๖ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมายเหตุ 

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ. 
๙๐๐๔ 

มกษ.
๙๐๑๙ 

ยอมรับ ไม่
ยอมรับ  

     ๑๐.๑๐ รายงานการตรวจสัตว์ก่อนการฆ่าสัตว์ของพนักงานตรวจโรคสัตว์ 
     ๑๐.๑๑ รายงานการตรวจเนื้อสัตว์หลังการฆ่าสัตว์พนักงานตรวจโรคสัตว์ 
     ๑๐.๑๒ บันทึกการรับรองให้จ าหน่ายเนื้อสัตว์ตามกฎหมาย 

MI 
MA 
MA 
MA 

ข.๔.๑.๑ 
 
 

ข.๒.๑ 
ก.๒.๔ 
ก.๗.๔ 

 

 
หมายเหตุ : ระดับข้อบกพร่องที่ตรวจพบ 
MA = ข้อบกพร่องรุนแรง (Major Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ ดี

ส าหรับโรงฆ่าสัตว์ และส่งผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
MI = ข้อบกพร่องไม่รุนแรง (Minor Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ดี

ส าหรับโรงฆ่าสัตว์ ในบางส่วนและไม่มีผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 
REC = ข้อสังเกต (Recommendation/Observation) หมายความว่า สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง แต่หากปล่อยไว้

หรือละเลยอาจน าไปสู่ข้อบกพร่องได้  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๕๗ 
 

 

แบบฟอร์มหลักเกณฑ์การตรวจประเมินการปฏิบัตทิี่ดีส าหรับโรงฆ่าแพะและแกะ 
วันที่ตรวจประเมิน........................................ 

ชื่อโรงฆ่าสัตว์……………………...............................................................................................................................................  
ที่ตั้ง ....................................................................................................................................................................................  
ประเภทการตรวจ   การตรวจรับรองใหม่   การตรวจติดตามผลการแก้ไข ครั้งที…่………...... 

 การตรวจต่ออายุ        การตรวจติดตาม ครั้งที่…..........       อ่ืนๆ...................... 
 การตรวจกรณีพิเศษ 

ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขที…่.….....……………………ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีฯ เลขท่ี..................................... 
อ้างอิงมาตรฐาน     ๑. มาตรฐานสินค้าเกษตร การปฏบิัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (มกษ. ๙๐๐๔-๒๕๔๗) 
            ๒. มาตรฐานสินคา้เกษตร การปฏิบตัิที่ดีส าหรับโรงฆ่าแพะและแกะ (มกษ. ๙๐๔๐-๒๕๕๖) 
  ๓. แนวปฏิบตัิในการใช้มาตรฐานสินค้าเกษตร การปฏิบัติที่ดสี าหรบัโรงฆ่าแพะและแกะ (มกษ. ๙๐๔๐ (G) -๒๕๕๗)  
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๑. สถานที่ต้ัง อาคารโรงฆ่าสัตว์ และสิ่งอ านวยความสะดวก        
๑.๑ สถานที่ตั้ง 

๑.๑.๑ ควรตั้งอยู่ในท าเลที่เหมาะสม ไม่ตั้งอยู่ในแหล่งชุมชน  
๑.๑.๒ ต้องเป็นที่ไม่มีน้ าท่วมถึง  
๑.๑.๓ มีพื้นท่ีว่างเพียงพอส าหรับโรงพักสัตว์ ถนน ที่จอดรถส านักงาน 

และบ่อบ าบัดน้ าเสีย 
๑.๑.๔ ถนนโดยรอบอาคารโรงฆ่าสัตว์ อยู่ในสภาพด ีไม่ท าให้เกิดฝุ่นละออง 

มีการแยกทางเข้าออกของสัตว์มีชีวิต และซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ และมีระบบ
การระบายน้ าที่ด ี

๑.๑.๕ควรมีการคมนาคมที่สะดวก และมีระบบสาธารณูปโภคที่
เพียงพอ 

๑.๑.๖ โรงฆ่าสัตว์ต้องมีรั้ว เพื่อป้องกันบุคคลภายนอกผ่านเข้าออก และ
ป้องกันมิให้สัตว์ต่างๆ เช่น สุนัข แมว เข้าไปภายในโรงฆ่าสัตว ์

๑.๑.๗ ไม่ตั้งอยู่ในพื้นที่ที่มีความเสี่ยง จากการปนเปื้อนของวัตถุมีพิษ 
ทั้งจากเกษตรกรรมและโรงงานอุตสาหกรรม 
๑.๒ โครงสร้างอาคารโรงฆ่าสัตว ์

๑.๒.๑ การออกแบบและวางผัง 
     ก. อาคารโรงฆ่าสัตว์ควรมีความมั่นคงแข็งแรง มีการออกแบบให้ท า
ความสะอาดได้ง่าย พื้นผิวภายนอกอาคารควรท าจากวัสดุที่ทนทานต่อ 
สภาพภูมิอากาศ และมีพื้นที่การท างานอย่างเพียงพอส าหรับการ
ปฏิบัติงาน 
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MA 
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MI 
 
 

MI 
 

MI 
 

MA 
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ข. อาคารโรงฆ่าสัตว์ต้องกั้นแยกระหว่างบริเวณที่สะอาด ออกจาก
บริเวณที่สกปรกโดยสมบูรณ์ 

ค. การออกแบบและการวางผังของสถานที่ผลิต เครื่องมือ เครื่องจักร 
และอุปกรณ์ต่างๆ ควรจัดวางตามล าดับกระบวนการผลิตและเอื้ออ านวย
ต่อการผลิตอย่างถูกสุขลักษณะ 

MA 
 

MI 
 

๔.๑.๒ 
 

๔.๑.๓ 
 

ง. อาคารโรงฆ่าสัตว์ ต้องป้องกันสัตว์พาหะเข้าไปในอาคาร  และ
สามารถป้องกันการปนเปื้อนจากสภาพแวดล้อมรวมถึงฝุ่นละอองได้ 

จ. มีการกั้นพ้ืนท่ีส่วนสัตว์มีชีวิตออกจากส่วนผลิต 
     ฉ. หลังคาอาคารโรงฆ่าสัตว์ต้องมั่นคงแข็งแรงและเป็นชนิดกันน้ าได้ 

MA 
 

MA 
MI 

๔.๑.๔ 
 

๔.๒ 
๔.๑.๕ 

    
 
 
 

 

๑.๒.๒ พื้น ผนัง เพดาน ประต ู
ก. พื้น  
(๑) วัสดุที่ใช้ท าพื้นต้องมีพื้นผิวเรียบท าจากวัสดุกันน้ าได้  มีความ

แข็งแรงทนทานต่อการกระทบกระแทกและการสึกกร่อน  ล้างท าความ
สะอาดง่ายและทนทานต่อสารเคมี เช่น น้ ายาฆ่าเช้ือ น้ ายาท าความสะอาด 
เป็นต้น 

(๒) พื้นห้องควรมีความลาดเอียงเพื่อให้การระบายน้ าไหลลงสู่ท่อ
ระบายน้ าได้สะดวก และไม่เกิดการท่วมขัง  

(๓) รอยเช่ือมต่อระหว่างพื้นกับผนังต้องเช่ือมกันสนิทและท ามุมโค้งมนเพื่อ
ป้องกันการสะสมของสิ่งปนเปื้อน และสามารถท าความสะอาดได้ง่าย 

ข. ผนัง  
(๑) วัสดุที่ใช้ในการก่อสร้างผนังด้านในของห้องต่างๆ ต้องมีพื้นผิว

เรียบ ท าจากวัสดุที่ไม่ดูดซับน้ าหรือความชื้น มีความแข็งแรง ทนทาน ไม่ผุ
กร่อน หรือเป็นสนิม สามารถท าความสะอาดได้ง่ายและทนทานต่อสารเคมี  

(๒) รอยเชื่อมต่อระหว่าง ผนังกับเพดานต้องเชื่อมกันสนิทและ
ท ามุมโค้งมน เพื่อป้องกันการสะสมของสิ่งปนเปื้อน  และสามารถท า
ความสะอาดได้ง่าย 

ค. เพดาน  
(๑) วัสดุที่ใช้ท าเพดานต้องมีพื้นผิวเรียบ ไม่ดูดซับน้ าหรือกันน้ าได้ ไม่เป็น

สนิม ผุกร่อน หรือแตกรอยเช่ือมต่อต่างๆ ควรปิดให้สนิท ในกรณีที่เกิดความ
สกปรก สามารถท าความสะอาดได้  

(๒) ความสูงของเพดานในแต่ละห้องเมื่อวัดจากพื้นไม่ควรต่ ากว่า ๓ เมตร 
ง. ประตู  
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MA 
 

MA 
 
 

MA 
 
 
 

MA 
 
 
 

MA 
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MI 
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๔.๒.๓.๒ 
 

๔.๒.๔.๑ 
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(๑) วัสดุที่ใช้ท าประตูและวงกบประตูควรมีพื้นผิวเรียบไม่เป็นสนิม กันน้ า
และล้างท าความสะอาดได้ง่าย ในกรณีที่ประตูหรือวงกบประตูมีส่วนประกอบ
ของไม้ ควรหุ้มด้วยวัสดุที่กันน้ าได้และไม่เป็นสนิม  

(๒) ประตูที่เปิดจากบริเวณผลิตออกสู่ภายนอกอาคารควรเป็นชนิดที่ 
ปิดได้เอง และปิดได้สนิท ไม่มีช่องหรือร่องที่ขอบ 

(๓) ถ้าประตูมีการติดตั้งช่องกระจก วัสดุที่ใช้เช่ือมต่อขอบกระจกควร
ปิดได้สนิท กันน้ า และท าความสะอาดได้ง่าย 

 
 

MA 
 

MI 

 
 

๔.๒.๔.๒ 
 

๔.๒.๔.๓ 
 

๑.๒.๓ ระบบระบายน้ า 
ก. น้ าจากส่วนสกปรกต้องไม่ระบายไปสู่ส่วนสะอาด  รวมถึงระบบ

ระบายน้ าจากห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ต้องไม่ไหลย้อนเข้าไปสู่บริเวณ
ผลิตและออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

(๑) ต้องระบายน้ าทิ้งที่ เกิดขึ้นระหว่างการผลิตได้ทันและรวดเร็ว 
โดยไม่ก่อให้เกิดการสะสมของน้ าทิ้ง 

(๒) ภายในท่อ หรือรางระบายน้ า ควรโค้งมน เพื่อให้ท าความสะอาด 
ได้ง่าย ฝาปิดท่อควรโปร่งเพื่อตรวจสอบความสะอาดภายในท่อได้ง่าย 

(๓) ปลายท่อหรือรางระบายน้ าที่เปิดออกสู่ภายนอก ต้องป้องกันสัตว์
พาหะไม่ให้เข้าไปในโรงฆ่าสัตว์ได้ 

 
MA 

 
 
 

MI 
 

MI 
 

MA 
 

 
๔.๓.๘.๔ 

 

     

     ๑.๒.๔ ระบบการระบายอากาศ 
     ระบบการระบายอากาศในห้องผลิตต่างๆ ต้องมีระบบระบายอากาศ  
เพื่อก าจัดกลิ่นเหม็น ควัน ไอน้ าร้อน ความช้ืน และควบคุมอุณหภูมิห้อง 
และต้องระวังมิให้มีการถ่ายเทอากาศจากบริเวณที่มีการปนเปื้อนสู่บริเวณ
ที่สะอาด 

 
MA 

 
๔.๓.๑๐ 

 
 

     

๑.๒.๕ ระบบแสงสว่าง 
(๑) แสงสว่างท่ีใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงพักสัตว์ มีความเข้มแสงไม่น้อย

กว่าสองร้อยลักซ์ ทั้งนี้ต้องไม่ท าให้การมองเห็นสีของเนื้อสัตว์เปลี่ยนไป 
(๒) ติดตั้งฝาครอบหลอดไฟ ซึ่งวัสดุที่ใช้ท าฝาครอบหลอดไฟ ต้องมี

ความคงทนไม่แตกหักง่าย ไม่ลดความเข้มของแสง และสามารถถอดล้าง
ท าความสะอาดได้ 

 
MA 

 
MI 
 

 
๔.๓.๑๑.

๑ 
๔.๓.๑๑.

๒ 
 

     

๒. การควบคุมการปฏิบัติงาน        

การควบคุมการปฏิบัติงานส่วนสกปรก  

๒.๑ สัตว์มีชีวิต        
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๒.๑.๑ แพะและแกะมีชีวิตที่น าเขา้ฆ่า 
ก. ต้องมีสุขภาพสมบูรณ์ และมบีันทึกการตรวจสัตว์ที่ฟารม์โดย

เจ้าของฟาร์ม สตัวบาลหรือสตัวแพทย์ที่ดูแลฟาร์ม 
ข. สัตว์ต้องมีการระบุแหล่งที่มาของสัตว์เข้าฆ่าเพื่อให้ง่ายต่อการสอบ

ย้อนกลับได้  
๒.๑.๒ สภาพการขนส่งแพะและแกะมีชีวิต 

ก. พาหนะขนส่งแพะและแกะ ต้องแข็งแรงและเหมาะสม และมีพื้นท่ี
เหมาะสม เพื่อลดความเครียดของสัตว์  

ข. ในการขนส่งแพะและแกะ ต้องได้รับอนุญาตจากกรมปศุสัตว์ 
ค. ต้องป้องกันไม่ให้แพะและแกะบาดเจ็บหรือเครียด 
ง. ไม่ขนส่งแพะและแกะที่เจ็บป่วยหรือตั้งท้องร่วมไปกับแพะและแกะ

ปกติ 
จ. งดให้อาหารแพะและแกะก่อนการขนส่ง ๒ ช่ัวโมง และต้องขนส่ง

ให้ถึงโรงฆ่าก่อนเวลาฆ่าอย่างน้อย ๔ ช่ัวโมง และระยะเวลาขนส่งไม่ควร
เกิน ๘ ช่ัวโมงติดต่อกัน 
๒.๑.๓ บรเิวณคอกพักแพะและแกะ 

ก. คอกพักสัตว์ต้องท าจากวัสดุที่คงทนแข็งแรง มีหลังคาที่สามารถ
ป้องกันแสงแดดและฝนได้ส าหรับสัตว์ทุกตัว 

ข. ควรมีพื้นที่ อย่ างเพียงพอส าหรับจ านวนสัตว์ที่ จะเข้ าฆ่ าใน 
แต่ละวัน และสะดวกต่อการตรวจสัตว์ก่อนฆ่า โดยพื้นที่คอกพักแพะพื้นที่
เฉลี่ยไม่น้อยกว่า ๐.๒๕ ตารางเมตรต่อตัว และส าหรับแกะพื้นที่เฉลี่ยไม่
น้อยกว่า ๐.๓๕ ตารางเมตรต่อตัว  

ค. มีพื้นที่ส าหรับแพะและแกะป่วยหรือสงสัยว่าป่วย แยกจากสัตว์
สุขภาพปกติ 

ง. คอกพักสัตว์มีทางเดินคลุมตลอดไปจนถึงอาคารโรงฆ่าสัตว์  และ
บริเวณรับสัตว์ไม่ลื่นหรือลาดชันเกินไป 

จ. มีระบบการระบายน้ าหรือของเสียจากสัตว์ ระบบการระบายน้ าจาก
คอกพักสัตว์ควรแยกระหว่างท่อระบายน้ าฝนและท่อระบายน้ าเสียออกจาก
กัน ทิศทางการระบายน้ าในคอกพักสัตว์ป่วยหรือสงสัยว่าป่วยควรแยกจากกัน 
และไม่ไหลผ่านไปยังคอกพักสัตว์หรือทางเดินของสัตว์ 

ฉ. คอกพักแพะและแกะควรอยู่ห่างจากบริเวณที่สะอาดของอาคารโรง
ฆ่าสัตว์ เพื่อป้องกันฝุ่นหรือกลิ่นจากคอกพักสัตว์ที่สามารถปนเปื้อนไปยัง
เนื้อสัตว์ได้ 

ช. มีน้ าที่สะอาด และมีอุปกรณ์ให้น้ าแก่สัตว์อย่างเพียงพอ 
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ซ. มีน้ าใช้อย่างเพียงพอ และมีแรงดันน้ าเพียงพอในการท าความ
สะอาด 

ฌ. อ่างจุ่มเท้าด้วยน้ ายาฆ่าเช้ือก่อนเข้าและออกจากคอกพักสัตว์ 
ญ. มีแสงเพียงพอท่ีจะตรวจสุขภาพสัตว์ก่อนฆ่าได้ 
ฎ. ควรมีช่องทางเดินต่อจากคอกพักมาเข้าห้องฆ่า และช่องทางเดิน

ควรแคบพอประมาณเพื่อไม่ให้แพะและแกะหันหลังกลับ  
ฏ. ล้างท าความสะอาดคอกพัก โดยใช้สารท าสะอาดและฆ่าเชื้อที่กรม

ปศุสัตว์อนุญาตให้ใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงแปรรูปผลิตภัณฑ์สัตว์ 
๒.๑.๔ การรับและการพักแพะและแกะ 

ก. เมื่อแพะและแกะถึงโรงฆ่า ให้มีเจ้าหน้าที่ตรวจความถูกต้องของ
เอกสารที่เกี่ยวข้องตามกฎหมาย (ใบอนุญาตเคลื่อนย้ายสัตว์ ใบตรวจ
สุขภาพสัตว ์ใบรับแจ้งการฆ่าสัตว์) 

ข. ขนส่งแพะและแกะมาถึงโรงฆ่าก่อนเวลาอย่างน้อย ๔ ชั่วโมง 
และอดอาหารไม่เกิน ๒๔ ช่ัวโมงก่อนเข้าฆ่า 

ค .  ต ร ว จ ส ุข ภ า พ แ พ ะ แ ล ะ แ ก ะ ก ่อ น ฆ ่า  และบันทึกผลใน
เอกสารรายงานการตรวจสุขภาพแพะและแกะก่อนฆ่า ณ คอกพักแพะ
และแกะโดยพนักงานตรวจโรคสัตว์ 

ง. ในกรณีที่พบแพะและแกะป่วยหรือสงสัยว่าป่วยให้แยกกักไว้ในคอก
แพะและแกะป่วย และฆ่าในห้องฉุกเฉินหลังเสร็จสิ้นกระบวนการฆ่าแพะ
และแกะปกติแล้ว หากพบโรคติดต่อให้น าไปเผาในเตาหรือฝังเพื่อท าลาย 
และแจ้งผู้เกี่ยวข้องทราบภายใน ๒๔ ช่ัวโมง 

จ. กรณีพบแพะและแกะที่ได้รับบาดเจ็บรุนแรง เพื่อไม่ให้แพะและ
แกะได้รับความทรมานจะต้องฆ่าแพะและแกะนั้นอย่างไม่ทรมานทันที 
     ฉ. ภายหลังจากแพะและแกะลงจากพาหนะหมดแล้ว ล้างท าความ
สะอาดและใช้ยาฆ่าเช้ือพาหนะที่ใช้บรรทุกแพะและแกะทุกครั้งหลังการ
ขนส่ง 
     ช. ท าความสะอาดแพะและแกะทุกตัวก่อนเข้าฆ่า 
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๒.๒ การฆ่าและช าแหละแพะและแกะ        
๒.๒.๑ การท าสลบและเอาเลือดออก 
ก. บริเวณที่ท าให้สัตว์สลบต้องมีขนาดพื้นท่ีที่เหมาะสมกับการใช้ และ

สามารถป้องกันไม่ให้สัตว์ออกจากซองบังคับได้ 
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ข. ต้องท าให้แพะ-แกะสลบก่อนฆ่า ด้วยวิธีการที่เหมาะสม หรือใช้ 
วิธีการอื่นๆที่ไม่ทรมาน หรือใช้วิธีกรรมตามพิธีกรรมหรือข้อบัญญัติทาง
ศาสนา (มกษ.๘๔๐๐-๒๕๕๐ เรื่อง ฮาลาล) 

ง. ต้องเอาเลือดออกโดยเร็วหลังแพะและแกะสลบ โดยใช้ระบบราว
แขวนไม่ให้ซากสัมผัสพื้น 

จ. การแทงคอปล่อยให้เลือดออก จะต้องแทงคอโดยเร็วที่สุดหลังจาก
แพะและแกะสลบ ปล่อยเลือดออกจากตัวแพะและแกะอย่างสมบูรณ์
ภายในเวลา ๒ นาที  

ฉ. จัดให้มีก๊อกน้ าล้างมือส าหรับพนักงาน ชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของ
แขน เปิด-ปิด อย่างเพียงพอ 

ช. อุปกรณ์ส าหรับล้างท าความสะอาดมีดเชือดและอุปกรณ์ฆ่าเช้ือ
ส าหรับมีด (Knife Sterilizer) ซึ่งมีอุณหภูมิของน้ าไม่น้อยกว่า ๘๒ oC และ
ท าความสะอาดทุกครั้งหลังใช้งานใช้ 

ซ. ในกรณีที่เป็นเลือดส าหรับการบริโภคต้องใช้ภาชนะสะอาดรองรับ
เลือดที่สะอาดและด าเนินการให้ถูกสุขลักษณะ  และมีการจัดเก็บที่
เหมาะสม 
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๒.๒.๒ การแยกหัว 
มีวิธีการที่แสดงให้ทราบว่าเป็นหัวของซากนั้น เพื่อให้พนักงานตรวจ

โรคสามารถตรวจได้สะดวกและถูกต้อง 
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๒.๒.๓ การน าหนังออก 
ก. มีการใช้ถุงสะอาดครอบแล้วมดัทวารหนัก หรือใช้อุปกรณส์ าหรับ

อุดทวารหนัก เพื่อไม่ใหส้ิ่งสกปรกภายในล าไส้ออกมาปนเปื้อน 
ข. น าหนังออกโดยไม่ให้เนื้อสัมผัสพื้น และไม่ให้มีการปนเปื้อนจากหนังไปสู่

เนื้อ 
ค. มีภาชนะรองรับหนัง เพื่อน าหนังออกไปจากส่วนปฎิบัติงานที่

เกี่ยวกับเนื้อ 
ง. หากไม่ได้มีการแยกหนังออก มีการก าจัดขนออกจากซากด้วย

วิธีการที่เหมาะสม  และต้องไม่ให้มีการปนเปื้อนใดๆ หลังท าความสะอาด
ซากแล้ว 
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ก. มีก๊อกน้ าล้างมือส าหรับพนักงานชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขน
เปิด-ปิด อย่างเพียงพอ 

ข. มีอุปกรณ์ส าหรับล้างท าความสะอาดมีด และอุปกรณ์ฆ่าเช้ือส าหรบั
มีด (Knife Sterilizer)  ซึ่งมีอุณหภูมิของน้ าไม่น้อยกว่า  ๘๒  oC  

ค. มีถาดหรืออุปกรณ์ส าหรับแขวนหัวสัตว์ และซากสัตว ์รวมถึงใส่เครื่อง
ในและมีรางหรือระบบส่งเครื่องในที่แยกระหว่างเครื่องในแดงและเครื่องใน
ขาว 

ง. บริเวณเอาเครื่องในออก ต้องกั้นแยกจากบริเวณแช่เย็นซากด้วยผนัง         
ที่มีความสูงจากพ้ืนถึงเพดานไม่น้อยกว่า ๓ เมตร  

จ. มีประตูเข้า-ออกส าหรับพนักงาน และมีช่องเปิดให้ผ่านเฉพาะซาก
สัตว์เท่านั้น 

ฉ. มีภาชนะหรือถังที่มีกุญแจปิดล็อค ส าหรับเก็บซากและของเสียจาก
กระบวนการผลิตซึ่งไม่เหมาะต่อการบริโภค 

ช. แยกเครื่องในออกให้หมด และต้องไม่ปนเปื้อนซากแพะและแกะ 
ซ. เครื่องในต้องไม่แตกปนเปื้อนซากแพะ-แกะ ถ้าเครื่องในแตก

ปนเปื้อนซากแพะและแกะ ห้ามใช้น้ าล้าง ให้ใช้การตัดส่วนท่ีปนเปื้อนออก 
หรือใช้วิธีอื่นที่สามารถป้องกันไม่ให้มีการปนเปื้อนสู่ส่วนอ่ืนของซาก 

ฌ. เครื่องในขาว และเครื่องในแดงต้องจัดวางให้อยู่ตรงซากแพะ-แกะ 
หรือมีเครื่องหมายแสดงให้ตรงกับซาก 

ญ.  มีการตรวจซากแพะ-แกะและเครื่ องใน และบันทึ กผล ใน
เอกสารรายงานการตรวจสุขภาพแพะ-แกะหลังฆ่า 

ฎ. หลังผ่าซากแล้ว ต้องมีการน าเส้นไขสันหลังออกให้หมดและน าไป
ท าลาย ห้ามน าไปบริโภคหรือแปรรูป 

ฏ. ล้างท าความสะอาดซากรายตัว ก่อนน าไปเข้าห้องเก็บซากหรือห้อง
แช่เย็นซาก ซึ่งน้ าที่ใช้ต้องสะอาดมีปริมาณและแรงดันท่ีเหมาะสม 
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๒.๒.๔ ห้องล้างท าความสะอาดเครื่องใน (หากมีการล้างเครื่องในเพื่อ
น าไปบริโภค) 

ก. มีห้องหรือสถานท่ีส าหรับล้างท าความสะอาดเครือ่งใน โดยแบ่งเป็น 
๒ ห้อง ได้แก่ ห้องล้างเครื่องในแดงและห้องล้างเครื่องในขาว 

ข. มีถังหรือห้องส าหรับแช่เครื่องในส่วนท่ีบริโภคได้ ซึ่งต้องมีอุณหภูมิ
ของเครื่องในวัดได้ไม่เกิน ๗ oC ตลอดเวลา 

ค. มีภาชนะและอุปกรณ์ส าหรับการล้างเครื่องใน น้ าทิ้งจากการล้างต้อง 
ต่อลงสู่ท่อ ซึ่งออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 
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ง. ภาชนะที่เก็บกากของเสียต้องไม่น าไปบรรจุเนื้อสัตว์หรือเครื่องใน 
ที่บริโภคได้ และมีการจัดเก็บท่ีถูกสุขลักษณะ 

 
 
 

 

๒.๒.๕ การลดอณุหภมูิซาก 
ก. ห้องแช่เย็นต้องท าจากวัสดุที่มีคุณสมบัติการเก็บรักษาความเย็น           

พื้นห้องควรแข็งแรง ทนต่อการกระทบกระแทกไม่ดดูซับน้ าผนัง และเพดาน มี
พื้นผิวเรียบ ท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ง่าย 

ข. ห้องแช่เย็นต้องควบคุมอุณหภูมิซากแพะและแกะได้ โดยมีอุณหภูมิ
ใจกลางซาก ไม่เกิน ๗ oC ภายในเวลาไม่เกิน ๒๔ ช่ัวโมง  

ค. เครื่องท าความเย็นควรมีระบบป้องกันการเกิดหยดน้ าปนเปื้อนซาก
สัตว์และเนื้อสัตว์ ภายในห้องควรติดตั้งม่านพลาสติกหรือระบบอื่นใด  
เพื่อป้องกันมิให้เกิดหยดน้ าที่ผนังและเพดานในห้องแช่เย็น  

ง. ประตูห้องแช่เย็นควรมีกลไกที่เปิดประตูได้ทั้งด้านในและด้านนอก 
จ.  บริเวณหน้าห้องแช่เย็นควรมีการติดตั้งเทอร์โมมิเตอร์แบบ ที่อ่านค่า        

อุณหภูมิได้ หรือเทอร์โมมิเตอร์ แบบที่ใช้บันทึกอุณหภูมิได้ต่อเนื่อง 
ฉ. มีราวแขวนซากหรือช้ันวางซาก โดยให้ส่วนล่างสุดของซากต้องอยู่   

 สูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่า ๓๐ เซนติเมตร และซากไม่สัมผัสกับผนัง 
ช. จัดเรียงซากแพะและแกะไว้ให้อากาศไหลเวียนได้อย่างทั่วถึง โดย

จัดเรียงตามระบบเพื่อให้ซากแพะและแกะที่เข้าแช่ก่อน ให้น าออกก่อน 
     ซ. มีการตรวจสอบอุณหภูมิห้อง และบันทึกในรายงานการตรวจวัด
อุณหภูมิและซากแพะและแกะ 
     ฌ. หากต้องมีการสัมผัสซาก บุคคลที่สัมผัสซากจะต้องปฏิบัติตามหลัก
สุขลักษณะส่วนบุคคลอย่างเคร่งครัด 

 
MA 

 
 

MA 
 

MA 
 
 

MI 
MI 
 

MA 
  
 REC 

 
MA 

 
MA 

 
๔.๓.๖.๑ 

 
 

๔.๓.๖.๒ 
 

๔.๓.๖.๓ 
 
 

๔.๓.๖.๓ 
๔.๓.๖.๔ 

 
๔.๓.๖.๕ 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
๑๒.๑ 
 
๑๒.๓ 
 
 
๑๒.๓ 
 
 
๑๒.๔ 
 
๑๒.๔ 
 
๑๒.๒ 
 
๑๒.๕ 

   

๒.๒.๖ การตัดแต่งเนื้อ 
ก. ต้องท าในห้องตัดแต่งที่แยกจากส่วนผลิตอื่น และมีการควบคุมการ

เข้า-ออกของพนักงานอย่างเข้มงวด  
ข. อุณหภูมิห้องตัดแต่งไม่เกิน ๑๘ oC โดยไม่ให้อุณหภูมิศูนย์กลางเนื้อ

เกิน ๗ oC  
ค. อุปกรณ์ตัดแต่งมีท าสะอาดทั้งก่อน ระหว่าง และหลังปฏิบัติงาน เพื่อ

ป้องกันการปนเปื้อนข้าม 
ง. ผู้ตัดแต่งต้องปฏิบัติตามหลักสุขลักษณะส่วนบุคคลอย่างเคร่งครัดและ

ปฏิบัติงานอย่างระมัดระวัง รวมทั้งป้องกันการสัมผัสซากหรือเนื้อกับพื้น 

 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
MA 

 
๔.๓.๕.๑ 

 
 
 

 
 

 
๑๓.๒ 
 
๑๓.๒ 
 
๑๓.๑ 
 
๑๓.๓ 

   



๖๕ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมาย
เหต ุ

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ.
๙๐๐๔ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

(G) 

ยอม
รับ 

ไม่
ยอมรับ 

 

     ๒.๒.๗ การเก็บรักษาเนื้อสัตว์ 
ก. อุณหภูมิเนื้อต้องมีอุณหภูมิศูนย์กลางเนื้อ ไม่เกิน ๗ oC ตลอดเวลา 
ข. การจัดเรียงต้องให้อากาศไหลเวียนได้อย่างท่ัวถึง 
ค. มีระบบจัดการเพื่อไม่ให้เกิดการควบแน่นของไอน้ าสัมผัสกับซาก 

     ง. มีการตรวจสอบ และบันทึกอุณหภูมหิ้อง และอุณหภูมเินื้อ 

 
MA 
MI 
MA 
MA 

  
๑๒.๑ 
๑๒.๔ 
๑๒.๓ 
๑๒.๒ 

 
 

   

๒.๒.๘ ห้องแช่แข็ง และห้องเย็นเก็บสินค้า 
ก. บริเวณหน้าห้องแช่แข็งและห้องเย็นเก็บสินค้าควรมีการติดตั้ ง

เทอร์โมมิเตอร์แบบที่อ่านค่าอุณหภูมิได้หรือเทอร์โมมิเตอร์แบบที่ใช้บันทึก
อุณหภูมิได้ต่อเนื่องเพื่อใช้ในการบันทึกและตรวจสอบอุณหภูมิของห้องแช่
แข็งและห้องเย็นเก็บสินค้าเพื่อรักษาคุณภาพเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์   

ข. กรณีที่ต้องเก็บซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ในสภาพแช่แข็งจะต้องควบคุม
อุณหภูมิ ดังนี ้
     (๑) ห้องแช่แข็ง/ห้องเย็น (cold storage room) มีอุณหภูมิประมาณ   -๒๐ ถึง -๒๕ oC 
     (๒) ห้องท าเยือกแข็ง (freezing room) มีอุณหภูมิประมาณ -๓๐ ถึง -๔๕ oC 

 
MI 
 
 
 
 

MA 

 
๔.๓.๖.๔ 

 
 
 
 

๔.๓.๖.๖ 
 

     

 ๒.๒.๘ การบรรจ ุ
ก. ภาชนะบรรจุต้องสะอาด ทนทาน ถ้าท าจากพลาสติกต้องมีคุณภาพ

มาตรฐานซึ่งออกตามความกฎหมายว่าด้วยอาหาร และทนทานต่อการ
ขนส่ง 

ข. ในกรณีที่ใช้ภาชนะบรรจุท าจากวัสดุที่ล้างท าความสะอาดหรือก าจัด
ฝุ ่น ไม ่ได ้ ต้องกั้นแยกห้องบรรจุออกจากห้องอื่นๆ  และออกแบบให้
สามารถป้องกันฝุ่น แมลง และหนูได้ 
     ค. ให้แสดงเครื่องหมายฉลากบนภาชนะบรรจุ ฉลากที่ใช้ก ากับทุก
หน่วยต้องมีข้อความที่อ่านได้ชัดเจนไม่หลุดลอก  

 
MA 

 
 

MI 
 
 

MI 

  
 

 
๑๔.๑ 
 
 
 
 
 
๑๔.๒ 

   

๒.๒.๙ บรเิวณรับส่งสินค้า 
ก. การออกแบบและโครงสร้างบริเวณรับส่งซากสัตว์และเนื้อสตัว์ ควร

ค านึงถึงวิธีการในการรับส่งสินค้า ได้แก่ ความสูงของรถที่ใช้บรรทุก ขนาด
ของรถบรรทุก และอุปกรณ์ต่างๆ ที่ใช้ในการท างานต้องแยกออกจาก
บริเวณรับสัตว์มีชีวิต 

ข. ต้องมีหลังคาที่ป้องกันซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์จากฝนและแสงแดดได้  

 
MA 

 
 
 

MI 

 
๔.๓.๗.๑ 

 
 
 

๔.๓.๗.๒ 

  
 

   

๒.๒.๑๐ ห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ /ห้องเก็บภาชนะและอุปกรณ ์
ก. มีห้องล้างภาชนะและอุปกรณ ์ทั้งในบริเวณที่สกปรกและบริเวณที่สะอาด 
ข. มีช้ันวางภาชนะและอุปกรณ์ที่ล้างท าความสะอาดแล้ว ท าจาก              

โลหะที่ ไม่ เป็นสนิม หรือท าจากวัสดุที่ยอมรับได้  มีความสูงจากพื้น  

 
MA 

 
MA 

 

 
๔.๓.๘.๑ 

 
๔.๓.๘.๒ 

 

     



๖๖ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมาย
เหต ุ

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ.
๙๐๐๔ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

(G) 

ยอม
รับ 

ไม่
ยอมรับ 

 

อย่างน้อย ๓๐ เซนติเมตร และตั้งอยู่ในบริเวณ/ห้องที่แยกจากบริเวณล้าง 
ซึ่งสามารถป้องกันการปนเปื้อนได้ 

ค. การระบายอากาศภายในห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ ควรมีทิศทาง 
ออกไปสู่ภายนอกอาคารผลิตไม่ไหลย้อนกลับเข้าไปในบริเวณผลิต   
     ง. ระบบระบายน้ าจากห้องล้างภาชนะและอุปกรณ์ต้องไม่ไหลย้อนเข้า
ไปสู่ บริเวณผลิต และออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

 
MA 

 
MA 

 
๔.๓.๘.๓ 
๔.๓.๑๐ 
๔.๓.๘.๔ 

๓. เคร่ืองมือและอุปกรณ์  
     ก. เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ต้องท ามาจากวัสดุที่ไม่เป็นสนิม 
พื้นผิวเรียบ ไม่มีรอยแยกหรือรอยแตก การบัดกรีเช่ือมรอยต่อต้องเรียบ
สนิท สามารถล้างท าความสะอาดและฆ่าเชื้อได้ 

ข. เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์บางชนิดที่ต้องใช้สารหล่อลื่น 
ต้องมีโครงสร้างที่ป้องกันมิให้สารหล่อลื่นต่างๆ หยด หรือปนเปื้อนกับซากสัตว์
และเนื้อสัตว ์

ค. วัสดุที่ไม่อนุญาตในการท าเครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์ที่
สัมผัสกับซากสัตว์และเนื้อสัตว์ ได้แก่ แคดเมียม ทองแดง รวมถึงโลหะที่มี
ส่วนผสมของแคดเมียม ทองแดง และตะกั่ว การทาสีหรือมีการเคลือบ
ผิวหน้าวัสดุ ไม้ อลูมิเนียม เครื่องปั้นดินเผา 

ง. มีห้องหรือสถานที ่เก็บเครื ่องมือและอุปกรณ์ในการท าความ
สะอาด โดยมีระบบระบายอากาศที่ดี 

จ. การติดตั้งเครื่องมือ อุปกรณ์ มีบริเวณใต้หรือด้านข้างทีเ่พียงพอต่อ
การล้างท าความสะอาด ฆ่าเช้ือ และตรวจสอบได้ทั่วถึง 

MA 
 
 

MI 
 
 

MA 
 
 
 

MI 
 

MI 

๕.๑ 
 
 

๕.๒ 
 
 

๕.๓ 
 
 
 

๔.๓.๙ 
 

๕.๔ 

     

๔. สิ่งอ านวยความสะดวก  
๔.๑ ห้องเปลี่ยนเสื้อผ้า / ห้องอาบน้ า / ห้องสุขา 

     มีห้องเปลี่ยนเสื้อผา้ ห้องอาบน้ า และห้องสุขา แยกพนักงาน  
ชาย-หญิง อย่างเพียงพอ โดยแบ่งเป็นบริเวณที่สกปรกและบริเวณที่
สะอาด 

MI 
 

ข.๔.๗ 
 

     

๔.๒ ห้องท างานส าหรับพนักงานเจ้าหน้าที่ และพนักงานตรวจโรค
สัตว ์
      จดัให้มีหอ้งท างานส าหรับพนกังานเจ้าหน้าที่ และพนักงานตรวจโรคสัตว์ 
โดยมีอุปกรณ์ และสิ่งอ านวยความสะดวกที่เพียงพอต่อการปฏิบัติงาน 

REC ข.๔.๘      

๔.๓ อ่างล้างมือ 
ก. อ่างล้างมือต้องติดตั้งไว้ทุกห้องผลิตและห้องสุขา ควรท าจากวัสดุที่

แข็งแรง ทนทานและไม่เป็นสนิม มีขนาดลึกพอเหมาะที่จะป้องกันการ
กระเซ็นของน้ าขณะล้างมือ 

 
MA 

 
 

 
๔.๓.๑๓.

๑ 
 

     



๖๗ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมาย
เหต ุ

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ.
๙๐๐๔ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

(G) 

ยอม
รับ 

ไม่
ยอมรับ 

 

     ข. อ่างล้างมือควรเป็นชนิดไม่ใช้มือหรือส่วนของแขนเปิด–ปิด บริเวณ
อ่างล้างมือควรมีสบู่เหลว ท่อน้ าท้ิงจากอ่างล้างมือควรต่อลงสู่ท่อระบายซึ่ง
ออกไปสู่ระบบบ าบัดน้ าเสีย 

MA  
๔.๓.๑๓.

๒ 
๔.๔ น้ าใช้ 
ก. น้ าใช้ในโรงฆ่าสัตว์และโรงพักสัตว์ ต้องใสสะอาด ไม่มีกลิ่นหรือรส 

มีปริมาณเพียงพอต่อการใช้งาน มีแรงดันที่เหมาะสมในการฉีดลา้งท าความ
สะอาด มีระบบในการป้องกันการปนเปื้อนจากฝุ่นละอองและมลภาวะ
ต่างๆ 

ข. น้ าใช้และน้ าแข็งต้องมีคุณสมบัติตามมาตรฐานของกระทรวง
สาธารณสุขท่ีเป็นปัจจุบัน 

 
MA 

 
 
 

MA 
 

 
๔.๓.๑๒.

๑ 
 
 

๔.๓.๑๒.
๒ 

     

๕. การขนส่งและการควบคุม  
๕.๑ พาหนะที่ใช้ขนส่งต้องสามารถควบคุมอุณหภูมิศูนย์กลางเนื้อให้

ไม่เกิน ๗ oC ตลอดเวลาและป้องกันไม่ให้เกิดการปนเปื้อนระหว่างการ
ขนส่ง 

๕.๒ การเคลื่อนย้ายซากแพะและแกะ ผลผลิตเพื่อการขนส่ง ต้องท า
ด้วยความระมัดระวัง ซากแพะและแกะ เนื้อแพะและแกะและผลผลิตต้อง
ไม่สัมผัสพื้นหรือผนังของพาหนะ หากมีการห่อหุ้มช้ินส่วนของเนื้อแพะ
และแกะ ต้องป้องกันมิให้ฉีกขาดเสียหาย 

๕.๓ ประตูรถบรรทุกหรือตู้เก็บ (container) ต้องปิดสนิท ถ้าจ าเป็น
ให้ใส่กุญแจ หรือมัดแน่นด้วยลวด หรือวัสดุอื่นท่ีมีเครื่องหมายแสดงว่าไม่มี
การเปิดขณะขนส่ง 

๕.๔ ห้ามขนส่งด้วยยานพาหนะคันเดียวกับท่ีขนส่งแพะและแกะมีชีวิต 
๕.๕ พาหนะขนส่งหรือตู้ เก็บจะต้องล้างหรือท าความสะอาดให้

เรียบร้อยก่อนและหลังการขนส่ง 

MA 
 
 

MA 
 
 
 

REC 
 
 

MA 
MI 

  
 

๑๕.๒ 
 
 
๑๕.๓ 
 
 
 
๑๕.๓ 
 
 
๑๕.๑ 
๑๕.๔ 

   

๖. การซ่อมบ ารุง และการสุขาภบิาล  
๖.๑ การซ่อมบ ารุงและการดูแลรกัษา 

จัดให้มีการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาดสถานที่ผลิต เครื่องมือ 
เครื่องจักร และอุปกรณ์ในการผลิต ให้อยู่ในสภาพที่สะอาดก่อนและหลังการ
ผลิต ด้วยวิธีการที่ถูกต้องเหมาะสมและมีประสิทธิภาพโดยเฉพาะพื้นผิวส่วนที่
สัมผัสกับอาหาร 

 
MA 

  
 

 
ก.๑.๔ 

 
 

   

๖.๒ การท าความสะอาดและการฆ่าเช้ือ 
๖.๒.๑ ล้างท าความสะอาดโรงงานรวมทั้งอุปกรณ์ที่ติดตั้ง ในเวลาก่อน

การผลิต ระหว่างพัก และหลังการผลิต การล้างท าความสะอาดหลังการ

 
MA 

 
 

   
ก.

๑.๑๒ 
 

   



๖๘ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมาย
เหต ุ

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ.
๙๐๐๔ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

(G) 

ยอม
รับ 

ไม่
ยอมรับ 

 

ผลิตครั้งสุดท้ายต้องล้างให้สะอาด มิให้มีเศษเนื้อตกค้างข้ามคืนโดย
เด็ดขาด เมื่อล้างสะอาดแล้วให้ฆ่าเช้ืออีกครั้งหนึ่ง 
      ๖.๒.๒ ตรวจสอบความสะอาดก่อนการผลิตและบันทึกในรายงาน   

 
MI 

 

ก.๑.๒ 

๖.๓ การควบคุมสัตว์พาหะน าเช้ือและแมลง 
๖.๓.๑ มีการจัดการป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์พาหะ  ทั้ง

ภายในและภายนอกอาคารผลิตอย่างมีประสิทธิภาพ  
๖.๓.๒ มีบริเวณเก็บสารเคมีซึ่งตั้งอยู่ห่างจากบริเวณผลิตและที่เก็บ

เนื้อสัตว์ โดยมีการจัดแยกชนิดหรือประเภทสารเคมี และให้มีป้ายปิดฉลาก 

 
MA 

 
MA 

 
 
 

ก.๔.๖ 

 
 

 
ก.๑.๓ 

 
ก.

๑.๑๐ 

   

๖.๔ การควบคุมและการก าจัดของเสีย 
๖.๔.๑ มีสถานที่หรือบริเวณที่มีระบบการจัดเก็บของเสียและท าลาย

ขยะมูลฝอยอย่างเหมาะสม 
๖.๔.๒ มีสถานท่ีส าหรับก าจัดซากที่เหมาะสม 
๖.๔.๓ มีระบบบ าบัดน้ าเสีย เพื่อการปรับปรุงคุณภาพของน้ าทิ้งให้

เป็นไปตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องที่เป็นปัจจุบัน  
๖.๔.๔ สถานที่ตั้งของระบบบ าบัดน้ าเสียในโรงฆ่าสัตว์ควรตั้งอยู่ห่าง

จากอาคารผลิต เพื่อป้องกันกลิ่นเหม็นและสิ่งปนเปื้อนต่างๆ ที่ปนเปื้อน
ซากสัตว์หรือเนื้อสัตว์ 

 
MI 
 

MI 
MA 

 
MI 
 

 
ข.๔.๔ 

 
ข.๔.๕ 
ข.๖.๒ 

 
ข.๖.๑ 

  
ก.

๑.๑๑ 
 

๑๖.๑ 

   

 ๗. สุขลักษณะส่วนบุคคล  
๗.๑ สุขภาพ การเจ็บป่วย และการบาดเจ็บของผู้ปฏิบัติงาน 

๗.๑.๑ ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการตรวจสุขภาพอย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง  
๗.๒.๒ ห้ามบุคคลที่ป่วย หรือสงสัยว่าป่วยเข้าไปในบริเวณผลิต ดังนี้ 

ดีซ่าน วัณโรค ท้องร่วง อาเจียน เป็นไข้ มีแผลติดเช้ือที่ผิวหนัง หรือมีการ
ติดเช้ือที่หู ตา คอ หรือจมูก 

 
 MI 
MA 

 
 

 
ข.๔.๑.๑ 
ข.๔.๑.๒ 

 
 ก.๒.๑ 
ก.๒.๒ 

    

๗.๒ ความสะอาดส่วนบุคคล 
๗.๒.๑ ผู้ปฏิบัติงานในอาคารโรงฆา่สัตว์ต้องรักษาความสะอาดส่วน

บุคคล สวมชุดกันเปื้อน ที่คลุมผม และรองเท้าที่เหมาะสม 
๗.๒.๒ ผู้ที่มีบาดแผลหรือได้รับบาดเจ็บที่ได้รับการอนุญาตให้

ปฏิบัติงานต่อได้ ควรปิดแผลด้วยผ้าพันแผล/พลาสเตอร์ที่กันน้ าได้ 
๗.๒.๓ พนักงานควรล้างมือก่อนจับต้องซาก หลังจับต้องซากและ

หลังจากใช้ห้องสุขา 
๗.๒.๔ เล็บมือต้องตัดให้สั้น ล้างมือด้วยสบู่และน้ ายาฆ่าเช้ือทุกครั้ง 

ก่อนเข้าบริเวณผลิตและหลังจากใช้ห้องสุขา 
๗.๒.๕ ห้ามน าทรัพย์สินส่วนตัวและอาหารเก็บไว้ในห้องผลิต 

โดยเด็ดขาด ให้เก็บไว้ในสถานท่ีที่โรงงานจัดไว้ให้ 

 
MA 

 
MA 

 
 

MA 
 

MA 
 

REC 

 
ข.๔.๑.๓ 
 
 ข.๔.๑.๔ 
 
 
 ข.๔.๑.๕ 

 
 
 

ก.๒.๓ 
 
 
 
 

ก.๒.๔ 
 

ก.๒.๖ 

    



๖๙ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมาย
เหต ุ

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ.
๙๐๐๔ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

(G) 

ยอม
รับ 

ไม่
ยอมรับ 

 

๗.๒.๖ เสื ้อคลุม  ผ้ากัน เปื้อน  หมวกคลุมผม  ผ้าปิดปาก  รอง
เท้าบู๊ท และอุปกรณ์เครื่องมือท างานต่างๆต้องท าความสะอาดหลังการใช้
งาน และต้องน าไปเก็บไว้ในห้องโดยเฉพาะ 
     ๗.๒.๗ พนักงานในแต่ละห้องต้องอยู่ประจ าห้อง ห้ามเดินไปห้องอื่นๆ 
โดยเด็ดขาด ยกเว้นได้รับอนุญาต เพื่อป้องกันการปนเปื้อนข้ามระหว่าง
ส่วนสะอาดและส่วนไม่สะอาด 

 
MA 

 
 

MA 
 

 
ก.๒.๗ 

 
 

ก.๒.๘ 

๗.๓ อุปนสิัยส่วนบุคคล 
 ผู้ปฏิบัติงานต้องละเว้นจากการประพฤติที่สามารถท าให้เกิดการ

ปนเปื้อนได้ เช่น การสูบบุหรี่  การถ่มน้ าลาย การขบเคี้ยว หรือการ  
รับประทานอาหาร ไอหรือจามโดยไม่ปิดปาก สวมใส่เครื่องประดับ 
นาฬิกา หรือ ของอย่างอื่นเข้าไปในบริเวณผลิต รวมทั้งพฤติกรรมที่ไม่
เหมาะสม 

 
MA 

 
๔.๑.๖ 

 
ก.๒.๙ 

    

๗.๔ ผู้เยี่ยมชม 
  ในระหว่างปฏิบัติงานทุกคนที่เข้าไปในห้องปฏิบัติงานต้องสวมเสื้อ

คลุม สวมหมวกที่สามารถคลุมเก็บผมได้มิดชิด พร้อมทั้งสวมรองเท้าบู๊ทที่
สะอาดและฆ่าเชื้อแล้ว 

 
MI 
 
 

  
 

    

๘. ข้อมูลเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ และการสร้างความเข้าใจแก่ผู้บริโภค  
     มีฉลากบนภาชนะบรรจุเนื้อสัตว์ และความที่ระบุบนฉลากต้องอ่านได้
ชัดเจน ไม่ลอกหลุด และแสดงรายละเอียดอย่างน้อยดังนี้ 

๘.๑ ประเภทของเนื้อ หรือผลผลิตแพะและแกะ 
๘.๒ น้ าหนักสุทธิเป็นกรัม หรือกิโลกรัม 
๘.๓ วัน เดือน ปี ที่ผลิต (วันที่ฆ่า)  และวัน เดือน ปี ที่ควรบริโภคก่อน 
๘.๔ รุ่นการผลิต (ถ้ามี) 
๘.๕ ข้อแนะน าในการเก็บรักษา 
๘.๖ ช่ือผู้ผลิต ผู้จัดจ าหน่ายหรือเครื่องหมายการค้าและสถานที่ตั้ง 

MI 
 
 
 
 
 

 

  ๑๔.๒    

๙. การฝึกอบรม  
      มีการก าหนดโปรแกรม และเนื้อหาที่จ าเป็นส าหรับการอบรม
พนักงาน เช่น กระบวนการฆ่า สุขอนามัยในการผลิตเนื้อสัตว์ สุขลักษณะ
ส่วนบุคคล  การสุขาภิบาล เป็นต้น 

REC 
 
 

      

๑๐. การบันทึกข้อมูล  
     ๑๐.๑ คู่มือการปฏิบัติงาน 
     ๑๐.๒ บันทึกการตรวจความสะอาดก่อนการผลิต 
     ๑๐.๓ ระบบการระบุชุดผลิตที่สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ และมีเอกสารที่
เกี่ยวข้อง 

MI 
MI 
MA 

 

 
 
 
 

 
ก.๑.๒ 

 
 

 
 
 
 

   



๗๐ 
 

 

รายการตรวจ 

เกณฑ์มาตรฐาน 
ที่ก าหนด 

ผลการตรวจ หมาย
เหต ุ

ระดับ
ข้อบก 
พร่อง 

มกษ.
๙๐๐๔ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

มกษ. 
๙๐๔๐ 

(G) 

ยอม
รับ 

ไม่
ยอมรับ 

 

     ๑๐.๔ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิหลังลดอุณหภูมิซากหรือผลิตภัณฑ์ 
     ๑๐.๕ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิผลิตภัณฑ์ในห้องแช่เย็นหรือห้องแช่
แข็งเก็บสินค้าและผลิตภัณฑ์ 
     ๑๐.๖ บันทึกการควบคุมอุณหภูมิของห้องแช่เย็นหรือห้องแช่แข็งเก็บสินค้า 

     ๑๐.๗ โปรแกรมการป้องกันแมลงและสัตว์พาหะ 
     ๑๐.๘ บันทึกการฝึกอบรมของพนักงาน 
     ๑๐.๙ การตรวจสุขภาพประจ าปีของพนักงาน 
     ๑๐.๑๐ รายงานการตรวจสัตว์ก่อนการฆ่าสัตว์ของพนักงานตรวจโรคสัตว ์
    ๑๐.๑๑ รายงานการตรวจเนื้อสัตว์หลังการฆ่าสัตว์พนักงานตรวจโรคสัตว์ 
    ๑๐.๑๒ บันทึกการรับรองให้จ าหน่ายเนื้อสัตว์ตามกฎหมาย 

MA 
MA 

 
MI 
MA 
REC 
MI 
MA 
MA 
MA 

๔.๓.๖.๓ 
 

๔.๓.๖.๔ 
 
 

ข.๔.๑.๑ 
 
 

 
 
 
 
 
 

ก.๒.๑ 
 
 

๑๒.๒ 
 
 
 

ก.๑.๓ 
 
 

๒.๑ 
๘.๓ 

 
หมายเหตุ : ระดับข้อบกพร่องท่ีตรวจพบ 

MA = ข้อบกพร่องรุนแรง (Major Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่ ดี
ส าหรับโรงฆ่าสัตว์ และส่งผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 

MI = ข้อบกพร่องไม่รุนแรง (Minor Nonconformity) หมายความว่า สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อก าหนดการปฏิบัติที่
ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ ในบางส่วนและไม่มีผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 

REC = ข้อสังเกต (Recommendation/Observation) หมายความว่า สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง แต่หากปล่อยไว้
หรือละเลยอาจน าไปสู่ข้อบกพร่องได้   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



๗๑ 
 

 

แบบฟอร์มบันทึกข้อบกพร่องการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 
(Corrective Action Request)  

ชื่อผู้ขอรับการรับรอง .............................................................................. วันที่ตรวจประเมิน.................................... 
ชื่อโรงฆ่าสัตว์……………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขที…่.….....………………………ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีฯ เลขท่ี............................. 
ขอบข่ายที่ขอรับรอง    สัตว์ปีก   สุกร   โคและกระบือ   แพะและแกะ   อ่ืนๆ....................... 
ประเภทการตรวจ       การตรวจรับรองใหม่     การตรวจติดตามผลการแก้ไข ครั้งที่…………  
 การตรวจต่ออายุ   การตรวจติดตาม ครั้งที่…........    การตรวจกรณีพิเศษ   อ่ืนๆ...................... 

ล าดับที ่ รายละเอียดข้อบกพร่องท่ีตรวจพบ 
ระดับ

ข้อบกพร่อง 
ระยะเวลา
แก้ไข (วัน) 

……… 
…...... 
……… 
……… 
……… 
……… 
……… 
……… 
……… 
……… 
……… 
……… 
……… 

……………………………………………………………………………………………………………...…… 
……………………………………………………………………………………………………………………
….………………………………………………………………….……………………………….……………
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 

……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
…………… 

…………… 
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
……………
…………… 

หมายเหตุ - ถ่ายภาพข้อบกพร่องที่ตรวจพบก่อนการปรบัปรุงให้ครบถ้วน และเมื่อแกไ้ขข้อบกพร่องแล้วเสร็จสมบูรณ์ ให้ถ่ายภาพ 
               ที่ด าเนินการ ในมุมกล้องและขนาดเดียวกับท่ีถ่ายไว้ก่อนปรับปรุง เพื่อใช้ประกอบการจดัท ารายงานข้อบกพร่องของ 
               ผู้ขอรับการรับรอง และส าหรับคณะผู้ตรวจประเมินจัดท ารายงานเสนอคณะกรรมการรับรองหรือกรรมการตัดสิน 

-  กรณีพบขอ้บกพร่องจ านวนมากกว่า ๑ หน้า ส าเนาแบบฟอร์มพรอ้มระบุเลขหน้าเพิม่ และใหล้งนามให้ครบทุกหน้า 

 
 
 
 
 
 
 

ลงชื่อ…………………………..…..…ผู้ขอรับการรับรอง 
(………………….……………………………….) 

วันที่……………………………… 

ลงชื่อ………………………….………..…หวัหน้าคณะผู้ตรวจประเมนิ 
            (……………………………………………………….) 
            วันที่………………….…………………… 



๗๒ 
 

 

การตรวจติดตามแก้ไขข้อบกพร่อง 
 

ผลการติดตามการแก้ไขข้อบกพร่องครั้งที…่……….. 
 ยอมรับทั้งหมด 
 ไม่ยอมรับ โดยพบข้อบกพร่อง ได้แก่  

ล าดับที่ …………รายละเอียด……………………………………………………….…………………………….………………………………. 
…………………………………………………………………………………….………………………..…………………..…………………………. 
ล าดับที่ …………รายละเอียด……………………………………………………….…………………………….………………………………. 
…………………………………………………………………………………….………………………..…………………..…………………………. 
ล าดับที่ …………รายละเอียด……………………………………………………….…………………………….………………………………. 
…………………………………………………………………………………….………………………..…………………..…………………………. 
ล าดับที่ …………รายละเอียด……………………………………………………….…………………………….………………………………. 
…………………………………………………………………………………….………………………..…………………..…………………………. 
ล าดับที่ …………รายละเอียด……………………………………………………….…………………………….………………………………. 
…………………………………………………………………………………….………………………..…………………..…………………………. 
ล าดับที่ …………รายละเอียด……………………………………………………….…………………………….………………………………. 
…………………………………………………………………………………….………………………..…………………..…………………………. 
ล าดับที่ …………รายละเอียด……………………………………………………….…………………………….………………………………. 
…………………………………………………………………………………….………………………..…………………..…………………………. 
ล าดับที่ …………รายละเอียด……………………………………………………….…………………………….………………………………. 
…………………………………………………………………………………….………………………..…………………..…………………………. 
 
หมายเหตุ ………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
………………………………………………………………………………………………………………..…………………..……….………………. 
………………………………………………………………………………………………………..…………………..……………….………………. 
………………………………………………………………………………………………………..…………………..……………….………………. 
**เอกสารหน้านี้ส าหรับแนบท้ายใบ CAR เมื่อมีการตรวจติดตามแก้ไขข้อบกพร่องของ CAR ครั้งก่อน 
 
 

 
 
 
 

ลงชื่อ…………………………..…..…ผู้ขอรับการรับรอง 
(………………….……………………………….) 

วันที่……………………………… 

ลงชื่อ………………………….………..…หวัหน้าคณะผู้ตรวจประเมนิ 
            (……………………………………………………….) 
            วันที่………………….…………………… 



๗๓ 
 

 

แบบฟอร์มรายงานผลการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์  
(Audit Report) 

๑. ข้อมูลผูข้อรับการรับรอง 
ชื่อผู้ขอรับการรับรอง ................................................................. ............................................................................... 
ชื่อโรงฆ่าสัตว์……………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
ใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ เลขที…่.….....………………………ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีฯ เลขท่ี............................. 
ที่ตั้งโรงฆ่าสัตว์เลขที่................หมู่ที่............หมู่บ้าน...............................ถนน........ ........................ซอย.................... 
ต าบล......................อ าเภอ............................จังหวัด. .................................รหัสไปรษณีย์......................................... 
โทรศัพท์...................................................โทรสาร..................................... อีเมล์ ............... ..................................... 
ขอบข่ายที่ขอรับรอง     สัตว์ปีก   สุกร   โคและกระบือ   แพะและแกะ 

 อ่ืนๆ....................... 
๒. รายช่ือคณะผู้ตรวจประเมิน (Audit Team) 
     ๑. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง........................................ หัวหน้าผู้ตรวจประเมิน  
     ๒. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง............................................ .........ผู้ตรวจประเมิน  
     ๓. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง.......................................... ...........ผู้ตรวจประเมิน 
     ๔. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง................................ .............................................  
     ๕. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง......... .................................................................... 
     ๖. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง............................. ................................................ 
     ๗. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง............................. ................................................ 
     ๘. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง....................... ...................................................... 
๓. รายช่ือผู้รับการตรวจประเมิน  

๑. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง................................................................................  
๒. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง............................................. ...................................  
๓. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง.............................................. ..................................  
๔. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง............ ....................................................................  
๕. ชื่อ.................................................................... ต าแหน่ง............................................. ...................................  

๔. จุดประสงค์ของการตรวจประเมิน  
      การตรวจรับรองใหม่     การตรวจต่ออายุ         การตรวจติดตามผล ครั้งที่…............................  
      อ่ืนๆ.......................  
      การตรวจกรณีพิเศษ เนื่องจาก …………….............................................................................................. ........ 
………..................................................................................................................... ......................................................  
วันที่ตรวจประเมิน............................................................................................................ ..........................................  
 



๗๔ 
 

 

ผลการตรวจประเมิน       ไม่พบขอ้บกพร่อง  
 พบข้อบกพร่อง จ านวน.................................ข้อ จ าแนกเป็น          

ข้อบกพร่องรุนแรง (Major conformity)   จ านวน.................................ข้อ       
ข้อบกพร่องไม่รุนแรง (Minor conformity) จ านวน.................................ข้อ  

ข้อสังเกตและข้อเสนอแนะเพ่ือการปรับปรุง (Recommendation/Observation) จ านวน............................ข้อ  
……………........................................................................................................................ .......................................... 
……………........................................................................................................................ .......................................... 
…………….................................................................. ...............................................................................................  
……………........................................................................................................................ .......................................... 
……………........................................................................................................................ .......................................... 
ความเห็นของของคณะผู้ตรวจประเมิน  
เห็นควรเสนอให้คณะกรรมการรับรอง / ผู้ตัดสินการรับรองพิจารณา ดังนี้   

 ให้การรับรองหรือต่ออายุการรับรอง    พักใช้การรับรอง                     
 เพิกถอนการรับรอง                       คงไว้ซึ่งการรับรอง                       
 อ่ืน ๆ ........................................................... .......................................................................... ..............   

  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลงชื่อ…………………………..……..…ผู้ขอรับการรับรอง 
(………………….……………………………….) 

วันที่……………………………… 

ลงชื่อ………………………….………..…หวัหน้าคณะผู้ตรวจประเมนิ 
        (……………………………………………….) 
            วันที่……………………………… 



๗๕ 
 

 

แบบฟอร์มการส่งเอกสารเสนอต่อคณะกรรมการรับรอง 
การปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 

คณะผู้ตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ ของส านักงานปศุสัตว์เขต…….. 
ขอส่งเอกสารเพ่ือใช้ในการประกอบการประชุมคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์
ภายในประเทศ  
ชื่อผู้ขอรับการรับรอง ................................................................................................................................................... 
ชื่อโรงฆ่าสัตว์………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
ผู้น าเสนอผลการตรวจประเมิน……………………………………………………………………………………………………………………… 
ขอบข่ายโรงฆ่าสัตว์ที่ขอรับรอง    สัตว์ปีก   สุกร   โคและกระบือ   แพะและแกะ  อ่ืนๆ.................... 
จุดประสงค์ของการตรวจประเมิน  การตรวจรับรองใหม่    การตรวจต่ออายุ    อ่ืนๆ………………………….. 
โดยขอจัดส่งเอกสารประกอบด้วย 
 ๑. ส าเนาแบบฟอร์มค าขอรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (กรส.๑) พร้อมหลักฐานต่างๆ ประกอบการยื่นค าขอ 
(บางส่วน) ได้แก ่
           ๑.๑ แผนที่แสดงที่ตั้งของโรงฆ่าสัตว์  
           ๑.๒ ส าเนาใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์  
           ๑.๓ ส าเนาการแต่งตั้งพนักงานตรวจโรคสัตว์                   
           ๑.๔ ใบรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ ฉบับที่หมดอายุ (เฉพาะกรณีขอต่ออายุการรับรอง) 
           ๑.๕ ส าเนาที่แสดงถึงสิทธิ์การครอบครองพ้ืนที่ที่ขอรับการรับรอง กรณีผู้ขอรับรองมิใช่บุคคลหรือ 
                     นิติบุคคลเดียวกับผู้ได้รับใบอนุญาตประกอบกิจการฆ่าสัตว์ 
 ๒. แบบฟอร์มรายงานผลการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (Audit Report)  
 ๓. แบบฟอร์มบันทึกข้อบกพร่องการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (Corrective Action Request) 
 ๔. Power point การน าเสนอ 

ทั้งนี้ คณะผู้ตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ ของส านักงานปศุสัตว์เขต…..…. ได้
ตรวจสอบความถูกต้องของเอกสารเรียบร้อยแล้ว 
หมายเหตุ ให้จัดส่งในรูปแบบไฟล์อิเล็กทรอนิกส์มายังกลุ่มควบคุมโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ ส านักพัฒนาระบบและ
รับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ (สพส.) E-mail: localslaughter@gmail.com (กรณีขอต่ออายุการรับรอง ให้จัดส่ง
ใบรับรองฉบับเดิม มายัง สพส.) 
 
 
 
 
 
 

ลงชื่อ………………………….………..…หวัหน้าคณะผู้ตรวจประเมนิ 
  (……………………………………………….) 
        วันที่……………………………… 



๗๖ 
 

 

ส าหรับเจาหน้าที ่สพส. 
 เอกสารถูกตอ้ง น าเขาการประชุมในวันที่.......................................  
 เอกสารไมถูกต้อง   

-  ประสานงานแก้ไขกับคณะผู้ตรวจประเมินเมื่อวันที่........................................................................  
-  ไดรับเอกสารเพ่ิมเติมคณะผู้ตรวจประเมินจัดส่งเอกสารเพ่ิมเติมเมื่อวันที่.......................................  
-  น าเขาการประชุมในวันที่........................................................................................................... ..... 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลงชื่อ………………………….………..……. 
                  (……………………………………………….) 
          ต าแหน่ง…………………………………………….. 
                      วันที…่…………………………… 



๗๗ 
 

 

แบบฟอร์มการส่งเอกสารการตรวจติดตาม 
การปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 

คณะผู้ตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ ของส านักงานปศุสัตว์เขต…….ขอ
ส่งเอกสารการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ  
ชื่อผู้ขอรับการรับรอง ................................................................................................................................................... 
ชื่อโรงฆ่าสัตว์………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 
ขอบข่ายโรงฆ่าสัตว์ที่ขอรับรอง    สัตว์ปีก   สุกร   โคและกระบือ   แพะและแกะ  อ่ืนๆ.................... 
จุดประสงค์ของการตรวจประเมิน  การตรวจติดตามผล    อ่ืนๆ………………………….. 
โดยขอจัดส่งเอกสารประกอบด้วย 

 1. แบบฟอร์มรายงานผลการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (Audit Report)  
 2. แบบฟอร์มบันทึกข้อบกพร่องการตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (Corrective Action Request) 
 3. Power point การน าเสนอ 

ทั้งนี้ คณะผู้ตรวจประเมินการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ ของส านักงานปศุสัตว์เขต……. ได้
ตรวจสอบความถูกต้องของเอกสารเรียบร้อยแล้ว 

หมายเหตุ ให้จัดส่งในรูปแบบไฟล์อิเล็กทรอนิกส์มายังกลุ่มควบคุมโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ ส านักพัฒนาระบบและ
รับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ (สพส.) E-mail: localslaughter@gmail.com (กรณีขอต่ออายุการรับรอง ให้จัดส่ง
ใบรับรองฉบับเดิม มายัง สพส.) 
 
 
 
 
 

ส าหรับเจาหน้าที่ สพส. 
 เอกสารถูกต้อง น าเขาการประชุมในวันท่ี.......................................  
 เอกสารไมถูกตอ้ง   

-  ประสานงานแก้ไขกับคณะผู้ตรวจประเมินเมื่อวันท่ี........................................................................  
-  ไดรับเอกสารเพิม่เตมิคณะผูต้รวจประเมินจัดส่งเอกสารเพิ่มเติมเมื่อวันที่.......................................  
-  น าเขาการประชุมในวันท่ี................................................................................................................ 
 
 

 
 
 
 

ลงชื่อ………………………….………..…หวัหน้าคณะผู้ตรวจประเมนิ 
  (……………………………………………….) 
        วันที…่…………………………… 

ลงชื่อ………………………….………..……. 
                  (……………………………………………….) 
          ต าแหน่ง…………………………………………….. 
                      วันที…่…………………………… 

mailto:localslaughter@gmail.com


๗๘ 
 

 

แบบรายงานผลการตรวจประเมินและรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ (GMP) ส านักงานปศุสัตว์เขต… 
 



๗๙ 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แบบฟอร์มส าหรับคณะกรรมการรับรอง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
  

 
 



๘๐ 
 

 

สรุปผลการประชุมคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ 
ครั้งที่ .............../................... เม่ือวัน............................................. 

สถานที่............................................................................ 
*************************************************** 

 คณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ  พิจารณาสถาน
ประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ จ านวน ........... แห่ง โดยให้การรับรอง ............ แห่ง ไม่ให้การรับรอง........... แห่ง สรุปผล
การประชุมมีรายละเอียด ดังนี้  

ล าดับ
ที ่

ชื่อสถานประกอบการ 
 

รับรอง รับรองและเวียน
เอกสารเพิ่มเติม 

ไม่
รับรอง 

ความเห็นอื่น 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

 ทั้งนี้ ฝ่ายเลขานุการฯ จึงด าเนินการจัดท าใบรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์
ภายในประเทศ เพ่ือเสนอผู้มีอ านาจลงนามต่อไป 

 จึงเรียนมาเพ่ือโปรดพิจารณา หากเห็นชอบ ได้โปรดลงนาม 

 

 

 

 

 



๘๑ 
 

 

 
(………………………………………..) 

ผู้อ านวยการส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ 
ประธานกรรมการ 

 
                                                         

 
 

(………………………………………..) 
หัวหน้ากลุ่มรับรองด้านการปศุสัตว์ 

กรรมการ 
 
 
 

 
(………………………………………..) 

หัวหน้ากลุ่มมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ 
กรรมการ 

 
 
 
 

(………………………………………..) 
นายสัตวแพทย์ 

กลุ่มรับรองด้านการปศุสัตว์ 
กรรมการ 

 
 
 

(………………………………………..) 
นายสัตวแพทย์ 

กลุ่มควบคุมโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ 
กรรมการและเลขานุการ 

 
 

 
 

 
 
 

(………………………………………..) 
     หัวหน้ากลุ่มควบคุมโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ 

กรรมการ 
 
 
 
 

(………………………………………..) 
หัวหน้ากลุ่มมาตรฐานสิ่งแวดล้อมด้านการปศุสัตว์ 

กรรมการ 
 
 
 
 

(………………………………………..) 
นายสัตวแพทย์ 

กลุ่มควบคุมโรงฆ่าสัตว์ภายในประเทศ 
กรรมการ 

 
 
 

(………………………………………..) 
นายสัตวแพทย์ 

กลุ่มรับรองด้านการปศุสัตว์ 
กรรมการและผู้ช่วยเลขานุการ 

 
 
 

 



๘๒ 
 

 

แบบฟอร์มแจ้งผลการพิจารณาของคณะอนุกรรมการตัดสินการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 
คณะอนุกรรมการฯ สรุปผลการพิจารณาตัดสินการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ ดังนี้ 

       คงไว้ซึ่งการรับรอง      ........  แห่ง         ยกเลิกการการรับรอง  ..........  แห่ง 

      เสนอพักใช้การรับรอง     ........  แห่ง     อ่ืนๆ                      ..........  แห่ง 
 

ล าดับ หมายเลขการรับรอง ชื่อโรงฆ่าสัตว์ ผลการพิจารณา วันที่พิจารณา วันที่มีผล 
(กรณียกเลิกการรับรอง) 

      
      

      

      

 
ผลการพิจารณา - คงไว้ซึ่งการรับรอง กรณีตรวจติดตามผล 

- เสนอพักใช้การรับรอง 

- ยกเลิกการรับรอง กรณีขอยกเลิกการรับรอง 
 
 
 
 
 
 
 

  ลงชื่อ……………………………………………… 
      (………………………………………………) 

      ต าแหน่ง…………………………………………. 
ประธานคณะอนุกรรมการตัดสินการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับโรงฆ่าสัตว์ 

วันที่………………………………………………… 
 

 

 
 
 

 



๘๓ 
 

 

แบบฟอร์มเสนอพักใช้การรับรองของผู้ตัดสินการรับรอง 
ส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์ภายในประเทศ (โรงฆ่าสัตว์) 

ผู้ตัดสินฯ เสนอพักใช้การรับรองต่อคณะกรรมการรับรองการปฏิบัติที่ดีส าหรับสถานประกอบการปศุสัตว์
ภายในประเทศ จ านวน ........  แห่ง  ดังนี้ 
         

ล าดับ 
หมายเลขการ

รับรอง 
ชื่อโรงฆ่าสัตว์ที่ได้รับการรับรอง เหตุผลของการเสนอพักใช้การรับรอง 

หมายเหตุ 

  

  

 

     

     

 
 

  ลงชื่อ………………………………………….ผู้ตัดสินการรับรอง 
      (………………………………………………) 

      ต าแหน่ง………………………………………………… 
วันที่…………………………………………………. 

 
 


